[ i =

IMPRESO SOLICITUD PARA VERIFICACION DE TITULOS OFICIALES
1. DATOS DE LA UNIVERSIDAD, CENTRO Y TITULO QUE PRESENTA LA SOLICITUD

De conformidad con €l Real Decreto 1393/2007, por €l que se establece la ordenacion de las Ensefianzas Universitarias Oficiales

Identificador : 2502184

Fecha: 08/01/2025

UNIVERSIDAD SOLICITANTE CENTRO CcODIGO
CENTRO

Universidad de Extremadura Facultad de Ciencias 06005329

NIVEL DENOMINACION CORTA

Grado Enologia

DENOMINACION ESPECIFICA

Graduado o Graduada en Enologia por la Universidad de Extremadura

NIVEL MECES

22

RAMA DE CONOCIMIENTO CONJUNTO
Ciencias No

AMBITO DE CONOCIMIENTO

Interdisciplinar

HABILITA PARA EL EJERCICIO DE PROFESIONES
REGULADAS

NORMA HABILITACION

NOMBRE Y APELLIDOS

CARGO

‘
o

MARIA DE LAS MERCEDES RICO GARCIA

NOMBRE Y APELLIDOS

CARGO

Vicerrectora de Planificacion Académica

MARIA DE LAS MERCEDES RICO GARCIA

NOMBRE Y APELLIDOS

CARGO

Vicerrectora de Planificacién Académica

MARIA DE LAS MERCEDES RICO GARCIA

Extremadura

Vicerrectora de Planificacion Académicade la Universidad de

2. DIRECCION A EFECTOS DE NOTIFICACION

en el presente apartado.

A los efectos de la préactica de laNOTIFICACION de todos | os procedimientos relativos ala presente solicitud, las comunicaciones se dirigiran ala direccion que figure

DOMICILIO CODIGO POSTAL MUNICIPIO TELEFONO
Avenidade Elvas g/n 06004 Badajoz 606804207
E-MAIL PROVINCIA FAX
vrplanificacion@unex.es Badajoz 924289400
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3. PROTECCION DE DATOS PERSONALES

De acuerdo con lo previsto en laLey Orgénica 3/2018, de 5 de diciembre, de Proteccién de Datos Personales y garantia de los derechos digitales, se informa que los

datos solicitados en este impreso son necesarios para la tramitacion de la solicitud y podran ser objeto de tratamiento automatizado. La responsabilidad del fichero
automatizado corresponde al Consejo de Universidades. Los solicitantes, como cedentes de |os datos podran ejercer ante el Consejo de Universidades los derechos de
informacién, acceso, rectificacion y cancelacion alos que serefiere el Titulo 111 de lacitada Ley Orgénica 3/2018, sin perjuicio de lo dispuesto en otra normativa que

ampare los derechos como cedentes de |os datos de carécter personal.

El solicitante declara conocer los términos de la convocatoriay se compromete acumplir los requisitos de la misma, consintiendo expresamente la notificacion por
medios teleméticos a los efectos de lo dispuesto en el articulo 43 delaLey 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones
Publicas.

En: Badagjoz, AM 7 de enero de 2025

Firma: Representante legal de la Universidad
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1. DESCRIPCION DEL TiTULO

Identificador : 2502184

Fecha: 08/01/2025

1.1. DATOSBASICOS
NIVEL DENOMINACION ESPECIFICA CONJUNTO [CONVENIO CONV.
ADJUNTO

Grado Graduado o Graduada en Enologia por la No Ver Apartado 1:
Universidad de Extremadura Anexo 1.

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

RAMA ISCED 1 ISCED 2

Ciencias Industria de la alimentacién

AMBITO DE CONOCIMIENTO

Interdisciplinar

NO HABILITA O ESTA VINCULADO CON PROFESION REGULADA ALGUNA

AGENCIA EVALUADORA

Agencia Nacional de Evaluacién dela Calidad y Acreditacion

UNIVERSIDAD SOLICITANTE

Universidad de Extremadura

LISTADO DE UNIVERSIDADES

CODIGO UNIVERSIDAD

002 Universidad de Extremadura
LISTADO DE UNIVERSIDADES EXTRANJERAS

CcODIGO UNIVERSIDAD

No existen datos

LISTADO DE

INSTITUCIONESPARTICIPANTES

No existen datos

1.2. DISTRIBUCION DE CREDITOSEN EL TiTULO

CREDITOSTOTALES

CREDITOS DE FORMACION BASICA

CREDITOSEN PRACTICASEXTERNAS

240

60

0

CREDITOSOPTATIVOS

CREDITOS OBLIGATORIOS

CREDITOS TRABAJO FIN GRADO/
MASTER

30 144 6
LISTADO DE MENCIONES
MENCION CREDITOSOPTATIVOS

No existen datos

1.3. Universidad de Extremadura

1.3.1. CENTROSEN LOSQUE SE IMPARTE

LISTADO DE CENTROS

CcODIGO CENTRO

06005329 Facultad de Ciencias

1.3.2. Facultad de Ciencias
1.3.2.1. Datos asociados a centro

TIPOS DE ENSENANZA QUE SE IMPARTEN EN EL CENTRO

PRESENCIAL

SEMIPRESENCIAL

VIRTUAL

Si

No

No

PLAZAS DE NUEVO INGRESO OFERTADAS

PRIMER ANO IMPLANTACION

SEGUNDO ANO IMPLANTACION

TERCER ANO IMPLANTACION

45

45

45
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Identificador : 2502184

Fecha: 08/01/2025

CUARTO ANO IMPLANTACION

TIEMPO COMPLETO

45 ECTSMATRICULA MiNIMA ECTSMATRICULA MAXIMA
PRIMER ANO 60.0 90.0
RESTO DE ANOS 6.0 90.0

TIEMPO PARCIAL

ECTSMATRICULA MINIMA

ECTSMATRICULA MAXIMA

PRIMER ANO 30.0 54.0
RESTO DE ANOS 6.0 54.0
NORMAS DE PERMANENCIA

http://doe.juntaex.es/pdfs/doe/2017/12000/17061376.pdf

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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2. JUSTIFICACION, ADECUACION DE LA PROPUESTA Y PROCEDIMIENTOS
Ver Apartado 2: Anexo 1.

3. COMPETENCIAS

3.1 COMPETENCIASBASICASY GENERALES

BASICAS

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

GENERALES
CGL1 - Quelos estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especia por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base sdliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades précticas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
ora y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

3.2 COMPETENCIASTRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacién correctadel método de induccién y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientos y conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las relaciones interpersonal es, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl €s).

CT10 - Utilizacién de | as tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
3.3 COMPETENCIAS ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedimientos estandares de |aboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemas organicos e inorgani cos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observacionesy medidas en el [aboratorio.
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CE35 - Conocer y comprender de forma integrada las bases celulares y genéticas de los organismos vivos.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicosy gestion de calidad de los laboratorios.

CE26 - Conocer y comprender de forma integrada las bases y fundamentos biol dgicos, fisioldgicos y moleculares de los organismos
Vivos.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principal es clases de biomoléculas y |a quimica de |os principales procesos
bioldgicos.

CE28 - Capacidad parademostrar €l conocimiento y comprensidn de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucion de problemas cudlitativos y cuantitativos segtin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemas y planificacion de estrategias para su solucion tanto en un entorno
académico como profesional .

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
material es e instrumentacidn quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacion, interpretacidn y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE12 - Saber elaborar productos derivados y afines alas uvas, mostos y vinos, asi como otras bebidas fermentadas, respetando los
imperativos reglamentarios.

CE13 - Gestionar €l destino de los subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las normas
legal es sobre proteccion del medio ambiente en todos sus aspectos.

CE14 - Planificar, disefiar y gjecutar estrategias de marketing en el sector vitivinicola.

CE15 - Saber evaluar las consecuencias de diversas alternativas de accion comercial y seleccionar las més adecuadas, dados los
objetivos.

CE16 - Ser capaz de dirigir y gestionar una empresa vitivinicola, controlando de manera eficiente el uso del capital humano,
financiero y tecnol6gico del que dispone laempresa.

CEL17 - Dirigir lapuesta en el mercado de los productos finales obtenidos y colaborar en su comercializacion y promocion,
organizando y participando, en su caso, en catasy Concursos.

CE18 - Colaborar técnicamente en 'y con las empresas, entidades y organismos que prestan servicios alavitivinicultura, cualquiera
que sea su naturaeza.

CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en €l andlisis quimico, parala determinacion, identificacion, y
caracterizacion de elementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de las técnicas analiticas.

CE20 - Controlar laaplicacion de las normas de higiene personal y de seguridad en el trabajo, que garanticen y aseguren la
salubridad de los productos obtenidos, asi como lalimpiezay desinfeccion de las diferentes areas de trabajo, segiin la normativa

legal.
CE21 - Adquirir conocimientos sobre |os aspectos principal es de terminologia quimica, nomenclatura, convenios'y unidades.

CE22 - Interpretar la estructura atdmicay |os principios de quimica cuantica.

CE23 - Relacionar lavariacion de las propiedades caracteristicas de |os elementos quimicos seguin la Tabla Periddica.

CE24 - Identificar las caracteristicas de |os diferentes estados de la materiay |as teorias empleadas para describirlos.

CE1 - Aplicar conocimientos basicos de matematicas y fisicaalaviticulturay alaenologia

CE2 - Conocer y aplicar de forma adecuada |as bases de quimica general, quimica organicay quimicainorganicaalaviticulturay a
laenologia

CE3 - Conocer las bases cientificas y tecnol dgicas de la produccion vegetal, y su aplicacion ala produccién vitivinicola.

CE4 - Controlar € sistema productivo de la materia prima integrando los conocimientos de edafol ogia, climatologiay viticulturay
respetando lalegislacion vigente.

CES5 - Participar en la programacion y disefio de nuevas plantaciones o modificaciones de las existentes, de bodegas, asi como en la
eleccion de lamaguinaria, utillgje e instalaciones auxiliares.

CES6 - Participar en programas de investigacion y experimentacion vitivinicolas (1+D+l).

CE7 - Aplicar eficazmente las técnicas de cultivo y proteccion del vifiedo.
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CES8 - Ser capaz de producir uva de calidad y elaborar vino, en funcién del producto que demande el mercado, de las
disponibilidades del medio, y de losimperativos reglamentarios.

CE9 - Ser capaz de aplicar |os conocimientos sobre la composicion quimica del vino y su evolucién, junto con las técnicas
enol 6gicas, para gestionar los procesos de vinificacion, crianzay conservacion del vino.

CE10 - Elegir los andlisis fisicos, quimicos, microbiol 6gicos y organol épticos adecuados en cada momento del proceso productivo,
saber interpretar los resultados y realizar |as actuaciones necesarias para resolver un problema dado.

CEL11 - Capacidad de disefiar y acometer mejoras biotecnol égicas en 1os microorganismosy vides para optimizar su actividad en la
elaboracién de vino y obtencion de subproductos.

4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

|4.1 SISTEMAS DE INFORMACION PREVIO

Ver Apartado 4: Anexo 1.

4.2 REQUISITOSDE ACCESO Y CRITERIOS DE ADMISION

Requisitos de acceso y criterios de admisién

Se aplicaran los requisitos de acceso y los criterios de admision establecidos en la normativa vigente (actualmente, el Real Decreto 412/2014, de 6 de
junio, por el que se establece la normativa basica de los procedimientos de admisién a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado y la Normativa
de admision a estudios universitarios de grado de la UEXx):

a) Estudiantes en posesion del titulo de Bachillerato definido por la Ley orgénica 8/2013, para la Mejora de la Calidad Educativa [en adelante LOMCE].

Nota de acceso: se calculara ponderando a un 40 por 100 la cdificacion de lafase obligatoriade laEBAU y un 60 por 100 la calificacion final del Bachillerato,
en los términos recogidos en la Orden ECD/1941/2016, de 22 de diciembre.
Nota de admision: laresultante de aplicar laférmula recogida en el apartado Célculo de la nota de admision a estudios oficiales de Grado.

b) Estudiantes en posesion del titulo de Bachillerato de la Ley Organica 2/2006, de Educacién obtenido con anterioridad a la entrada en vigor de la
LOMCE [en adelante LOE], que hubieran superado la prueba de acceso a la universidad [en adelante PAU], regulada en el Real Decreto 1892/2008; y
estudiantes en posesion del titulo de Bachillerato o equivalente obtenido segin ordenaciones anteriores a la LOE, que reunieran requisitos de acceso
a la universidad conforme a sus sistemas educativos: Bachillerato de la Ley Orgéanica 1/1990, de Ordenacién General de Sistema Educativo, con PAU;
Bachillerato Unificado Polivalente y Curso de Orientacién Universitaria [en adelante COU] con PAU; COU anterior al curso 1974-1975, sin PAU; Bachi-
llerato Superior y Curso Preuniversitario con pruebas de madurez; Bachillerato anterior al afio 1953, sin PAU.

Nota de acceso: la calificacion definitiva o la nota de acceso obtenida conforme a sus respectivos sistemas educativos. Estos estudiantes podran mejorar su nota
de acceso presentandose ala fase obligatoria de la EBAU en condiciones andlogas a las de los estudiantes del Bachillerato LOMCE y su célculo se realizard con-
forme seindicaen el apartado a) anterior. Se tomaré en consideracion la nueva nota de acceso siempre que ésta sea superior ala anterior.

Nota de admision: laresultante de aplicar laférmularecogidaen el articulo 4.1 de esta normativa a partir de las calificaciones obtenidas en laEBAU, sin perjui-
cio delo dispuesto en la Disposicion Transitoria Unica.

c) Estudiantes en posesién de titulos oficiales de Técnico Superior de formacién Profesional, de Técnico superior de Artes Plasticas y Disefio o de Téc-
nico Deportivo Superior pertenecientes al Sistema Educativo Espafiol, o de titulos, diplomas o estudios declarados equivalentes a dichos titulos.

Nota de acceso: nota media de |os estudios cursados.
Nota de admision: laresultante de aplicar laformularecogida en el articulo 4.1 de esta normativa a partir de las calificaciones obtenidas en lafase voluntaria de
laEBAU, sin perjuicio de lo dispuesto en la Disposicion Transitoria Unica.

d) Estudiantes en posesion del titulo de Bachillerato Europeo en virtud de las disposicion contenidas en el Convenio por el que se establece el Estatuto
de las Escuelas Europeas, hecho en Luxemburgo el 21 de junio de 1994; estudiantes que hubieran obtenido el Diploma del Bachillerato Internacional,
expedido por la Organizacién del Bachillerato Internacional, con sede en Ginebra (Suiza), y estudiantes en posesion de titulos, diplomas o estudios de
Bachillerato o Bachiller procedentes de sistemas educativos de Estados miembros de la Unién Europea o de otros Estados con los que se hayan sus-
critos acuerdos internacionales aplicables a este respecto, en régimen de reciprocidad, siempre que dichos estudiantes cumplan los requisitos acadé-
micos exigidos en sus sistemas educativos para acceder a sus Universidades.

Nota de acceso: calificacion de acceso que figure en la credencial vigente expedida por la Universidad Nacional de Educacion a Distancia [en adelante UNED].
Nota de admisién: laresultante de aplicar laférmula recogida en el apartado Célculo de la nota de admision a estudios oficiales de Grado a partir de las califica-
ciones obtenidas en:
o Materias superadas en las pruebas de competencias especificas que realice o acredite la UNED.
o Laevaluacion fina externa realizada parala obtencion del titulo o diploma que da acceso ala universidad en su sistema educativo de origen, conforme a
lanota de dichamateriaincluida en la credencial expedida por la UNED.
o Lasmaterias delaFase Voluntaria de la Evaluacion de Bachillerato para el Acceso alaUniversidad que pudieran haber sido superadas en universidades
espafiolas.

e) Estudiantes en posesién de titulos, diplomas o estudios equivalentes al titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espafiol, procedentes de sistemas
educativos de Estados miembros de la Unién Europea o los de otros Estados con los que se hayan suscrito acuerdos internacionales aplicables a es-
te respecto, en régimen de reciprocidad, cuando dichos estudiantes no cumplan los requisitos académicos exigidos en sus sistemas educativos para
acceder a sus universidades; y estudiantes en posesion de titulos, diplomas o estudios, obtenidos o realizados en sistemas educativos de estados que
no sean miembros de la Unién Europea con los que no se hayan suscrito acuerdos internacionales para el reconocimiento del titulo de Bachiller en ré-
gimen de reciprocidad, homologados o declarados equivalentes al titulo de Bachiller del sistema Educativo Espafiol.

Nota de acceso: calificacion de acceso que figure en la credencial vigente expedida por laUNED.
Nota de admisién: laresultante de aplicar laférmula recogida en el apartado Célculo de la nota de admisién a estudios oficiales de Grado, a partir de las califica
ciones obtenidas en materias superadas en |as pruebas de competencias especificas que reaice la UNED.

f) Estudiantes en posesion de los titulos, diplomas o estudios extranjeros homologados o declarados equivalentes a los titulos oficiales de Técnico Su-
perior de Formacion Profesional, Técnico superior de Artes Plasticas y Disefio o de Técnico Deportivo Superior del Sistema Educativo Espafiol.

Nota de acceso: calificacion de acceso que figure en la credencial vigente expedida por laUNED, o en la correspondiente credencial de homologacién de su titu-
lo.
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Nota de admisién: laresultante de aplicar laférmula recogida en el apartado Célculo de la nota de admision a estudios oficiales de Grado, a partir de las califica
ciones obtenidas en:
o Las pruebas de competencias especificas que realice la UNED.
o Lasmaterias delaFase Voluntaria de la Evaluacion de Bachillerato para el Acceso alaUniversidad que pudieran haber sido superadas en universidades
espafiolas.

g) Estudiantes en posesion de titulos, diplomas o estudios diferentes de los equivalentes a los titulos de Bachiller, Técnico Superior de Formacién Pro-
fesional, Técnico superior de Artes Plasticas y Disefio o de Técnico Deportivo Superior del Sistema Educativo Espafiol, obtenidos o realizados en un
Estado miembro de la Unién Europea o en otros Estados con los que se hayan suscrito acuerdos internacionales aplicables a este respecto, en régi-
men de reciprocidad, cuando dichos estudiantes cumplan los requisitos académicos exigidos en dicho Estado para acceder a sus Universidades.

Nota de acceso: calificacion de acceso que figure en la credencial vigente expedida por la UNED.
Nota de admisién: laresultante de aplicar laférmularecogida en el apartado Célculo de la nota de admision a estudios oficiales de Grado, a partir de las califica-
ciones obtenidas en materias superadas en |as pruebas de competencias especificas que realice la UNED.

h) Estudiantes en posesion de un titulo universitario oficial de Grado, Master o titulo equivalente, o de un titulo universitario oficial de Diplomado, Arqui-
tecto Técnico, ingeniero Técnico, Licenciado, Arquitecto, Ingeniero, correspondientes a la anterior ordenacién de las ensefianzas universitarias o titulo
equivalente.

Nota de acceso: nota media de |os estudios cursados, calculada de acuerdo con 1o establecido en el Real Decreto 1125/2003, de 5 de septiembre.
Nota de admision: se corresponde con la nota de acceso.

i) Estudiantes en posesion de un titulo universitario extranjero homologado al titulo universitario oficial de Grado, Master o titulo equivalente, o al de Di-
plomado, Arquitecto Técnico, ingeniero Técnico, Licenciado, Arquitecto, Ingeniero, correspondientes a la anterior ordenacion de las ensefianzas uni-
versitarias o titulo equivalente.

Nota de acceso: nota media de |os estudios cursados que figure en la credencial de homologacion o, en su caso, en la correspondiente declaracion de equivalen-

ciade notamedia.
Nota de admision: se corresponde con la nota de acceso.

j) Personas mayores de veinticinco afios que superen la prueba de acceso establecida en el Real Decreto 412/2014 para este colectivo de estudiantes.
Nota de acceso: calificacion obtenida en la prueba de acceso.
Nota de admisién: se corresponde con la nota de acceso.

k) Personas mayores de cuarenta y cinco afios que superen la prueba de acceso establecida en el Real Decreto 412/2014 para este colectivo de estu-
diantes

Nota de acceso: calificacién obtenida en la prueba de acceso. Estos alumnos solo tendran acceso ala Universidad donde superaron la prueba.
Nota de admisién: se corresponde con la nota de acceso.

Célculo de la nota de admisién a estudios oficiales de Grado

1. La nota de admisién se calculara con la siguiente formula y se expresara con tres cifras decimales, redondeada a la milésima mas préxima y en ca-
so de equidistancia a la superior.

Nota de admisién = Nota de acceso + a*M1 + b*M2
Nota de acceso = la que corresponda en funcién de la titulacién con la que el estudiante accede a la universidad.

M1, M2 = las calificaciones de un méaximo de dos materias superadas con al menos cinco puntos en la EBAU [o prueba equivalente], que proporcionen
mejor nota de admision para el estudio de Grado solicitado, en funcién de la tabla de ponderaciones aprobada por la UEX.

a, b = pardmetros de ponderacién de las materias M1y M2 en relacién con el estudio del Grado solicitado; dichos parametros pueden oscilar dentro de
los valores 0,1y 0,2 ambos inclusive, de acuerdo con la tabla de ponderaciones aprobada por la UEX.

Materias M1y M2 ponderables para el célculo de la nota de admisién = las materias troncales de opcién de Bachillerato y las cuatro materias troncales
generales que marcan modalidad en el bachillerato, con independencia de si se han superado en la fase obligatoria o en la fase voluntaria de la EBAU.

2. La nota de admision incorporara las calificaciones M1y M2 si dichas materias tienen un parametro de ponderacién asociado al estudio de Grado so-
licitado, de acuerdo con la tabla de ponderaciones aprobada por la UEx.

3. La UEx hara publicos los parametros de ponderacién de materias de la EBAU asociados a los estudios oficiales de Grado ofertados.
4. Las calificaciones de las materias M1y M2:

a) Podran ser tenidas en cuenta para el calculo de la nota de admisién, si en la convocatoria en que son superadas el estudiante retne los requisitos
para acceder a estudios oficiales de Grado, sin perjuicio de lo dispuesto en la Disposicién Adicional Gnica.

b) Seran aplicadas, exclusivamente, en los procedimientos de admision a estudios oficiales de Grado correspondientes a los dos cursos académicos
siguientes a su superacion.

Oferta de plazas y cupos de reserva

1. La oferta de plazas para cada estudio de Grado sera la que anualmente sefiale la Conferencia General de Politica Universitaria a propuesta de la
Universidad, previa aprobacion de la Comunidad Auténoma de Extremadura, y se repartird entre el cupo general y los cupos de reserva previstos en el
Real Decreto 412/2014. A dichos cupos de reserva, se les aplicaran los siguientes porcentajes, respecto al total de plazas de nuevo ingreso ofertado
para cada plan de estudios:

Mayores de 25 afios: 2% (minimo 1 plaza).

Mayores de 45 afios: 1% (minimo 1 plaza).

Estudiantes que tengan reconocido un grado de discapacidad igual o superior a 33 por 100, asi como para aquellos estudiantes con necesidades educativas espe-
ciales permanentes asociadas a circunstancias personal es de discapacidad, que durante su escolarizacion anterior hayan precisado de recursosy apoyos para su
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plena normalizacién educativa. A tal efecto, los estudiantes con discapacidad deberan presentar certificado de calificacion y reconocimiento del grado de disca
pacidad expedido por €l érgano competente de cada Comunidad Auténoma: 5% (minimo 1 plaza)
Deportistas de alto nivel y de alto rendimiento:
o Paralastitulaciones de Grado en Ciencias de laActividad Fisicay del Deporte, Grado en Fisioterapiay Grado en Educacion Primaria: 8% (minimo 1
plaza).
o Parael resto de titulaciones: 3% (minimo 1 plaza).
Estudiantes con titulacion universitaria o equivalente: 1% (minimo 1 plaza).

2. Tanto la oferta de plazas como el reparto en cupos se haran puablicos anualmente, con antelacion al plazo inicial de solicitud de admision.

Organo responsable de los procesos de acceso y admision

Servicio de Acceso y Gestion de Estudios de Grado.

4.3 APOYO A ESTUDIANTES

Dentro del Sistema Interno de Garantia de Calidad (SIGC), se han disefiado los procesos de Orientacién al Estudiante (POE) y de Gesti6n de la Orien-
tacion Profesional (POP), en los que se indica como se lleva a cabo la orientacién académica y profesional de los estudiantes matriculados en la Uni-
versidad de Extremadura. Dicha orientacién es llevada a cabo en primera instancia a través del tutor del PATT y a través de las diferentes Oficinas,
creadas, fundamentalmente, para apoyar y orientar al estudiante:

- Oficina de Empresas y Empleo, que gestiona la plataforma de empleo PATHFINDER, las relaciones con las empresas, el ¢ Programa Valor
Afadido¢, fundamentalmente enfocado para la formacién de los estudiantes en competencias transversales y el Club de Debate Universitario.

- Oficina de Orientacion Laboral, creada en colaboracién con el SEXPE (Servicio Extremefio Publico de Empleo) que informa sobre las estrategias de
busqueda de empleo, la elaboracién de curriculum, los yacimientos de empleo, etc.

- Oficina para la Igualdad, que trabaja por el fomento de la igualdad fundamentalmente a través de la formacion, mediante la organizacioén de cursos de
formacién continua y Jornadas Universitarias.

- Oficina de Cooperacién al desarrollo.

- Servicio de Atencion al Estudiante, que incluye una Unidad de Atencién al Estudiante con Discapacidad, con delegados en todos los Centros de la
Universidad de Extremadura, una Unidad de Atencién Psicopedagdgica y una Unidad de Atencién Social. Desde este servicio se realizan campafias
de sensibilizacién, ademas del apoyo a los estudiantes, y se ha impulsado la elaboracién del Plan de Accesibilidad de la Universidad de Extremadura,
gue esta en fase de ejecucion.

Asi mismo, existen diversos programas de atencion y orientacion al estudiante actualmente en vigor, como son:
Plan de Accién Tutorial de la Titulacion (PATT)

Es un procedimiento de acogida y orientacion de los alumnos, elaborado por el Vicerrectorado de Calidad y Formacion Continua de la Universidad de
Extremadura. Es una accién de mejora que la Universidad de Extremadura incorpora en su Plan de Calidad de la Docencia como consecuencia de las
necesidades detectadas en las evaluaciones de los diferentes titulos, para hacer un seguimiento personalizado de los estudiantes y acompafiarlos en
la toma de decisiones, en su trayectoria universitaria. Podemos considerar la accién tutorial como la argamasa que permite relacionar y unir los dife-
rentes ambitos de nuestros titulados para conseguir adultos criticos, con criterios propios, con capacidad autoformativa, flexible y de trabajo en equipo.

Objetivos del PATT:

- Mejorar las titulaciones, tanto en su contenido como en su organizacion docente, apoyando la adaptacion del alumnado a la nueva estructura y meto-
dologia de los estudios universitarios en el EEES.

- Aumentar la oferta formativa extracurricular.
- Favorecer la integracion del alumnado en la Universidad.

- Reducir las consecuencias del cambio que sufre el alumnado de nuevo ingreso, con particular atencion al alumnado que ingresa en los primeros cur-
sos, extranjero o en condiciones de discapacidad.

- Orientacién general, independientemente de las horas de atencién de las distintas asignaturas, en la toma de decisiones curricular y vocacional a lo
largo de los estudios.

- Informar sobre los servicios, ayudas y recursos de la Universidad de Extremadura, promoviendo actividades y cauces de participacion de los alumnos
en su entorno social y cultural.

- Detectar los problemas que se presentan al alumnado durante sus estudios.
- Conocer detalladamente el plan de estudios.

- Propiciar redes de coordinacion del profesorado de una titulacién que contribuya a evaluar y a mejorar la calidad de la oferta educativa a los estudian-
tes en el marco de cada titulacion.

- Favorecer la incorporacién al mundo laboral.

Estas lineas generales del PATT de la Universidad de Extremadura, se especifican en un plan propio de la Facultad de Ciencias denominado PLAN
DE ACOGIDA Y TUTORIA (PAT) DE LA FACULTAD, que tiene como objetivos generales:

# Analizar el progreso académico y plantear, si fuera necesario, reajustes o estrategias de trabajo que ayuden a mejorarlo.
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# Fomentar la adquisicion de competencias transversales.

# Informar y orientar a los estudiantes de nuevo ingreso en el proceso previo a la matricula con objeto de facilitar su incorporacién a la Universidad.
# Asesorar y orientar a los estudiantes durante su estancia como universitarios en el Centro.

Para su desarrollo se establecen los siguientes objetivos especificos que permitiran la consecucion de los objetivos generales propuestos:

# Acoger y orientar a los estudiantes durante el periodo de matricula en todos aquellos aspectos académicos que se les puedan plantear en relacién
con la formalizacién de aquélla.

# Ayudar en su integracion a la Universidad de Extremadura, fomentando el conocimiento de ésta en sus diferentes aspectos: gobierno, normativa, 6r-
ganos de representacion, consejo de estudiantes, actividades académicas, culturales y deportivas, etc.

# Dar a conocer la estructura, el funcionamiento, la normativa y las actividades propias de la Facultad de Ciencias.
# Fomentar la implicacion en la vida universitaria, promoviendo la participacion de los estudiantes en los 6rganos de representacion.

# Orientar en la planificacién de sus estudios, atendiendo a las necesidades que plantee cada estudiante, en relacion a eleccién de materias, realiza-
cién de practicas externas y posibilidades de movilidad o continuidad en sus estudios.

# Orientar la definicién de su posible perfil profesional.
# Colaborar en la prevencion de conflictos o fracasos.
# Detectar y derivar otras necesidades de apoyo.

El PAT de la Facultad de Ciencias se ha elaborado con unas lineas de actuacién comunes para todas las titulaciones que imparte el Centro. Se garan-
tiza que cada estudiante tenga asignado un tutor a lo largo de sus estudios. Basicamente consiste, ademas de la acogida y orientacién en el periodo
previo a la matriculacion, en abordar el proceso de orientacién y tutoria a lo largo de su titulacién. Las posibles actividades a realizar para conseguir los
objetivos propuestos son:

En el proceso de acogida, se informa de:

# Los distintos servicios de la Universidad de Extremadura, y fomentar su utilizacién: Seccion de Informacién y Atencion Administrativa, Servicio de Bi-
bliotecas, Unidad de Atencion al Estudiante, Servicio de Actividad Fisica y del Deporte, Secretariado de Actividades Culturales, etc.

# El Consejo de Alumnos como érgano de representacion estudiantil.

# Diferentes aspectos de interés, previo al periodo de matricula.

# La estructura del titulo (tipos de asignaturas, prerrequisitos, itinerarios, etc.)

# Los nuevos titulos oficiales en el proceso de adaptacion al Espacio Europeo de Educacion Superior.

En el proceso de orientacién y seguimiento:

# Reflexionar acerca de las fortalezas y debilidades académicas del estudiante de cara a sus estudios y establecer un plan de trabajo adecuado.
# Seguir la evolucién del plan del trabajo y planificar el calendario de trabajo con vista a los examenes del primer semestre.
# Evaluar los resultados del primer cuatrimestre y programar el plan de trabajo del segundo semestre.

# Valorar los resultados del curso académico y programar el calendario de trabajo de cara a los examenes de septiembre.
# Organizar jornadas de orientacion laboral.

# Los requisitos y acceso a estudios de posgrado.

Cursos de Nivelacion

El Vicerrectorado de Estudiantes pone en marcha cada afio un programa de "Cursos de Nivelacion" dirigido a alumnos de primer curso con el objetivo
de ayudarlos a reforzar el nivel de los conocimientos adquiridos en el bachillerato y proporcionarles herramientas para perfeccionar las técnicas de tra-
bajo intelectual.

Existen cursos de caracter general, como actualizaciéon de conocimientos y técnicas de trabajo intelectual y cursos mas especificos sobre materias
concretas (Matematicas, Fisica, Latin, etc.).

4.4 SISTEMA DE TRANSFERENCIA Y RECONOCIMIENTO DE CREDITOS

Reconocimiento de Créditos Cursados en Ensefianzas Superior es Oficiales no Univer sitarias

MINIMO MAXIMO
0 36
Reconocimiento de Cr éditos Cur sados en Titulos Propios

MINIMO |MAXIMO

0
Q
s
o
o
o
9
o
©
o
=
R
c
(S
©
©
[
°
o)
(2
=
(%2}
o
=
e
@
c
[
ke
@
°
=}
(@]
©
)
3]
o
2
®
(@]
>
°
(&}
L
0
)
Qo
o)
s)
c
e
o
@
o
>
©
)
@
o
)
(2
=
(%2}
o)
=
e
c
[3)
Q@
Q
@
o
=
=
o
>
]
)
<
N
0
N~
<
<
o)
0
<
N
-
<
o)
o
@
-
1)
o)
©
-
=
™
@
>
[0}
(@]

10/ 168



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=831159818084124554475249

Identificador : 2502184 Fecha: 08/01/2025
GOBIERNG INETERND
%ﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

0 36

Adjuntar Titulo Propio
Ver Apartado 4: Anexo 2.
Reconocimiento de Créditos Cursados por Acreditacion de Experiencia Laboral y Profesional

MINIMO MAXIMO
0 36

Se aplicara la normativa de reconocimiento de créditos vigente en la Universidad de Extremadura, que esta basada
en el articulo 10 del Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre.

La Comision de Calidad competente velard, si corresponde, por la idoneidad de los reconocimientos de créditos,
atendiendo a criterios de adecuacion de conocimientos, habilidades, competencias, etc., de interés para la titulacion.

El reconocimiento de créditos por la participacion en actividades universitarias de cooperacion, solidarias, culturales,
deportivas, de representacion estudiantil y otras actividades académicas que con caracter docente organice la uni-
versidad debera equivaler, en su conjunto, a un minimo de 6 ECTS para que pueda ser efectuado. Como méaximo,
se podran reconocer 6 ECTS optativos por esta via.

4.5 CURSO DE ADAPTACION PARA TITULADOS
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5. PLANIFICACION DE LASENSENANZAS
5.1 DESCRIPCION DEL PLAN DE ESTUDIOS

Ver Apartado 5: Anexo 1.
52ACTIVIDADES FORMATIVAS

4. Tutorias ECTS.- Actividades de seguimiento individual o en grupo del aprendizaje Descripcidn: orientacion por parte del
profesor de laforma de organizar los procesos de ensefianzay aprendizaje. Se basa en lainteraccion directaentre el estudiantey el
profesor. Objeto: a) orientar el trabajo auténomo y grupal de los estudiantes; b) profundizar en ciertos aspectos de la materiay/o ¢)
orientar laformacion académica-integral del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio independiente del alumno Descripcion: tareas que planificael profesor y encarga para
que el estudiante realice de formaindividua o en equipo. También se incluye |a preparacion de examenes. Objeto: adquisicion de
competencias especificas através del trabajo auténomo, individua o en equipo.

6. Tutorias Précticas Externas.- Descripcion: orientacion por parte del profesor de la forma de organizar y planificar tanto el trabajo
como la estancia en précticas. Objeto: a) orientar €l trabajo que el alumno, de forma auténoma va atener que desarrollar en una
empresa b) orientar al alumno sobre su incorporacion en unainstitucion alejada del ambiente docente y académico.

7. Précticas externas y visitas técnicas. Descripcion: 1) practicas en empresas o0 instituciones externas ala UEX; 2) visitas técnicas
guiadas a empresas o instituciones. Objeto: integrar los conocimientos adquiridos sobre materias concretas o sobre €l titulo en
general con larealidad industrial y empresarial.

8. Tutorias trabajo Fin de grado. Descripcion: orientacion por parte del profesor de laforma de organizar el trabgjo de grado
asignado, asi como la elaboracion de la memoria que ha de defender pablicamente. Objeto: @) orientar el trabajo autonomo del
estudiante; b) comprobar que todas las competencias han sido alcanzadas por el estudiante; c) orientar en laredaccion y estrategia
de defensa de la memoria.

9. Trabajo Fin de Grado. Descripcién: 1) realizacion de un trabajo fin de grado, acorde ala normativa aprobada por Junta de
Facultad de la Facultad de Ciencias, paratal fin. Objeto: Realizar un trabajo tedrico y/o experimental bajo ladirecciény tutelade
un profesor de latitulacién. Podratambién llevarse acabo en el ambito de algunaindustriadel sector vitivinicola.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- Resolucion, andlisis y discusion de problemas practicos Propuestos. Realizacion, exposiciéon y
defensa de trabajos o proyectos individuales o en grupo. Descripcion: actividades en el aula con participacién activadel estudiante
através de las cuales se pretende mostrar como aplicar 1os conocimientos tedricos adquiridos en laresolucion de gercicios,
supuestos practicos relativos a la aplicacion de normas técnicas o resolucion de problemas. Las exposiciones tratan teméticas
concretas relacionadas con la materia. Incorpora actividades basadas en laindagacion, €l debate, lareflexiony el intercambio de
ideas y conocimientos. Objeto: desarrollo en los estudiantes de |as habilidades instrumentales y de las competencias cognitivasy
procedimentales de lamateria.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- Explicacion y discusion de los contenidos Descripcion: presentacion en el aula, por parte del
profesor, de los conceptos fundamentales y desarrollo de los contenidos propuestos. Resolucion en el aula, por parte del profesor,
de problemas tipo o gemplo en los que se aplican aspectos tedricos. Objeto: transmitir |os contenidos de la materia motivando

a aumnado alareflexion, facilitandole el descubrimiento de las relaciones entre diversos conceptos y formarle una mentalidad
critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- Actividades experimental es Descripcion: realizacion de précticas en laboratorio, planta piloto

0 en campo, aplicando experimentalmente los conocimientos y habilidades adquiridas en las actividades de aula. Las précticas se
realizarian de formaindividual o en grupo dependiendo de la materia o del equipo. Objeto: reforzar y aplicar los contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el disefio y gestion de procedimientos de experimentacion aplicada.

53 METODOL OGIAS DOCENTES

4. Aprendizaje basado en proyectos. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje en €l que €l estudiante llevaacabo la
realizacion de un proyecto en un tiempo determinado pararesolver un problema o abordar una tarea mediante la planificacion,
disefio y realizacion de una serie de actividades a partir del desarrollo y aplicacién de aprendizajes adquiridos y del uso efectivo de
recursos.

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje basado en el método cientifico en el
que €l estudiante plantea hipbtesis, experimenta, recopila datos, busca informacion, aplica modelos, contrasta las hipétesis y extrae
conclusiones.

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Setrata de lograr un intercambio efectivo de informacidn entre |os estudiantes, |os cuales deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demés.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcion: situacién de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.
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8. Tutorizacién. Descripcion: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en la que el estudiante, de forma auténoma, profundiza en el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacién. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas jemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacién de procedimientos de resolucion de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado €l profesor y que €l estudiante resuelve de manera autbnoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.4 SISTEMAS DE EVALUACION

1. Examen: pruebaindividual que puede adoptar diferentes formas (desarrollo o respuesta larga, respuesta corta, tipo test, ejercicios,
problemas, etc.) o ser una combinacion de éstas.

2. Participacién activaen el aula: método de evaluacion continua basado en la participacién activa del estudiante en las actividades
que se desarrollan en el aula.

3. Entrevista de tutorizacion: método de evaluacion en el que el profesor, mediante entrevista personal 0 en pequefios grupos
(tutorias de orientacidn y seguimiento), valorala competenciadel estudiante.

4. Resolucién de gercicios y problemas: prueba consistente en el desarrollo e interpretacion de soluciones adecuadas a partir de
laaplicacion de rutinas, formulas, o procedimientos para transformar lainformacidn propuesta inicialmente por el profesor. Esta
actividad puede realizarse en €l aula o como actividad no presencial.

5. Elaboracién de trabajos y su presentacion (casos précticos, proyectos, etc.): desarrollo de un trabajo que puede ser desde breve
y sencillo hasta amplio y complejo, incluso proyectos y memorias propios de Ultimos cursos. Esta actividad de eval uacion puede
también incluir la exposicion del trabajo para demostrar los resultados del aprendizaje.

55NIVEL 1: Basico

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1
NIVEL 2: Fisica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Basica Ciencias Fisica
ECTSNIVEL?2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
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No

No

NIVEL 3: Fisical

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Béasica

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Fisicall

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Bésica 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Fisica |

Conocer, comprender y saber aplicar en la resolucién de problemas:
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Los conceptos y leyes fundamentales de la cinematica y dindmica newtoniana, sistemas de una o varias particulas en el que intervengan diferentes ti-
pos de fuerzas. Momento lineal de un sistema de particulas y su conservacion. Aplicacién al estudio de colisiones.

El teorema de trabajo-energia, el principio de conservacion de la energia y su aplicacién en la resolucién de problemas en mecénica.
La nocién de campo y su aplicacion al gravitatorio, eléctrico y magnético.

Las leyes de Maxwell del electromagnetismo.

Los conceptos y leyes basicas de fluidos en reposo y en movimiento.

Los conceptos de temperatura, capacidad calorifica, trabajo, calor, entropia, la primera y segunda ley de la termodinamica y su aplicacion y célculo en
diferentes procesos con gases ideales y otros sistemas termodinamicos.

La naturaleza de la luz y las leyes de la 6ptica geométrica.

Fisica Il

Conocer, comprender y saber aplicar en la resolucién de problemas:

Los conceptos de la dindmica rotacional, aplicacion de la segunda ley de Newton para la rotacion. Momento angular y su conservacion.
El movimiento arménico simple. Sistemas oscilantes sencillos. Oscilaciones amortiguadas.

La ecuacion de onda. Ondas arménicas. Superposicion de ondas y ondas estacionarias.

La luz considerada como particula: fotones, el efecto fotoeléctrico, scattering Compton. La cuantizacion de la energia en los &tomos. La hipétesis de
de Broglie. Dualidad onda-particula. Funciones de onda, valores esperados y energia de cuantizacién en sistemas cuanticos sencillos como una parti-
cula en una caja, un oscilador arménico.

Energia de ligadura y masa en los nucleos atémicos. Los conceptos de radiactividad y desintegracion alfa, beta y gamma. Fision y fusién nuclear.

55.1.3 CONTENIDOS

Introduccion.

Mecénica y propiedades de los sélidos.

Mecénica y propiedades de los fluidos.

Electricidad y Magnetismo. Optica. Calor y Termodinamica.
Trabajo y Energia.

Rotacion. Oscilaciones y Ondas.

Introduccién a la Fisica Cuantica.
Introduccion alaFisicaNuclear.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se aplicar el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obteni-
dos por el alumno en cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion
de un decimal, a la que podréa afiadirse su correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable
(NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencién de Matricula de Honor podra ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacién igual o supe-
rior a 9,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en una asignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el
numero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricula de Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG1 - Que los estudiantes se involucren en la tarea intel ectual mente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizagje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por €l aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base sdliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades précticas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy précticos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especiaizadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.
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CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su éreade estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: a) Utilizacion correcta del método de induccion y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de carécter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en |as relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en €l respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observaciones y medidas en el laboratorio.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicosy gestion de calidad de los laboratorios.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principal es clases de biomoléculas y |a quimica de |os principales procesos
bioldgicos.

CE29 - Resolucion de problemas cualitativos y cuantitativos segin model os previamente desarrollados.

CE31 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
materiales e instrumentacion quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacion, interpretacion y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE21 - Adquirir conocimientos sobre |os aspectos principal es de terminologia quimica, nomenclatura, convenios'y unidades.

CE22 - Interpretar la estructura atdmicay |os principios de quimica cuantica.

CE23 - Relacionar lavariacion de las propiedades caracteristicas de |os elementos quimicos seguin la Tabla Periddica.

CE24 - Identificar las caracteristicas de | os diferentes estados de la materiay |as teorias empleadas para describirlos.
5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
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5. Actividades no presenciales.- Estudio 189 0
independiente del alumno Descripcién:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque €l estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicién de competencias
especificas através del trabajo autbnomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases préacticas).- 28 9.3
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Realizacion, exposicion y defensa de
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcion: actividades en € aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuales se pretende

mostrar como aplicar 1os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas 0
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, el debate,
lareflexiony e intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en |os estudiantes de |as habilidades
instrumentalesy de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 83 27.6
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo 0 gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexion, facilitdndole

el descubrimiento de las relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Setrata de lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, |os cual es deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demés.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcion: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacidn entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en la que el estudiante, de forma autonoma, profundiza en e
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcidn: situacion de aprendizaje/evaluacion en la que € alumno realiza alguna prueba que sirve parareforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas gjemplo por parte del profesor.
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L e o

2. Resolucion, andlisisy discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucidn de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado el profesor y que el estudiante resuelve de manera autonoma o guiada para desarrollar determinadas

competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

50.0

100.0

2. Participacion activaen el aula: método
de evaluacién continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

0.0

20.0

3. Entrevista de tutorizacion: método de
evaluacion en € que el profesor, mediante
entrevista personal o en pequefios grupos
(tutorias de orientacion y seguimiento),
valorala competenciadel estudiante.

0.0

20.0

5. Elaboracién de trabajos y su
presentacion (casos précticos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde breve 'y sencillo hastaamplio y
complegjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacién puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

20.0

NIVEL 2: Matematicas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

RAMA

MATERIA

Béasica

Ciencias

Matematicas

ECTSNIVEL2

18

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

12

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
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No

No

NIVEL 3: Célculo |

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Béasica

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Algebralineal |

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Bésica 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Calculo Numéricoy Estadistica

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Béasica

6

Semestral

19/ 168
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DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Célculo |

todos estos conocimientos.

Andlisis Matematico.

Algebra |

res.

Célculo numérico y Estadistica

diferenciales, etc.

ca.

Que los alumnos adquieran los conocimientos y las competencias de desenvoltura en problemas de célculo de limites y derivadas, integracién en IR,
sucesiones y series numeéricas, sucesiones y series funcionales, desarrollos de Taylor, introducirlos a las Ecuaciones Diferenciales y que sepan aplicar

Que los alumnos hayan desarrollado aquellas habilidades necesarias para continuar estudios posteriores en otras asignaturas relacionadas con el

Que los alumnos adquieran conocimientos y competencias en problemas que involucren nimeros complejos, espacios vectoriales y productos escala-

Que los alumnos se manejen con soltura en la resolucion de sistemas de ecuaciones lineales y problemas de valores propios.

Que los alumnos desarrollen aquellas habilidades necesarias para continuar estudios posteriores en otras asignaturas relacionadas con el Algebra.

Que los alumnos adquieran conocimientos y competencias en la resolucién mediante métodos numéricos de ecuaciones, célculo de areas, ecuaciones

Que los alumnos adquieran conocimientos y competencias en la resolucién de problemas estadisticos basicos.

Que los alumnos desarrollen aquellas habilidades necesarias para continuar estudios posteriores en otras asignaturas relacionadas con la Estadisti-

55.1.3 CONTENIDOS

NUmeros complejos.
Espacios vectoriales.

Independencia lineal y dimensién.

Funciones elementales de una variable real.

Sucesiones y series funcionales. Primitivas.

Producto escalar euclideo (casos real y complejo). Aplicaciones lineales, matrices, equivalencia. Sistemas de ecuaciones lineales.

Autovectores y autovalores, diagonalizacién: aplicaciones.

Limite de sucesiones y suma de series de nimeros reales. Funciones reales de una variable real.

Continuidad. Derivabilidad (extremos relativos, regla de L'Hopital, férmulas de Taylor y McLaurin).
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Integral definida.

Métodos numéricos elementales de resolucion de ecuaciones y célculo de areas.
Introduccién a las ecuaciones diferenciales escalares y aplicaciones.
Introduccion a la teoria y aplicaciones de la estadistica.

Andlisis y propagacion de errores de datos experimentales.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Como criterio general, la calificacién del alumno se har4 mediante evaluacion continua y la realizacion de un examen final. La evaluacién continua po-
dra ser por medio de exdmenes escritos, exdmenes orales, realizacion de trabajos, participacion del estudiante en el aula u otros medios explicitados

en la programacion de la asignatura. La calificaciéon del alumno en cada asignatura no serd inferior a la del examen final ni a la obtenida ponderandola
con la evaluaciéon continua, dandole a esta Ultima un peso no inferior al 25%.

El profesor fijara en la guia docente anual, el peso concreto que otorgara a la evaluacion continua y al examen final, respetando el criterio anterior, asf
como la tipologia de la asignatura, metodologia y caracteristicas del sistema de evaluacién que propone.

En la nueva metodologia ensefianza-aprendizaje de los titulos de grado la realizacién de una evaluacién continua contribuye de una forma decisiva a
estimular a los estudiantes a seguir su propio proceso involucrandose mas en su propia formacion.

Asi pues, los instrumentos de evaluacién que se emplearan en el médulo seran los siguientes:
* examen escrito

» examen oral

* proyectos, trabajos e informes

« participacion activa y

« examen practico y/o experimental

Se aplicaré el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obteni-
dos por el alumno en cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion
de un decimal, a la que podra afiadirse su correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable
(NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencién de Matricula de Honor podra ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacién igual o supe-
rior a 9.0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en una asignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el
numero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuyo caso se podra conceder una sola Matricula de Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG1 - Quelos estudiantes se involucren en la tarea intelectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por €l aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy précticos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especiaizadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normal mente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES
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CT1 - Capacidad de: a) Utilizacion correcta del método de induccion y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de carécter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicién de habilidades en |as relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en €l respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observaciones y medidas en el laboratorio.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicosy gestion de calidad de los laboratorios.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principal es clases de biomoléculas y |a quimica de |os principales procesos
bioldgicos.

CE29 - Resolucion de problemas cualitativos y cuantitativos segin model os previamente desarrollados.

CE31 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
materiales e instrumentacion quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacion, interpretacion y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE21 - Adquirir conocimientos sobre |os aspectos principal es de terminologia quimica, nomenclatura, convenios'y unidades.

CE22 - Interpretar la estructura atémicay |os principios de quimica cuantica.

CE23 - Relacionar lavariacion de las propiedades caracteristicas de |os elementos quimicos seguin la Tabla Periddica.

CE24 - Identificar las caracteristicas de |os diferentes estados de la materiay |as teorias empleadas para describirlos.
5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

5. Actividades no presenciales.- Estudio  [283.5 0
independiente del alumno Descripcién:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicién de competencias
especificas através del trabajo autbnomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases préacticas).- 12 9.3
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Realizacion, exposicion y defensa de
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcion: actividades en el aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuales se pretende
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mostrar cdmo aplicar |os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos practicos relativos
alaaplicacion de normas técnicas 0
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, €l debate,
lareflexiény e intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de | as habilidades
instrumentalesy de las competencias
cognitivasy procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 124.5 27.6
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo 0 giemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir 10s
contenidos de la materia motivando a
aumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de |as relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Se trata de lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, los cuales deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demas.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcién: situacion de ensefianzal/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en la que el estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de unamateria para adquirir las competencias.

10. Evaluacién. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas ejemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacién de procedimientos de resolucion de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado el profesor y que el estudiante resuelve de manera auténoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
1. Examen: pruebaindividual que puede [0.0 100.0

adoptar diferentes formas (desarrollo
0 respuesta larga, respuesta corta, tipo

test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacién activaen el aula método (0.0 60.0
de evaluacion continua basado en la
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participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

Identificador : 2502184

Fecha: 08/01/2025

4. Resolucién de gjercicios y problemas:
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacién de soluciones adecuadas a
partir de laaplicacién de rutinas, férmulas,
0 procedimientos para transformar la
informacin propuesta inicia mente por €
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

0.0

60.0

5. Elaboracion detrabagjosy su
presentacidn (casos practicos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde breve 'y sencillo hastaamplio y
complgjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacion puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

60.0

NIVEL 2: Quimica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

RAMA

MATERIA

Basica

Ciencias

Quimica

ECTSNIVEL2

18

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

12

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Quimical

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Béasica

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

241168
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Identificador : 2502184

Fecha: 08/01/2025

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Quimicall

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Bésica 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Quimicalll

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Béasica

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
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E Identificador : 2502184 Fecha: 08/01/2025
GOBIERNG INETERND
iﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Asignatura: Quimica |

Saber realizar célculos estequiométricos.

Quimica ll

Quimica lll

Conocer la nomenclatura quimica, tanto inorganica como organica.

Conocer la gestion de los residuos en un laboratorio.

Conocer la organizacion y gestion de un laboratorio.

Saber expresar la concentracion de las disoluciones, asi como saber preparar las mismas.

Comprender los fenémenos, conceptos y principios basicos relacionados con la estructura atémica.

Conocer los principios y fundamentos del enlace quimico y los diferentes tipos de fuerzas intermoleculares, sabiendo relacionar la forma de las molé-
culas con el nimero y tipo de enlaces presentes, asi como con algunas propiedades de las mismas.

Poseer conocimientos basicos relativos a las propiedades de los estados sélido, liquido y gaseoso.

Conocer las propiedades de las disoluciones de no electrolitos y electrolitos.

Comprender los conceptos basicos de reactividad quimica: termodinamica, cinética y electroquimica.
Conocer los principios y fundamentos del equilibrio quimico: acido-base, redox, procesos de precipitacion y procesos de complejacion.
Relacionar las variaciones de las propiedades de los elementos quimicos segun la tabla periédica.

Saber identificar conceptos y procesos quimicos basicos que suceden en la vida diaria y en el medio ambiente.

Conocer la terminologia y el uso de los elementos basicos en un laboratorio. -

Mostrar la capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos, materiales e instru-
mentacion quimica mediante metodologias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad estipuladas.

Saber preparar una disolucién en el laboratorio, comprendiendo dicho proceso la realizacién de célculos, la interpretacion de la etiqueta de un reactivo
y la utilizacién del material de laboratorio adecuado.

Saber ejecutar procedimientos correspondientes a técnicas basicas de laboratorio.

Saber interpretar y realizar el método de trabajo asociado a una experiencia de laboratorio.

55.1.3 CONTENIDOS

Estructura atémica.

Nomenclatura quimica: inorganica y organica.
Estequiometria.

El enlace quimico: teorias y tipos de enlace.
Estados de agregacion de la materia.
Disoluciones.

Fundamentos de la reactividad quimica.

Termodinadmica quimica.

Cinética quimica.

Tabla periédica de los elementos. Propiedades periédicas.
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Equilibrio quimico.

Equilibrios i6nicos en disolucion.

Quimica inorganica

Quimica de los grupos funcionales organicos.

Manejo del material de laboratorio. Seguridad.

Introduccion a las técnicas basicas en el laboratorio quimico.

Organizacion y gestion de calidad del laboratorio quimico.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Como criterio general, la calificacién del alumno se har4 mediante evaluacion continua y la realizacién de un examen final. La evaluacién continua po-
dra ser por medio de exdmenes escritos, exdmenes orales, realizacion de trabajos, participacion del estudiante en el aula u otros medios explicitados

en la programacion de la asignatura. La calificaciéon del alumno en cada asignatura no serd inferior a la del examen final ni a la obtenida ponderandola
con la evaluacién continua, dandole a esta Ultima un peso no inferior al 25%.

El profesor fijara en la guia docente anual, el peso concreto que otorgara a la evaluacion continua y al examen final, respetando el criterio anterior, asf
como la tipologia de la asignatura, metodologia y caracteristicas del sistema de evaluacién que propone.

En la nueva metodologia ensefianza-aprendizaje de los titulos de grado la realizacién de una evaluacién continua contribuye de una forma decisiva a
estimular a los estudiantes a seguir su propio proceso involucrandose mas en su propia formacion.

Asi pues, los instrumentos de evaluacion que se emplearan en el médulo seran los siguientes:
* examen escrito

« examen oral

* proyectos, trabajos e informes

« participacion activa y

« examen practico y/o experimental

Se aplicar el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obteni-
dos por el alumno en cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcién de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion
de un decimal, a la que podra afiadirse su correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable
(NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencién de Matricula de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o supe-
rior a 9.0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en una asignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el
nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuyo caso se podra conceder una sola Matricula de Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
55.15.1 BASICASY GENERALES

CG1 - Que los estudiantes se involucren en la tarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por €l aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econdmico, medioambienta y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normal mente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado
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CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacién correctadel método de induccién y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientos y conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las relaciones interpersonal es, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl €s).

CT10 - Utilizacién de | as tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS
CE34 - Interpretacion de datos derivados de observacionesy medidas en el [aboratorio.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principal es clases de biomoléculas y la quimica de |os principal es procesos
bioldgicos.

CE29 - Resolucion de problemas cudlitativos y cuantitativos segtin model os previamente desarrollados.

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
material es e instrumentacién quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacidn, interpretacion y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE21 - Adquirir conocimientos sobre |os aspectos principal es de terminol ogia quimica, nomenclatura, conveniosy unidades.

CE22 - Interpretar la estructura atomicay |os principios de quimica cuantica.

CE23 - Relacionar la variacion de las propiedades caracteristicas de |os elementos quimicos segiin |a Tabla Periddica.

CE24 - Identificar |las caracteristicas de |os diferentes estados de la materiay las teorias empleadas para describirlos.
55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 75 16
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor delaformade
organizar los procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autdbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar la formacion académica-integral
del estudiante.
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5. Actividades no presenciales.- Estudio 279 0
independiente del alumno Descripcién:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque €l estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicién de competencias
especificas através del trabajo autbnomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases préacticas).- 30 6.6
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Realizacion, exposicion y defensa de
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcion: actividades en € aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuales se pretende

mostrar como aplicar 1os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas 0
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, el debate,
lareflexiony e intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en |os estudiantes de |as habilidades
instrumentalesy de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 88.5 19.6
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo 0 gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexion, facilitdndole

el descubrimiento de las relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 45 10
Actividades experimental es Descripcion:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente |os conocimientos y
habilidades adquiridas en las actividades
deaula Las précticas serealizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateriao del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar los contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestién de procedimientos de
experimentacion aplicada

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES
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5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcién: método de ensefianza-aprendizaje basado en € método cientifico en el
que el estudiante plantea hipétesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica model os, contrasta las hipotesis y extrae
conclusiones.

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Se trata de lograr un intercambio efectivo de informacidn entre |os estudiantes, |os cuales deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demas.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcion: situacién de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

8. Tutorizacion. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en laque el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje autdnomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque e estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcion: situacion de aprendizaje/evaluacion en la que € alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcidn: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas gjemplo por parte del profesor.

2. Resolucion, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucidn de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcién: método de ensefianzal/aprendizaje que tiene como punto de partidaun
problema que ha disefiado €l profesor y que € estudiante resuelve de manera auténoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede 0.0 100.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacion activaen € aula método (0.0 60.0
de evaluacién continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

3. Entrevista de tutorizacion: métodode  |0.0 60.0
evaluacion en € que el profesor, mediante
entrevista personal 0 en pequefios grupos
(tutorias de orientacion y seguimiento),
valorala competenciadel estudiante.

4. Resoluciodn de gjerciciosy problemas:  |0.0 60.0
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacion de soluciones adecuadas a
partir de la aplicacién de rutinas, férmulas,
0 procedimientos para transformar la
informacion propuesta inicialmente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

5. Elaboracion detrabgjosy su 0.0 60.0
presentacién (casos practicos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde brevey sencillo hastaamplio y
complegjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacion puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.
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Fecha: 08/01/2025

NIVEL 2: Bioquimica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Bésica Cienciasdela Salud Bioquimica
ECTSNIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Bioguimica

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Bésica 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Conocer y entender la relacién entre estructura y funcién de las biomoléculas mas importantes.

Conocer y comprender los pardmetros fundamentales que controlan la actividad enzimatica.

Conocer y comprender las aspectos basicos de la biosintesis de biomoléculas.
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Conocer y comprender los aspectos basicos del metabolismo celular.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Estructura y funcién de las moléculas biol6gicas
Bioenergética.

Catalisis enzimética y control de las reacciones bioquimicas
Estructura y funcién de las biomembranas

Estructura de los &cidos nucleicos

Biosintesis de DNA, RNA y proteinas

Metabolismo.
5.5.1.4 OBSERVACIONES

Como criterio general, la calificacion del alumno se har4 mediante evaluacion continua y la realizacién de un examen final. La evaluacién continua po-
dra ser por medio de exdmenes escritos, exadmenes orales, realizacion de trabajos, participacion del estudiante en el aula u otros medios explicitados

en la programacion de la asignatura. La calificaciéon del alumno en cada asignatura no serd inferior a la del examen final ni a la obtenida ponderandola
con la evaluacion continua, dandole a esta Ultima un peso no inferior al 25%.

El profesor fijara en la guia docente anual, el peso concreto que otorgara a la evaluacién continua y al examen final, respetando el criterio anterior, asi
como la tipologia de la asignatura, metodologia y caracteristicas del sistema de evaluacién que propone.

En la nueva metodologia ensefianza-aprendizaje de los titulos de grado la realizacién de una evaluacién continua contribuye de una forma decisiva a
estimular a los estudiantes a seguir su propio proceso involucrandose mas en su propia formacion.

Asi pues, los instrumentos de evaluacién que se emplearan en el médulo seran los siguientes:
* examen escrito

» examen oral

* proyectos, trabajos e informes

« participacion activa y

« examen préactico y/o experimental

Se aplicaré el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obteni-
dos por el alumno en cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcién de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresién
de un decimal, a la que podra afiadirse su correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable
(NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La menci6én de Matricula de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o supe-
rior a2 9.0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en una asignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el
nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuyo caso se podra conceder una sola Matricula de Honor.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
55.15.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Que los estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especia por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy préacticos.

CG?5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en &reas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo 0 vocacién de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio
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CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacion correctadel método de induccidn y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresidn tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del |aboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las relaciones interpersonal es, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl €s).

CT10 - Utilizacién de | as tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observaciones y medidas en el laboratorio.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principal es clases de biomoléculas y |a quimica de |os principales procesos
biolgicos.

CE29 - Resolucion de problemas cualitativos y cuantitativos segiin model os previamente desarrollados.

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
material es e instrumentaci n quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. VValoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacién, interpretacion y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE21 - Adquirir conocimientos sobre |os aspectos principal es de terminol ogia quimica, nomenclatura, convenios'y unidades.

CE22 - Interpretar la estructura atomicay |os principios de quimica cuantica.

CE23 - Relacionar la variacion de las propiedades caracteristicas de |os elementos quimicos seguin |a Tabla Periddica.

CE24 - Identificar las caracteristicas de |os diferentes estados de la materiay |as teorias empleadas para describirlos.
5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

5. Actividades no presenciales.- Estudio |95 0
independiente del alumno Descripcién:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye |la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicién de competencias
especificas através del trabajo autonomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 10 6.6
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas practicos Propuestos.
Readlizacion, exposicion y defensade
trabajos o proyectosindividuales o en
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grupo. Descripcion: actividadesen € aula
con participacion activadel estudiante
através de las cuales se pretende

mostrar cdmo aplicar |os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos practicos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, €l debate,
lareflexiény e intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de | as habilidades
instrumentales y de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 30 20
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo 0 gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir 10s
contenidos de la materia motivando a
aumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de las relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 15 10
Actividades experimental es Descripcién:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente |0s conocimientos y
habilidades adquiridas en las actividades
deaula. Las précticas se realizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateriao del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar |os contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestidn de procedimientos de
experimentacion aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Se trata de lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, |os cuales deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demas.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcidn: situacion de ensefianzal/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comuni cacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque e estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcidn: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucion de problemas gjemplo por parte del profesor.
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2. Resolucion, andlisisy discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucidn de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado el profesor y que el estudiante resuelve de manera autonoma o guiada para desarrollar determinadas

competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

0.0

100.0

2. Participacion activaen el aula: método
de evaluacién continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

0.0

60.0

4. Resolucién de gjercicios y problemas:
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacion de soluciones adecuadas a
partir de laaplicacion de rutinas, formulas,
0 procedimientos para transformar la
informacidn propuesta inicial mente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

0.0

60.0

5. Elaboracién de trabajos y su
presentacion (casos précticos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde breve 'y sencillo hastaamplio y
complegjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacién puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

60.0

NIVEL 2: Aplicaciones | nforméticas en Ciencias

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

RAMA

MATERIA

Basica

Ingenieriay Arquitectura

Informética

ECTSNIVEL2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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i

No No No
ITALIANO OTRAS
No No

NIVEL 3: Aplicaciones I nformaticas en Ciencias
5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Béasica 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Efectuar el tratamiento matemaético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.
Obtener, procesar y tratar, mediante técnicas computacionales, datos quimicos

Utilizar las tecnologias de la informacién y la comunicacién (TICs) mas adecuadas en cada situacion.

Organizar y planificar la resoluciéon de problemas

Aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomia.

55.1.3 CONTENIDOS

Utilizacién de paquetes informéaticos en quimica

Simulacién por ordenador de sistemas quimicos
Tratamiento de datos experimental es mediante computacion.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Como criterio general, la calificacion del alumno se har4 mediante evaluacion continua y la realizacién de un examen final. La evaluacién continua po-
dra ser por medio de exdmenes escritos, exadmenes orales, realizacion de trabajos, participacion del estudiante en el aula u otros medios explicitados

en la programacion de la asignatura. La calificacion del alumno en cada asignatura no sera inferior a la del examen final ni a la obtenida ponderandola
con la evaluacion continua, dandole a esta Ultima un peso no inferior al 25%.

El profesor fijara en la guia docente anual, el peso concreto que otorgara a la evaluacién continua y al examen final, respetando el criterio anterior, asi
como la tipologia de la asignatura, metodologia y caracteristicas del sistema de evaluacién que propone.

En la nueva metodologia ensefianza-aprendizaje de los titulos de grado la realizacién de una evaluacién continua contribuye de una forma decisiva a
estimular a los estudiantes a seguir su propio proceso involucrandose mas en su propia formacion.

Asi pues, los instrumentos de evaluacién que se emplearan en el médulo seran los siguientes:

* examen escrito

» examen oral

36/168

n
0
Q
o
o
c
kel
o
@©
=
R
£
(=
ko)
©
(]
°
(0]
n
=
n
Qo
=
RS
@©
c
©
o
@©
el
=
(@]
]
8
(]
o
f
©
(@]
>
p=t
o
=
%)
0
Q
o
o
c
Ke]
o
(Y]
(]
=}
°
0
(]
O
(0]
9N
=
n
o
=
RS
c
(]
@
a
©
L
=
=
(]
>
'
(o]
<
N
‘o]
N~
<
<t
Xo]
Yo
<
N
-—
<
[ce]
o
[ce]
—
[ce]
D
0
-—
-
[32]
[ce]
>
)]
(@]



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=831159818084124554475249

Identificador : 2502184 Fecha: 08/01/2025
GOBIERNG INETERND
%ﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

* proyectos, trabajos e informes
« participacion activa y
« examen préactico y/o experimental

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obteni-
dos por el alumno en cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcién de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresién
de un decimal, a la que podra afiadirse su correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable
(NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La menci6én de Matricula de Honor podra ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o supe-
rior a2 9.0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en una asignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el
nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuyo caso se podra conceder una sola Matricula de Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Quelos estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Quelos estudiantes desarrollen un interés especia por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy préacticos.

CGS5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacién correctadel método de inducciény generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientos y conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las rel aciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) mas adecuadas en cada situacion.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observacionesy medidas en el [aboratorio.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestién de calidad de los laboratorios.
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CE27 - Reconocer la estructuray reactividad de las principales clases de biomoléculas y la quimica de |os principal es procesos
biolbgicos.

CE29 - Resolucion de problemas cualitativos y cuantitativos segin model os previamente desarrollados.

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
materiales e instrumentacion quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evauacién, interpretacion y sintesis de datos e informaci dn quimica. Obtencién, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE21 - Adquirir conocimientos sobre |0s aspectos principal es de terminol ogia quimica, nomenclatura, conveniosy unidades.

CE22 - Interpretar la estructura atémicay los principios de quimica cuéntica.

CE23 - Relacionar la variacion de las propiedades caracteristicas de | os elementos quimicos segiin la Tabla Periddica.

CE24 - Identificar las caracteristicas de |os diferentes estados de |la materiay las teorias empleadas para describirlos.
55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

5. Actividades no presenciales.- Estudio  (94.5 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye |la preparacidn de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 14 9.3
Resolucion, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Realizacion, exposicion y defensa de
trabajos o proyectos individuales o en
grupo. Descripcion: actividades en el aula
con participacion activa del estudiante
através delas cuales se pretende

mostrar cdmo aplicar los conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucién de
gjercicios, supuestos practicos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucién de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, € debate,
lareflexiony el intercambio de ideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de |as habilidades
instrumentales y de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 415 27.6
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucion en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo o gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexién, facilitandole

€l descubrimiento de | as relaciones
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entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Setrata de lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, |os cual es deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demés.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcion: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre s y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en la que el estudiante, de forma auténoma, profundiza en el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcidn: situacion de aprendizaje/evaluacion en la que €l alumno realiza alguna prueba que sirve parareforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas gjemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucion de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcidn: método de ensefianzal/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado €l profesor y que e estudiante resuelve de manera auténoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede 0.0 100.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

o respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacién activaen el aula método (0.0 60.0
de evaluacidn continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

4. Resolucion de gjerciciosy problemas:  |0.0 60.0
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacién de soluciones adecuadas a
partir de laaplicacién de rutinas, férmulas,
0 procedimientos para transformar la
informacin propuesta inicia mente por €
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

5. Elaboracion detrabagjosy su 0.0 60.0
presentacidn (casos practicos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde breve 'y sencillo hastaamplio y
complgjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacion puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

55NIVEL 1: Formacién Quimicay Bioldgica

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Quimica Analitica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria
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ECTSNIVEL 2

18

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Quimica Analitica Basica

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Andlisis | nstrumental

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Obligatoria 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

40/ 168

[}
Q
s
o
o
o
.0
o
©
o
=
R
£
(S
©
©
[
°
o)
(2
=
(%2}
o
=
e
@
c
[
ke
@
°
=
(@]
@
8
3]
o
2
®
(@]
>
o
(&}
L
(72}
@
Q
o)
s)
c
e
o
@
o
>
©
)
@
©
o)
2
=
(%2}
(o8
=
e
c
[3)
Q@
Q
@
2
=
=
o
>
]
)
<
I
0
N~
<
<
o)
0
<
N
-
<
o)
o
@
-
1)
o)
©
-~
=
™
@
>
[0}
(@]



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=831159818084124554475249

E }ﬁ GOBIERNG INETERND
DE ESPANA ~ DE LNAVERUDADES
i

Identificador : 2502184

Fecha: 08/01/2025

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Méodos Clasicos de Andlisis Cuantitativo

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Quimica Analitica Basica

Comprender el proceso analitico y reconocer la importancia de cada una de sus etapas como posibles fuentes de error.

Conocer y comprender la importancia de los patrones analiticos y su papel relevante en la trazabilidad, dentro del &mbito de las medidas analiticas.

Conocer las aplicaciones analiticas de las reacciones quimicas y deducir posibles aplicaciones futuras.

Familiarizarse con el lenguaje de la Quimica Analitica.

Métodos Clasicos de Andlisis Cuantitativo

Conocer los fundamentos del andlisis volumétrico y gravimétrico bajo sus diferentes modalidades.

Resolver de forma razonada problemas numéricos sobre los contenidos de la asignatura y realizar diversas practicas de laboratorio.

Capacidad de aplicar los métodos cuantitativos clasicos mas usuales en Quimica Analitica.

Andlisis Instrumental

41/168
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Obtener una visién general de los métodos analiticos instrumentales, asimilando la relatividad de las sefiales analiticas que utilizan, basadas en proce-
sos fisico-quimicos, y la consiguiente necesidad de efectuar calibrados.

Comprender los principios fisico-quimicos en que se fundamentan dichas sefiales y deducir, en consecuencia, las propiedades de las mismas y de los
métodos que en ellas se basan.

Conocer el papel que juegan los diferentes componentes de los instrumentos analiticos, que pueden diferenciar unos instrumentos de otros en cuanto
a las posibilidades que ofrecen, ademas de explicar posibles fuentes de error.

Obtener criterios para efectuar la eleccion del método analitico mas adecuado a la resolucion de un problema concreto.

55.1.3 CONTENIDOS

Proceso analitico.

La medida en quimica analitica.

Métodos basados en reacciones quimicas. Fundamentos.
Andlisis cualitativo. Identificacién de especies quimicas.
Andlisis cuantitativo, volumétrico y gravimétrico.

Andlisis instrumental: Principios generales.

Técnicas 6pticas de andlisis.

Técnicas electroanaliticas.

Laboratorio de andlisis de especies quimicas.

Aplicaciones de las principales técnicas instrumentales empleadas en quimica analitica: Opticas, electroquimicas, etc.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Como criterio general, la calificacion del alumno se har4 mediante evaluacion continua y la realizacién de un examen final. La evaluacién continua po-
dra ser por medio de exdmenes escritos, exdmenes orales, realizacion de trabajos, participacion del estudiante en el aula u otros medios explicitados

en la programacion de la asignatura. La calificaciéon del alumno en cada asignatura no serd inferior a la del examen final ni a la obtenida ponderandola
con la evaluacién continua, dandole a esta Ultima un peso no inferior al 25%.

El profesor fijara en la guia docente anual, el peso concreto que otorgara a la evaluacion continua y al examen final, respetando el criterio anterior, asf
como la tipologia de la asignatura, metodologia y caracteristicas del sistema de evaluacién que propone.

En la nueva metodologia ensefianza-aprendizaje de los titulos de grado la realizacién de una evaluacién continua contribuye de una forma decisiva a
estimular a los estudiantes a seguir su propio proceso involucrandose mas en su propia formacion.

Asi pues, los instrumentos de evaluacién que se emplearan en el médulo seran los siguientes:
* examen escrito

» examen oral

* proyectos, trabajos e informes

« participacion activa y

« examen practico y/o experimental

Se aplicar el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obteni-
dos por el alumno en cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcién de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion
de un decimal, a la que podra afiadirse su correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable
(NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencién de Matricula de Honor podra ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacién igual o supe-
rior a 9.0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en una asignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el
numero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuyo caso se podra conceder una sola Matricula de Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG1 - Que los estudiantes se involucren en la tarea intel ectual mente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Quelos estudiantes desarrollen un interés especial por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econdmico, medioambienta y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base sdliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades précticas de forma que

le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.
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CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy préacticos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacién correctadel método de induccién y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientos y conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las relaciones interpersonal es, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl €s).

CT10 - Utilizacién de | as tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedi mientos estandares de |aboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemas organicos e inorgani cos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observacionesy medidas en el [aboratorio.

CE25 - Efectuar el tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.

CE28 - Capacidad para demostrar €l conocimiento y comprensién de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucién de problemas cualitativos y cuantitativos segiin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemas y planificacion de estrategias para su solucion tanto en un entorno
académico como profesional .

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
materiales e instrumentacion quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacion, interpretacién y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.
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CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en €l andlisis quimico, parala determinacion, identificacion, y
caracterizacion de el ementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de |as técnicas analiticas.

CE21 - Adquirir conocimientos sobre | os aspectos principal es de terminol ogia quimica, nomenclatura, convenios y unidades.

CE22 - Interpretar la estructura atémicay los principios de quimica cuantica.

CEZ23 - Relacionar lavariacién de las propiedades caracteristicas de |os €l ementos quimicos segun la Tabla Periddica

CE24 - Identificar las caracteristicas de |os diferentes estados de |la materiay |as teorias empleadas para describirlos.
5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 9 2
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor de laformade
organizar |os procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basa en lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar laformacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio  269.3 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 315 7
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas préacticos Propuestos.
Readlizacion, exposicion y defensade
trabajos 0 proyectosindividuales o en
grupo. Descripcién: actividades en e aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuales se pretende

mostrar como aplicar 10s conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos préacticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucidn de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, €l debate,
lareflexiony e intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de | as habilidades
instrumentales y de las competencias
cognitivasy procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 95.2 211
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
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tipo 0 giemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir 1os
contenidos de lamateria motivando al
aumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de las relaciones
entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 45 10
Actividades experimental es Descripcién:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente |os conocimientos y
habilidades adquiridas en las actividades
deaula Las précticas serealizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateriao del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar |os contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestién de procedimientos de
experimentacion aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcién: método de ensefianza-aprendizaje basado en € método cientifico en el
que el estudiante plantea hipétesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica modelos, contrasta las hipétesis y extrae
conclusiones.

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Se trata de lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, |os cuales deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demas.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcidn: situacion de ensefianzal/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comuni cacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

8. Tutorizacion. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en laque el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque e estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcidn: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas gjemplo por parte del profesor.

2. Resolucion, andlisis y discusion de problemas précti cos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucidn de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado el profesor y que el estudiante resuelve de manera autonoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede 0.0 100.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacion activaen € aula método (0.0 60.0
de evaluacién continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.
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3. Entrevista de tutorizacion: método de
evaluacion en € que el profesor, mediante
entrevista personal o en pequefios grupos
(tutorias de orientacion y seguimiento),
valorala competenciadel estudiante.

0.0

60.0

4. Resolucién de gjercicios y problemas:
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacion de soluciones adecuadas a
partir de laaplicacion de rutinas, formulas,
0 procedimientos para transformar la
informacidn propuesta inicial mente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

0.0

60.0

5. Elaboracion de trabagjosy su
presentacién (casos practicos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde brevey sencillo hastaamplio y
complgjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacion puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

60.0

NIVEL 2: Quimica I norganica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Quimica Inorganica General

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6
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ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No

ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Conocer/comprender:

La terminologia y los conceptos basicos de Quimica Inorganica

El origen de los elementos quimicos y su clasificacién y propiedades periédicas.

Los principios basicos de la Quimica Inorgénica: enlace, estructura y propiedades.

Las reacciones quimicas inorganicas

Los elementos quimicos no metalicos: estado natural, abundancia, propiedades, métodos de preparacién y aplicaciones.

Los elementos quimicos metalicos: abundancia, métodos de preparacién, propiedades y aplicaciones.

55.1.3 CONTENIDOS

Clasificacion periddica de los elementos quimicos.

Enlace, estructura y propiedades de los elementos y de compuestos inorganicos.
Reactividad de las sustancias inorganicas. Aspectos termodinamicos.

Quimica descriptiva de los elementos quimicos.

Laboratorio de Quimica Inorganica, con especial énfasis en las operaciones basicas y en la preparacion de elementos y compuestos quimicos.
5.5.1.4 OBSERVACIONES

Como criterio general, la calificacién del alumno se hard mediante evaluacion continuay larealizacion de un examen final. La evaluacion continua podré ser por medio
de exadmenes escritos, examenes orales, realizacion de trabajos, participacion del estudiante en el aula u otros medios explicitados en la programacion de la asignatura. La
caificacion del alumno en cada asignatura no seréinferior ala del examen final ni ala obtenida ponderéndola con la evaluacion continua, dandole a esta Gltima un peso
no inferior a 25%. El profesor fijara en la guia docente anual, el peso concreto que otorgard ala evaluacion continuay al examen final, respetando el criterio anterior, asi
como latipologia de la asignatura, metodologiay caracteristicas del sistema de eval uacion que propone. En la nueva metodol ogia ensefianza-aprendizaje de los titulos de
grado larealizacion de una eval uacion continua contribuye de una forma decisiva a estimular a los estudiantes a seguir su propio proceso involucrandose més en su pro-
piaformacion. Asi pues, losinstrumentos de evaluacion que se emplearan en el médulo serén los siguientes:

* examen escrito

* examen oral

* proyectos, trabajos e informes

* participacion activay

« examen préctico y/o experimental

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. L os resultados obtenidos por el alumno en
cada unade las materias del plan de estudios se calificaran en funcién de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podra afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencién de Matricula
de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o superior a9,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
unaasignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados seainferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Quelos estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por €l aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o |aboratorio del sector.
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CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy préacticos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacién correctadel método de induccién y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientos y conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las relaciones interpersonal es, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl €s).

CT10 - Utilizacién de | as tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedi mientos estandares de |aboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemas organicos e inorgani cos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observacionesy medidas en el [aboratorio.

CE25 - Efectuar el tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.

CE28 - Capacidad para demostrar €l conocimiento y comprensién de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucién de problemas cualitativos y cuantitativos segiin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemas y planificacion de estrategias para su solucion tanto en un entorno
académico como profesional .

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
materiales e instrumentacion quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacion, interpretacién y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.
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CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en €l andlisis quimico, parala determinacion, identificacion, y
caracterizacion de el ementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de |as técnicas analiticas.

CE21 - Adquirir conocimientos sobre | os aspectos principal es de terminol ogia quimica, nomenclatura, convenios y unidades.

CE22 - Interpretar la estructura atémicay los principios de quimica cuantica.

CEZ23 - Relacionar lavariacién de las propiedades caracteristicas de |os €l ementos quimicos segun la Tabla Periddica

CE24 - Identificar las caracteristicas de |os diferentes estados de |la materiay |as teorias empleadas para describirlos.
5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 3 2
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor de laformade
organizar |os procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basa en lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar laformacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio  [89.7 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 105 7
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas préacticos Propuestos.
Readlizacion, exposicion y defensade
trabajos 0 proyectosindividuales o en
grupo. Descripcién: actividades en e aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuales se pretende

mostrar como aplicar 10s conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos préacticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucidn de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, €l debate,
lareflexiony e intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de | as habilidades
instrumentales y de las competencias
cognitivasy procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 318 21.2
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
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tipo 0 giemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir 1os
contenidos de lamateria motivando al
aumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de las relaciones
entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 15 10
Actividades experimental es Descripcién:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente |os conocimientos y
habilidades adquiridas en las actividades
deaula Las précticas serealizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateriao del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar |os contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestién de procedimientos de
experimentacion aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcién: método de ensefianza-aprendizaje basado en € método cientifico en el
que el estudiante plantea hipétesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica modelos, contrasta las hipétesis y extrae
conclusiones.

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Se trata de lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, |os cuales deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demas.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcidn: situacion de ensefianzal/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comuni cacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

8. Tutorizacion. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en laque el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque e estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcidn: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas gjemplo por parte del profesor.

2. Resolucion, andlisis y discusion de problemas précti cos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucidn de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado el profesor y que el estudiante resuelve de manera autonoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede 0.0 100.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacion activaen € aula método (0.0 60.0
de evaluacién continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.
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3. Entrevista de tutorizacion: método de
evaluacion en € que el profesor, mediante
entrevista personal o en pequefios grupos
(tutorias de orientacion y seguimiento),
valorala competenciadel estudiante.

0.0

60.0

4. Resolucién de gjercicios y problemas:
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacion de soluciones adecuadas a
partir de laaplicacion de rutinas, formulas,
0 procedimientos para transformar la
informacidn propuesta inicial mente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

0.0

60.0

5. Elaboracion de trabagjosy su
presentacién (casos practicos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde brevey sencillo hastaamplio y
complgjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacion puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

60.0

NIVEL 2: Quimica Organica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Quimica Organica |

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

51/168

n
0
Q
o
o
c
kel
o
@©
=
R
£
(=
ko)
©
(]
°
(0]
n
=
n
Qo
=
RS
@©
c
©
o
@©
el
=
(@]
]
8
(]
o
f
©
(@]
>
p=t
o
=
%)
0
Q
o
o
c
Ke]
o
(Y]
(]
=}
°
0
(]
O
(0]
9N
=
n
o
=
RS
c
(]
@
a
©
L
=
=
(]
>
'
(o]
<
N
‘o]
N~
<
<t
Xo]
Yo
<
N
-—
<
[ce]
o
[ce]
—
[ce]
D
0
-—
-
[32]
[ce]
>
)]
(@]



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=831159818084124554475249

Identificador : 2502184 Fecha: 08/01/2025
GOBIERNG INETERND
%ﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No

ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Saber relacionar la estructura de los compuestos orgénicos con sus propiedades quimicas.
Conocer y aplicar los fundamentos de la estereoquimica.
Conocer y aplicar las técnicas basicas de un laboratorio de quimica orgénica.

Interpretar la reactividad quimica a través de la propuesta de mecanismos de reaccion.

55.1.3 CONTENIDOS

Estructura y propiedades de los compuestos organicos. Isomeria y estereoisomeria.
Reactividad. Mecanismos de las reacciones organicas.
Alcanos, alquenos y alquinos. Derivados halogenados.

Laboratorio de experimentacion en Quimica Organica, con especial énfasis en el conocimiento de técnicas basicas de laboratorio.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Como criterio general, la calificacién del alumno se har4 mediante evaluacion continua y la realizacién de un examen final. La evaluacién continua po-
dra ser por medio de exdmenes escritos, exadmenes orales, realizacion de trabajos, participacion del estudiante en el aula u otros medios explicitados

en la programacion de la asignatura. La calificaciéon del alumno en cada asignatura no sera inferior a la del examen final ni a la obtenida ponderandola
con la evaluacion continua, dandole a esta Ultima un peso no inferior al 25%.

El profesor fijara en la guia docente anual, el peso concreto que otorgara a la evaluacion continua y al examen final, respetando el criterio anterior, asf
como la tipologia de la asignatura, metodologia y caracteristicas del sistema de evaluacién que propone.

En la nueva metodologia ensefianza-aprendizaje de los titulos de grado la realizacién de una evaluacién continua contribuye de una forma decisiva a
estimular a los estudiantes a seguir su propio proceso involucrdndose més en su propia formacion.

Asi pues, los instrumentos de evaluacién que se emplearan en el médulo seran los siguientes:

* examen escrito

» examen oral

* proyectos, trabajos e informes

« participacion activa y

« examen préactico y/o experimental
Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por €l alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podréa afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). Lamencién de Matricula
de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacién igual o superior a9,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en

unaasignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Que los estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.
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CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por €l aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprensién, interpretacion, aplicacion y transmisién (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especiaizadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacion correctadel método de induccidn y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresidn tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del |aboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas'y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un ato grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las rel aciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por la calidad.

CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacion de las tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedimientos estandares de |aboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemas organicos e inorgani cos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observaciones y medidas en el [aboratorio.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos 'y gestion de calidad de los laboratorios.

CE28 - Capacidad para demostrar €l conocimiento y comprension de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucion de problemas cualitativos y cuantitativos segin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemas 'y planificacion de estrategias para su solucién tanto en un entorno
académico como profesional .

0
Q
s
o
o
o
9
o
©
o
=
R
c
(S
©
©
[
°
o)
(2
=
(%2}
o
=
e
@
c
[
ke
@
°
=}
(@]
©
)
3]
o
2
®
(@]
>
°
(&}
L
0
)
Qo
o)
s)
c
e
o
@
o
>
©
)
@
o
)
(2
=
(%2}
(o8
=
e
c
[3)
Q@
Q
@
o
=
=
o
>
]
)
<
N
0
N~
<
<
o)
0
<
N
-
<
o)
o
@
-
1)
o)
©
-
=
™
@
>
[0}
(@]

53/ 168



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=831159818084124554475249

Identificador : 2502184 Fecha: 08/01/2025
GOBIERNG INETERND
ﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
material es e instrumentacin quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evauacion, interpretacion y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en el andlisis quimico, paraladeterminacién, identificacion, y
caracterizacion de elementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de las técnicas analiticas.

CE21 - Adquirir conocimientos sobre |os aspectos principal es de terminologia quimica, nomenclatura, convenios y unidades.

CE22 - Interpretar la estructura atomicay |os principios de quimica cuantica.

CE23 - Relacionar la variacion de las propiedades caracteristicas de |os elementos quimicos segiin la Tabla Periddica.

CE24 - Identificar las caracteristicas de |os diferentes estados de la materiay |as teorias empleadas para describirlos.
55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 3 2
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor de laformade
organizar |os procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar laformacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio  [89.7 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye |la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 10.5 7
Resolucion, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Realizacion, exposicion y defensa de
trabajos o proyectos individuales o en
grupo. Descripcion: actividades en el aula
con participacion activa del estudiante
através delas cuales se pretende

mostrar cdmo aplicar los conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucién de
gjercicios, supuestos practicos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucién de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, € debate,
lareflexiony el intercambio de ideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de las habilidades
instrumentales y de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.
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1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 31.8 21.2
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucion en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo o gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexion, facilitandole

€l descubrimiento de |as relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica

3. Seminario/laboratorio/campo.- 15 10
Actividades experimental es Descripcion:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente |os conocimientos y
habilidades adquiridas en | as actividades
deaula Las précticas serealizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateria o del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar los contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestion de procedimientos de
experimentacion aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en e método cientifico en el
que el estudiante plantea hipdtesis, experimenta, recopila datos, busca informacion, aplica modelos, contrasta las hipdtesis y extrae
conclusiones.

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Setratade lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, |os cual es deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demés.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcion: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

8. Tutorizacién. Descripcion: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en la que el estudiante, de forma auténoma, profundiza en el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacién. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas jemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacién de procedimientos de resolucion de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado el profesor y que €l estudiante resuelve de manera auténoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVAL UACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede [0.0 100.0

adoptar diferentes formas (desarrollo
0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
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2. Participacion activaen €l aula: método
de evaluacién continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

0.0

60.0

3. Entrevista de tutorizacion: método de
evaluacion en el que el profesor, mediante
entrevista persona o en pequefios grupos
(tutorias de orientacién y seguimiento),
valorala competenciadel estudiante.

0.0

60.0

4. Resolucién de gjercicios y problemas:
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacion de soluciones adecuadas a
partir de la aplicacion de rutinas, formulas,
0 procedimientos para transformar la
informacin propuesta inicial mente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

0.0

60.0

5. Elaboracién de trabajos y su
presentacion (casos préacticos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde brevey sencillo hastaamplio y
complegjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacién puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

60.0

NIVEL 2: Biologia Celular y Genética

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Biologia Celular y Genética

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
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Obligatoria

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El alumno debe aprender y concoer las bases fisiol6gicas y biotecnol dgicas en las que se apoyan |as técnicas de cultivo, lamejoray la proteccion integral del vifiedo que
condicionan la cantidad y calidad de las cosecha.

55.1.3 CONTENIDOS

En esta materia se tratan los procesos fisiolégicos basicos de la vid (relaciones hidricas, nutricién mineral, fotosintesis, transporte de fotoasimilados,
respiracion y procesos de desarrollo), proporcionando una visiéon completa de las funciones de los tejidos y 6rganos, su regulacién, integracién e inci-
dencia en la produccién de la vid. Se tratan los aspectos relativos a los procesos de adaptaciones a estreses y mecanismos de defensa frente a plagas
y enfermedades, incidiendo en la base fisiolégica de estas reacciones, con especial incidencia en la proteccion de la vid y los medios de lucha para la
proteccion integral del vifiedo. Asimismo, se incluyen los conocimientos de biotecnologia y cultivos “in vitro” aplicados a la obtencién, conservacién y
mejora de la vid, como son los procesos de microporpagacion, embriogénesis somatica, conservacion de germoplasma y modificacion genética.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Como criterio general, la calificacion del alumno se har4 mediante evaluacion continua y la realizacién de un examen final. La evaluacién continua po-
dra ser por medio de exdmenes escritos, exdmenes orales, realizacion de trabajos, participacion del estudiante en el aula u otros medios explicitados

en la programacion de la asignatura. La calificaciéon del alumno en cada asignatura no serd inferior a la del examen final ni a la obtenida ponderandola
con la evaluacion continua, dandole a esta Ultima un peso no inferior al 25%.

El profesor fijara en la guia docente anual, el peso concreto que otorgara a la evaluacién continua y al examen final, respetando el criterio anterior, asi
como la tipologia de la asignatura, metodologia y caracteristicas del sistema de evaluacién que propone.

En la nueva metodologia ensefianza-aprendizaje de los titulos de grado la realizacién de una evaluacién continua contribuye de una forma decisiva a
estimular a los estudiantes a seguir su propio proceso involucrandose mas en su propia formacion.

Asi pues, los instrumentos de evaluacién que se emplearan en el médulo seran los siguientes:
* examen escrito

« examen oral

* proyectos, trabajos e informes

« participacion activa y

« examen préactico y/o experimental

Se aplicaré el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obteni-
dos por el alumno en cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcién de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresién
de un decimal, a la que podra afiadirse su correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable
(NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La menci6én de Matricula de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o supe-
rior a2 9.0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en una asignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el
nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuyo caso se podra conceder una sola Matricula de Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG1 - Quelos estudiantes se involucren en la tarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.
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CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por €l aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprensién, interpretacion, aplicacion y transmisién (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especiaizadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacion correctadel método de induccidn y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresidn tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del |aboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas'y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un ato grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las rel aciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por la calidad.

CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacion de las tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observacionesy medidas en el [aboratorio.

CEB35 - Conocer y comprender de formaintegrada las bases celulares y genéticas de |os organismos vivos.

CE29 - Resolucién de problemas cualitativos y cuantitativos segiin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemas y planificacion de estrategias para su solucion tanto en un entorno
académico como profesional .

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
materiales e instrumentacion quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
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5. Actividades no presenciales.- Estudio |95 0
independiente del alumno Descripcién:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque €l estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicién de competencias
especificas através del trabajo autbnomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases préacticas).- 75 5
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Realizacion, exposicion y defensa de
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcion: actividades en € aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuales se pretende

mostrar como aplicar 1os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas 0
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, el debate,
lareflexiony e intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en |os estudiantes de |as habilidades
instrumentalesy de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 40 26.6
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo 0 gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexion, facilitdndole

el descubrimiento de las relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 75 5
Actividades experimental es Descripcion:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente |os conocimientos y
habilidades adquiridas en las actividades
deaula Las précticas serealizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateriao del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar los contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestién de procedimientos de
experimentacion aplicada

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES
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5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcién: método de ensefianza-aprendizaje basado en € método cientifico en el
que el estudiante plantea hipétesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica model os, contrasta las hipotesis y extrae
conclusiones.

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Se trata de lograr un intercambio efectivo de informacidn entre |os estudiantes, |os cuales deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demas.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcion: situacién de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque e estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evauacion. Descripcion: situacion de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucion de problemas gjemplo por parte del profesor.

2. Resolucion, andlisisy discusion de problemas précti cos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucidn de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado el profesor y que el estudiante resuelve de manera autonoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede 0.0 100.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacion activaen el aula: método | 0.0 60.0
de evaluacién continua basado en la

participacion activa del estudiante en las
actividades que se desarrollan en €l aula.

3. Entrevista de tutorizacion: métodode | 0.0 60.0
evaluacion en € que el profesor, mediante
entrevista personal o en pequefios grupos
(tutorias de orientacion y seguimiento),
valorala competenciadel estudiante.

4. Resolucién de gerciciosy problemas: (0.0 60.0
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacién de soluciones adecuadas a
partir de laaplicacion de rutinas, formulas,
0 procedimientos para transformar la
informacidn propuesta inicial mente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

5. Elaboracion detrabagjosy su 0.0 60.0
presentacién (casos practicos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde brevey sencillo hastaamplioy
complgjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacion puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

55 NIVEL 1: Viticultura

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1
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NIVEL 2: Fisiologia delaVid

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

18

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Fisiologia dela Vid

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Biotecnologia dela Vid

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL
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ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Plagasy Enfermedadesdela Vid. P

roteccion Integral del Vifiedo.

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El alumno debe aprender a: 1) Conocer la situacion actual del cultivo de la vid y la idoneidad del medio para su cultivo; 2) Elegir correctamente el ma-
terial vegetal a emplear en cada situacion y las técnicas de cultivo del vifiedo y su mecanizacion; 3) Conocer las bases fisiolégicas y biotecnolégicas en
las que se apoyan las tecnicas de cultivo, la mejora y la proteccion del vifiedo que condicionan la cantidad y calidad de la cosecha.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Factores que, de forma general, intervienen en el proceso productivo del vifiedo. Situacién actual del cultivo. Caracterizacion botanica. El climay la
vid. El sueloy la vid. El crecimiento y desarrollo de la vid. El material vegetal y su propagacion. Las técnicas de cultivo del vifiedo. Mecanizacion del vi-
fiedo. Constituyentes del suelo. Propiedades del suelo. Elementos quimicos del suelo y el cultivo de la vid. Uso y gestién de suelos dedicados al vifie-

do.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por el alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numéricade 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podré afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). Lamencién de Matricula
de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o superior a9,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
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unaasignaturaen el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados seainferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
55.15.1 BASICASY GENERALES

CG1 - Quelos estudiantes se involucren en la tarea intelectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Quelos estudiantes desarrollen un interés especial por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econdmico, medioambienta y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy précticos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacion correctadel método de induccidny generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresidn tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientos y conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un ato grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las rel aciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.
CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente inglés).

CT10 - Utilizacion de las tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE26 - Conocer y comprender de forma integrada las bases y fundamentos biol dgicos, fisioldgicos y moleculares de los organismos
Vivos.

CE3 - Conocer las bases cientificas y tecnol gicas de la produccion vegetal, y su aplicacién ala produccion vitivinicola.

CE?7 - Aplicar eficazmente las técnicas de cultivo y proteccion del vifiedo.
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CE11 - Capacidad de disefiar y acometer mejoras biotecnol égicas en los microorganismosy vides para optimizar su actividad en la
elaboracion de vino y obtencion de subproductos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA

HORAS

PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion
por parte del profesor de laformade
organizar |os procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar laformacion académica-integral
del estudiante.

7.5

17

5. Actividades no presenciaes.- Estudio
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye |la preparacidn de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

262.5

1. Grupo Grande (Clases tegricas).-
Explicacién y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en €l aula,

por parte del profesor, de |os conceptos
fundamentalesy desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucion en el
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo o gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir os
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de |as relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

150

333

3. Seminario/laboratorio/campo.-
Actividades experimental es Descripcion:
realizacion de practicas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente los conocimientos y
habilidades adquiridas en | as actividades
de aula. Las précticas serealizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateria o del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar los contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestion de procedimientos de
experimentacion aplicada.

30

6.7

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

4. Aprendizaje basado en proyectos. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje en el que € estudiante llevaacabo la
realizacién de un proyecto en un tiempo determinado para resolver un problema o abordar una tarea mediante la planificacion,
disefio y realizacién de una serie de actividades a partir del desarrollo y aplicacion de aprendizajes adquiridos'y del uso efectivo de

ecursos.
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5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcién: método de ensefianza-aprendizaje basado en € método cientifico en el
que el estudiante plantea hipétesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica model os, contrasta las hipotesis y extrae
conclusiones.

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Se trata de lograr un intercambio efectivo de informacidn entre |os estudiantes, |os cuales deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demas.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcion: situacién de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

8. Tutorizacion. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en laque el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje autdnomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque e estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucion de problemas gjemplo por parte del profesor.

2. Resolucion, andlisisy discusion de problemas précti cos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucidn de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado el profesor y que el estudiante resuelve de manera autonoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede |[80.0 100.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

3. Entrevista de tutorizacion: métodode | 0.0 20.0
evaluacion en el que el profesor, mediante
entrevista personal o en pequefios grupos
(tutorias de orientacion y seguimiento),
valorala competencia del estudiante.

NIVEL 2: Viticultura
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Obligatoria
ECTSNIVEL 2 18

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
6

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

12

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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No No No
ITALIANO OTRAS
No No

NIVEL 3: Viticultural

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Viticulturall

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Edafologia del Vifiedo

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3
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CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

ECTS Semestral 10

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Conocer la estructuray las funciones de | os distintos organul os que forman parte de la célula eucariotay comprender cdmo se integran las actividades de los mismos pa-
ralograr el desempefio de actividades celulares més complejas.  Conocer |os mecanismos de la herencia bioldgicay su base molecular, asi como la organizacion y lafun-
cion de los genomas, con especial atencion alas caracteristicas de |as especies de interés enol égico.

55.1.3 CONTENIDOS

Concepto genera de la célula. Lamembrana plasmética. El nlcleo y ribosomas. Los compartimentos intracelulares. Las mitocondrias. Los plastos. El citoesqueleto. La
pared celular de células vegetales. Ciclo celular, mitosisy meiosis. Naturalezay organizacion del material genético. Expresion y regulacion de los genes. Mantenimiento
y variacion del material genético: replicacién, mutacion, proteccion de los genomas'y recombinacion. Herencia: teoria cromosomica de la herencia; herencia mendeliana
y modificaciones. Genética cuantitativay mejora genética. Genémica de lavid.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por €l alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podréa afiadirse su
correspondiente calificacion cudlitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). Lamencién de Matricula
de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacién igual o superior 29,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
una asignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
55.15.1 BASICASY GENERALES

CG1 - Quelos estudiantes se involucren en la tarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Quelos estudiantes desarrollen un interés especia por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy préacticos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética
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CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacion correctadel método de induccidn y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresidn tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientos y conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las rel aciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en €l respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacidn por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente inglés).

CT10 - Utilizacion de las tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE3 - Conocer las bases cientificas y tecnol gicas de la produccion vegetal, y su aplicacidn ala produccion vitivinicola.

CE4 - Controlar el sistema productivo de la materia primaintegrando |os conocimientos de edafologia, climatologiay viticulturay
respetando lalegislacion vigente.

CES - Participar en la programacion y disefio de nuevas plantaciones o modificaciones de las existentes, de bodegas, asi como en la
eleccion de lamaquinaria, utillagje e instalaciones auxiliares.

CEB6 - Participar en programas de investigacion y experimentacion vitivinicolas (1+D+l).

CE7 - Aplicar eficazmente las técnicas de cultivo y proteccion del vifiedo.
55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 75 17
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor delaformade
organizar |os procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar laformacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio  262.5 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante reslice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacion de exdmenes.
Objeto: adquisicion de competencias
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especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 120 26.7
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo 0 gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir 10s
contenidos de la materia motivando a
aumnado alareflexion, facilitandole

€l descubrimiento de |as relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 60 13.3
Actividades experimental es Descripcién:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente los conocimientos y
habilidades adquiridas en las actividades
deaula. Las précticas seredlizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateria o del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar |os contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestion de procedimientos de
experimentacion aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

4. Aprendizaje basado en proyectos. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje en €l que €l estudiante llevaacabo la
realizacion de un proyecto en un tiempo determinado pararesolver un problema o abordar una tarea mediante la planificacion,

disefio y realizacion de una serie de actividades a partir del desarrollo y aplicacién de aprendizajes adquiridos y del uso efectivo de
recursos.

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en e método cientifico en el
que el estudiante plantea hipdtesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica model os, contrasta las hipétesis y extrae
conclusiones.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas gjemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucion de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcidn: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado €l profesor y que e estudiante resuelve de manera auténoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede |60.0 90.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

o respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

3. Entrevista de tutorizaciéon: métodode (0.0 40.0
evaluacion en el que el profesor, mediante
entrevista personal 0 en pequefios grupos
(tutorias de orientacidn y seguimiento),
valorala competenciade estudiante.
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4. Resolucién de gjercicios y problemas:
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacion de soluciones adecuadas a
partir de laaplicacién de rutinas, formulas,
0 procedimientos para transformar la
informacién propuesta inicial mente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

50

30.0

55NIVEL 1: Enologia

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Bioquimicay Microbiologia Enolégicas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

18

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

12

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Bioguimica Enoldgica

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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No No No
ITALIANO OTRAS
No No

NIVEL 3: Microbiologia Enol6gica

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Biotecnologia Enolégica

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

71/168

[}
Q
s
o
o
o
.0
o
©
o
=
R
£
(S
©
©
[
°
o)
(2
=
(%2}
o
=
e
@
c
[
ke
@
°
=
(@]
@
8
3]
o
2
®
(@]
>
o
(&}
L
(72}
@
Q
o)
s)
c
e
o
@
o
>
©
)
@
©
o)
2
=
(%2}
(o8
=
e
c
[3)
Q@
Q
@
2
=
=
o
>
]
)
<
I
0
N~
<
<
o)
0
<
N
-
<
o)
o
@
-
1)
o)
©
-~
=
™
@
>
[0}
(@]



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=831159818084124554475249

Identificador : 2502184 Fecha: 08/01/2025
GOBIERNG INETERND
%ﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

El alumno debe aprender a: 1) Conocer las diferentes vias metabolicas en los distintos microorganismos involucrados en la elaboracién del vino; 2)Co-
nocer la implicacion de diferentes actividades enzimaticas en el proceso de elaboracién de vinos y su implicacién en la calidad de los mismos; 3) Dife-
renciar distintos microorganismos involucrados en la elaboracién del vino y en sus alteraciones; 4)Potenciar o suprimir la actividad de los distintos mi-
croorganismos para preservar o mejorar la calidad del vino; 5) Cultivar lavaduras y bacterias de utilidad enolégica para dirigir las fermentaciones en
mostos y vinos; 6) Programar actuaciones distintas en la elaboracién de vino para obtener distintos productos y calidades a partir de una misma cose-
cha de uva; 7) Seleccionar y mejorar genéticamente levaduras y bacterias de utilidad en enologia; 8) Disefiar un proceso operativo para la elaboracion
de vinos especiales como espumosos y fortificados, y vinagres de distintos tipos; 9) Manipular los acidos nucleicos (genémico, mitocondrial y viral) de
las levaduras y bacterias del vino; 10) Utilizar métodos bioquimicos, genéticos y moleculares (DNA y RNA) para tipificar y monitorizar las levaduras y
bacterias en la bodega.

55.1.3 CONTENIDOS

Introduccién a la Microbiologia. Técnicas microbiol6gicas de cultivo, deteccién, observacion, cultivo e identificacién de microorganismos. Estructura y
funcién de la célula microbiana. Taxonomia, diversidad, actividades e interacciones de los microbios del vino y vinagre. Ecologia microbiana en el sis-
tema vifiedo-bodega. Mohos de la uva, levaduras vinicas y bacterias lacticas. Alteraciones y enfermedades de los vinos, diagnostico, prevencion y re-
medio. Composicion bioquimica de la uva, el vino y el vinagre. Seleccién y mejora genética de microorganismos del vino. Clonacién en microorganis-
mos, bacterias y levaduras transgénicas para la elaboraciénde vino. Transformacion de la uva en vino: Fenémenos de maduracién de la uva: Origenes
y vias biosintéticas de acidos organicos, azlcares, compuestos fendlicos y compuestos nitrogenados. Fenémenos y tratamientos prefermentativos. Ac-
tividades enziméticas: Oxidoreductasas, pectinasas, proteasas, lipasas, invertasas. Bioquimica de la fermentacion alcoholica. Metabolismo de las bac-
terias lacticas. Bioquimica de la fermentacion malolactica Andlisis bioquimico de las transformaciones de la uva y el vino. Control microbiol6gico de la
calidad del vino e higiene en bodega. Virus de los microorganismos del vino. Bioquimica y microbiologia de vinificaciones especiales, elaboracién de
generosos y cava. Produccion industrial y utilizacién de levaduras y bacterias para vinificacion. Control de las poblaciones microbianas en vinificacio-
nes industriales. Elaboracién industrial de vinagre.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Requisitos previos: para cursar esta materia el estudiante debera haber aprobado |as materias del médulo bésico.

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por el alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podré afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencion de Matricula
de Honor podréa ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o superior a9,0. Su nimero no podra exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
unaasignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES
CG1 - Que los estudiantes se involucren en la tarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especia por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econdmico, mediocambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base sdliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades précticas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capaci dades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy précticos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CBS5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: a) Utilizacion correcta del método de induccion y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de carécter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.
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CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas'y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un ato grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las rel aciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigual dad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por la calidad.

CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacion de las tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE26 - Conocer y comprender de formaintegrada las bases y fundamentos biol dgicos, fisioldgicos y moleculares de los organismos
Vivos.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principales clases de biomoléculas y la quimica de los principal es procesos
biol égicos.

CE12 - Saber elaborar productos derivados y afines alas uvas, mostos y vinos, asi como otras bebidas fermentadas, respetando los
imperativos reglamentarios.

CE13 - Gestionar €l destino de los subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las normas
legal es sobre proteccién del medio ambiente en todos sus aspectos.

CE20 - Controlar la aplicacion de las normas de higiene personal y de seguridad en el trabajo, que garanticen y aseguren la
salubridad de los productos obtenidos, asi como lalimpiezay desinfeccion de las diferentes areas de trabajo, seguin la normativa

legal.
CE1 - Aplicar conocimientos basicos de matematicas y fisicaalaviticulturay alaenologia.

CE2 - Conocer y aplicar de forma adecuada | as bases de quimica general, quimica orgénicay quimicainorganicaalaviticulturay a
laenologia.

CEA4 - Controlar el sistema productivo de la materia prima integrando los conocimientos de edafologia, climatologiay viticulturay
respetando lalegislacion vigente.

CEB6 - Participar en programas de investigacion y experimentacion vitivinicolas (1+D+l).

CES8 - Ser capaz de producir uva de calidad y elaborar vino, en funcion del producto que demande el mercado, de las
disponibilidades del medio, y de losimperativos reglamentarios.

CE9 - Ser capaz de aplicar los conocimientos sobre la composicion quimicadel vino y su evolucién, junto con las técnicas
enol dgicas, para gestionar los procesos de vinificacion, crianzay conservacion del vino.

CE10 - Elegir los andlisis fisicos, quimicos, microbiol égicosy organol épticos adecuados en cada momento del proceso productivo,
saber interpretar los resultados y realizar |as actuaciones necesarias para resolver un problema dado.

CE11 - Capacidad de disefiar y acometer mejoras biotecnol dgicas en 1os microorganismos y vides para optimizar su actividad en la
elaboracién de vino y obtencion de subproductos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 15 33
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor de laformade
organizar |os procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar €l trabajo autbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
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orientar la formacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio 255 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 75 17
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Realizacion, exposicion y defensa de
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcién: actividades en e aula
con participacion activa del estudiante
através delas cuales se pretende

mostrar cdmo aplicar los conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucién de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, el debate,
lareflexiény el intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de |as habilidades
instrumentales y de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 1125 25
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucion en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo o gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de |as relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 60 13.3
Actividades experimental es Descripcion:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente los conocimientos y
habilidades adquiridas en | as actividades
deaula. Las précticas serealizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateriao del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar los contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestion de procedimientos de
experimentacion aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES
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5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcién: método de ensefianza-aprendizaje basado en € método cientifico en el
que el estudiante plantea hipétesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica model os, contrasta las hipotesis y extrae

conclusiones.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comuni cacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla

un plan de actividades formativas.

10. Evaluacién. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
delos contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas jemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones

adecuadas a partir de la aplicacién de procedimientos de resolucion de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado €l profesor y que el estudiante resuelve de manera autbnoma o guiada para desarrollar determinadas

competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

0.0

75.0

2. Participacion activaen €l aula método
de evaluacion continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

25.0

100.0

NIVEL 2: Quimica Enolégica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Quimica Enolégica

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

75/ 168
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Obligatoria 6 Semestral
DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Andlisisy Control Quimico Enolégico
5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3
CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Obligatoria 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 6
6
ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

€O0s necesarios.

El alumno debe aprender a: 1) Realizar ensayos enolégicos; 2) Valorar la calidad de la materia prima y de los productos vitivinicolas implicados en to-
do el proceso de elaboracion, en funcion de la interpretacion realizada después de realizar los andlisis fisicos, quimicos, microbiolégicos y organolépti-

55.1.3 CONTENIDOS

la caracterizacion de uvas, mostos, vinos y

Descripcion, origen e implicacién enoldgica de los componentes de la uva y del vino. Fendmenos de oxido-reduccion. Coloides y precipitaciones. Qui-
mica del color y del envejecimiento del vino. Modificacion y correcciones de los componentes de mostos y vinos. Técnicas y métodos de andlisis para

derivados asi como para el control de la elaboracién. Andlisis de compuestos no voléatiles y volatiles implicados en la calidad de las uvas y vinos. Prac-
ticas de andlisis de mostos y vinos. Expresion e interpretacion de los resultados. El laboratorio enolégico, introduccion a las técnicas quimiométricas.
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5.5.1.4 OBSERVACIONES

Requisitos previos: para cursar esta materia el estudiante debera haber aprobado las materias del médulo béasico.

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por €l alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podréa afiadirse su
correspondiente calificacion cudlitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). Lamencién de Matricula
de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacién igual o superior 29,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
unaasignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG1 - Quelos estudiantes se involucren en la tarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especia por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capaci dades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy préacticos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacién correctadel método de inducciény generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientos y conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las rel aciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacion de las tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.15.3 ESPECIFICAS
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CE26 - Conocer y comprender de forma integrada las bases y fundamentos biol égicos, fisioldgicos y moleculares de |os organismos
Vivos.

CE27 - Reconocer la estructuray reactividad de | as principal es clases de biomoléculas y la quimica de |os principal es procesos
biol6gicos.

CE12 - Saber elaborar productos derivadosy afines alas uvas, mostos y vinos, asi como otras bebidas fermentadas, respetando los
imperativos reglamentarios.

CEL13 - Gestionar €l destino de |os subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las normas
legal es sobre proteccion del medio ambiente en todos sus aspectos.

CE20 - Controlar la aplicacion de las normas de higiene personal y de seguridad en el trabajo, que garanticen y aseguren la
salubridad de los productos obtenidos, asi como lalimpiezay desinfeccion de las diferentes reas de trabgjo, seguin la normativa

legal.
CEL1 - Aplicar conocimientos basicos de mateméticas y fisicaalaviticulturay alaenologia

CE2 - Conocer y aplicar de forma adecuada las bases de quimica general, quimica organicay quimicainorganicaalaviticulturay a
laenologia.

CE4 - Controlar el sistema productivo de lamateria primaintegrando |os conocimientos de edafol ogia, climatologiay viticulturay
respetando la legislacion vigente.

CES6 - Participar en programas de investigacion y experimentacion vitivinicolas (I+D+l).

CES8 - Ser capaz de producir uva de calidad y elaborar vino, en funcion del producto que demande el mercado, de las
disponibilidades del medio, y de losimperativos reglamentarios.

CE9 - Ser capaz de aplicar los conocimientos sobre la composicion quimicadel vino y su evolucién, junto con las técnicas
enol dgicas, para gestionar los procesos de vinificacion, crianzay conservacion del vino.

CE10 - Elegir los andlisis fisicos, quimicos, microbiol 6gicos y organol épticos adecuados en cada momento del proceso productivo,
saber interpretar |os resultados y realizar |as actuaciones necesarias para resolver un problema dado.

CE11 - Capacidad de disefiar y acometer mejoras biotecnol égicas en los microorganismosy vides para optimizar su actividad en la
elaboracién de vino y obtencion de subproductos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

5. Actividades no presenciales.- Estudio 180 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye |la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 75 25
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Readlizacion, exposicion y defensade
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcién: actividades en e aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuaes se pretende

mostrar como aplicar 1os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, el debate,
lareflexiéony el intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de |as habilidades
instrumentalesy de las competencias
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cognitivasy procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 825 275
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo 0 gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir 10s
contenidos de la materia motivando a
aumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de las relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 30 10
Actividades experimental es Descripcién:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente |0os conocimientos y
habilidades adquiridas en las actividades
deaula Las précticas se realizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateria o del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar |os contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestidn de procedimientos de
experimentacion aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcién: método de ensefianza-aprendizaje basado en e método cientifico en el
que el estudiante plantea hipétesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica modelos, contrasta las hipotesis y extrae
conclusiones.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcidn: situacion de ensefianzal/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comuni cacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

10. Evaluacién. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas jemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacién de procedimientos de resolucidn de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado el profesor y que €l estudiante resuelve de manera auténoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede 0.0 75.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacion activaen €l aula: método |25.0 100.0
de evaluacidn continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.
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NIVEL 2: Tecnologia e | ngenieria Enolégicas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Tecnologia Enoldgica

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Ingenieria Enoldgica

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL
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ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El alumno debe: 1) Seleccionar la uva y transformarla, en funcién del producto a obtener; 2) conocer la tecnologia enolégica mas actual y su adecua-
cién a las distintas elaboraciones; 3) tomar decisiones en materia de tecnologia para dotar de infraestructura una bodega; 4) aprender a disefiar insta-
laciones vitivinicolas, adecuadas a la demanda del mercado y a la legislacion vigente; 5) valorar las necesidades de una empresa vitivinicola en mate-
ria de ingenieria.

5.5.1.3 CONTENIDOS

La vendimia: madurez, recoleccion, transporte y recepcién. Correcciones de la vendimia. Practicas de control de madurez, vendimia y correcciones de
la vendimia. Vinificaciones: tintos, blancos y rosados, espumosos y gasificados, y generosos. Practicas de control de vinificaciones (fermentaciones,
tratamientos, descubes) y andlisis de los vinos elaborados. Crianza y envejecimiento de vinos. Practicas de seguimiento de vinos criados y envejeci-
dos. Destilados y otros derivados de la vid y el vino. Practicas de productos derivados de la vid y el vino: visitas a empresas especializadas. Estabiliza-
cién del vino: clarificacion, filtracion y estabilizacion frente a

sales. Practicas de tratamientos de estabilizacién de vinos. Envasado del vino. Embotellado, taponado, encapsulado y etiquetado. Practicas de enva-
sado de vinos. Presentacion de vinos al sector enolégico. Flujo de fluidos. Transmisién de calor. Cambiadores de calor. Produccién de frio. Aplicacio-
nes del frio en la industria enoldgica. Cinética enzimatica y microbiana. Aspectos basicos de los biorreactores. Transferencia de materia. Destilacion.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Requisitos previos: para cursar esta materia el estudiante deberd haber aprobado |as materias del médulo bésico.

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por el alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresién de un decimal, ala que podréa afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). Lamencién de Matricula
de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacién igual o superior 29,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
unaasignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Quelos estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades précticas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio
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CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacion correctadel método de induccidn y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresidn tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del |aboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas'y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un ato grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las rel aciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por la calidad.

CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacion de las tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE26 - Conocer y comprender de forma integrada las bases y fundamentos biol dgicos, fisioldgicos y moleculares de los organismos
Vivos.

CE27 - Reconocer la estructuray reactividad de las principales clases de biomoléculas y la quimica de los principal es procesos
biol égicos.

CE12 - Saber elaborar productos derivados y afines alas uvas, mostos y vinos, asi como otras bebidas fermentadas, respetando los
imperativos reglamentarios.

CE13 - Gestionar €l destino de los subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las normas
legal es sobre proteccidn del medio ambiente en todos sus aspectos.

CE20 - Controlar la aplicacion de las normas de higiene personal y de seguridad en el trabajo, que garanticen y aseguren la
salubridad de los productos obtenidos, asi como lalimpiezay desinfeccion de las diferentes reas de trabajo, seguin la normativa

legal.
CE1 - Aplicar conocimientos basicos de matematicas y fisicaalaviticulturay alaenologia.

CE2 - Conocer y aplicar de forma adecuada | as bases de quimica general, quimica orgénicay quimicainorganicaalaviticulturay a
laenologia.

CEA4 - Controlar el sistema productivo de la materia prima integrando los conocimientos de edafologia, climatologiay viticulturay
respetando lalegislacion vigente.

CEB6 - Participar en programas de investigacion y experimentacion vitivinicolas (1+D+l).

CES8 - Ser capaz de producir uva de calidad y elaborar vino, en funcion del producto que demande el mercado, de las
disponibilidades del medio, y de losimperativos reglamentarios.

CE9 - Ser capaz de aplicar los conocimientos sobre la composicion quimicadel vino y su evolucién, junto con las técnicas
enol dgicas, para gestionar los procesos de vinificacion, crianzay conservacion del vino.

CE10 - Elegir los andlisis fisicos, quimicos, microbiol égicosy organol épticos adecuados en cada momento del proceso productivo,
saber interpretar los resultados y realizar |as actuaciones necesarias para resolver un problema dado.
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CE11 - Capacidad de disefiar y acometer mejoras biotecnol égicas en los microorganismosy vides para optimizar su actividad en la
elaboracion de vino y obtencion de subproductos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

5. Actividades no presenciales.- Estudio 180 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye |la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 75 25
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Readlizacion, exposicion y defensade
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcién: actividades en e aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuaes se pretende

mostrar como aplicar 1os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, el debate,
lareflexiéony el intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de |l as habilidades
instrumentales y de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tegricas).- 825 275
Explicacién y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en €l aula,

por parte del profesor, de |os conceptos
fundamentalesy desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucion en el
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo o gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir 1os
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de |as relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 30 10
Actividades experimental es Descripcién:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente los conocimientos y
habilidades adquiridas en | as actividades
deaula. Las précticas serealizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateria o del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar los contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
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L e o

disefio y gestion de procedimientos de
experimentacién aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en e método cientifico en el
que el estudiante plantea hipdtesis, experimenta, recopila datos, busca informacion, aplica modelos, contrasta las hipdtesisy extrae
conclusiones.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcién: situacion de ensefianzal/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre s y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

10. Evaluacion. Descripcidn: situacion de aprendizaje/evaluacion en la que € alumno realiza alguna prueba que sirve parareforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcidn: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucidn de problemas gjemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucién de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucion de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcién: método de ensefianzal/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado €l profesor y que € estudiante resuelve de manera auténoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede |0.0 75.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacion activaen €l aula método | 25.0 100.0
de evauacidn continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

PONDERACION MAXIMA

NIVEL 2: Précticas I ntegradas Enolégicas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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NIVEL 3: Précticas I ntegradas de Enologia

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6
ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El alumno debe aprender a:1) aplicar la teoria a la practica; 2) tener inquietud por la consecucion de la calidad; 3)saber posicionar en el mercado un
producto rentable; 4) tomar decisiones para la elaboracion de un determinado tipo de vino; 5) desarrollar destrezas manuales para desempefiar con
eficacia y eficiencia el trabajo de bodega; 6) saber dotar de una imagen propia, Unica y exclusiva, los productos elaborados; 7) disefiar, en caso nece-
sario, un plan de mejora de las infraestructuras disponibles.

55.1.3 CONTENIDOS

Control de maduracién de diferentes variedades de uva. Disefio, de forma razonada de una vinificacién. Operaciones prefermentativas del mosto que

se va a vinificar. Idoneidad de operaciones prefermentativas en funcién del tipo de mosto. Seguimiento de vinificaciones realizadas. Andlisis generales
de vinos elaborados y cata de los mismos. Operaciones postfermentativas: Cuéles, Cuantas y Por qué. Tipos de filtracién para el vino elaborado. Em-
botellado de vinos. Crianza de vinos. Mercado para el vino elaborado. Valoraciéon econémica de todo el proceso.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Requisitos previos: para cursar esta materia el estudiante deberd haber aprobado |as materias del médulo bésico.

Se gplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por el alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresién de un decimal, ala que podréa afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencion de Matricula
de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacién igual o superior 29,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
una asignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Que los estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Quelos estudiantes desarrollen un interés especial por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base sdliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades précticas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio
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CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: &) Utilizacion correcta del método de induccion y generacion de nuevasideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de carécter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y ejecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas'y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un ato grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en |as relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente ingl €s).

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) mas adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE26 - Conocer y comprender de formaintegrada las bases y fundamentos biol 6gicos, fisiol6gicos y moleculares de |os organismos
Vivos.

CE27 - Reconocer la estructuray reactividad de las principales clases de biomoléculas y la quimica de los principal es procesos
biol6gicos.

CE12 - Saber elaborar productos derivados y afines alas uvas, mostos y vinos, asi como otras bebidas fermentadas, respetando los
imperativos reglamentarios.

CE13 - Gestionar €l destino de los subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las normas
legal es sobre proteccion del medio ambiente en todos sus aspectos.

CE20 - Controlar la aplicacion de las normas de higiene personal y de seguridad en el trabajo, que garanticen y aseguren la
salubridad de los productos obtenidos, asi como lalimpiezay desinfeccion de las diferentes reas de trabgjo, seguin la normativa

legal.
CE1 - Aplicar conocimientos basicos de matematicas y fisicaalaviticulturay alaenologia

CE2 - Conocer y aplicar de forma adecuada |as bases de quimica general, quimica organicay quimicainorganicaalaviticulturay a
laenologia

CE4 - Controlar € sistema productivo de la materia prima integrando los conocimientos de edafol ogia, climatologiay viticulturay
respetando la legislacion vigente.

CEB6 - Participar en programas de investigacion y experimentacion vitivinicolas (1+D+l).

CES8 - Ser capaz de producir uva de calidad y elaborar vino, en funcién del producto que demande el mercado, de las
disponibilidades del medio, y de losimperativos reglamentarios.

CE9 - Ser capaz de aplicar los conocimientos sobre la composicion quimicadel vino y su evolucién, junto con las técnicas
enol dgicas, para gestionar los procesos de vinificacion, crianzay conservacion del vino.
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CE10 - Elegir los andlisis fisicos, quimicos, microbiol dgicos y organol épticos adecuados en cada momento del proceso productivo,
saber interpretar los resultados y realizar |as actuaciones necesarias para resolver un problema dado.

CE11 - Capacidad de disefiar y acometer mejoras biotecnol 6gicas en los microorganismosy vides para optimizar su actividad en la
elaboracion de vino y obtencion de subproductos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 75 5
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor delaformade
organizar |os procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar laformacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio  [82.5 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante reslice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacion de exdmenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo autnomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases préacticas).- 5 33
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Realizacion, exposicion y defensa de
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcion: actividades en € aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuales se pretende

mostrar como aplicar 1os conocimientos
teoricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, €l debate,
lareflexiony € intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de las habilidades
instrumentales y de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 10 6.7
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucion en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo o jemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando &
alumnado alareflexién, facilitandole
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el descubrimiento de las relaciones
entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 45 15
Actividades experimental es Descripcién:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente |os conocimientos y
habilidades adquiridas en las actividades
deaula Las précticas se realizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateriao del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar |os contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestién de procedimientos de
experimentacion aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcién: método de ensefianza-aprendizaje basado en € método cientifico en el
que el estudiante plantea hipétesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica modelos, contrasta las hipétesis y extrae
conclusiones.

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Se trata de lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, |os cuales deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demas.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comuni cacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque € estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre |a materia objeto de estudio. También incluye la resolucidn de problemas jemplo por parte del profesor.

2. Resolucion, andlisisy discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacién de procedimientos de resolucidn de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado el profesor y que €l estudiante resuelve de manera auténoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMASDE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede 0.0 75.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacion activaen €l aula: método |25.0 100.0
de evaluacidn continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

NIVEL 2: Anélisis Organoléptico

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria
ECTSNIVEL 2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral
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ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Andlisis Organolépticoy Tecnologia dela Cata |

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Andlisis Organolépticoy Tecnologia dela Catall

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6
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ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El alumno debera: 1) Adquirir conocimientos en técnicas de andlisis sensorial; 2) Conocer las principales cualidades organolépticas de los vi-
nos;3) Saber identificar, mediante la cata, atributos y defectos de los vinos; 4) Diferenciar organolépticamente distintos tipos de vinos; 5) Reconocer
vinos monovarietales; 6) Identificar vinos elaborados con diferentes técnicas de vinificacion; 7) Iniciarse en el andlisis organoléptico de vinos especia-
les: cavas, vinos de crianza biolégica bajo velo de flor, vinos fortificados...

5.5.1.3 CONTENIDOS

La cata del vino: concepto y definicién. Condiciones para la cata. Tipos de cata. Mecanismo de la cata. Sentidos utilizados en la cata. Memoria y edu-
cacion de los sentidos. Equilibrio de sabores y olores. Umbrales de sensibilidad. Componentes organolépticos de los vinos: El color de los vinos. Intro-
duccién. Origen. Evolucién. Componentes organolépticos de los vinos: Los aromas de los vinos. Introduccion. Origen. Evolucién. Componentes orga-
nolépticos de los vinos: Los sabores del vino. Introduccién. Origen. Evolucién. Tecnologia de la cata. Fases. Condiciones del catador. Realizacién de
la cata: Temperatura, orden de servicio y presentacion. Métodos analiticos sensoriales. Fichas de cata. Concepto y tipos. Instalaciones y material de
cata: La sala de cata y la copa. La cata de vinos blancos. Introduccion a la elaboracién de vinos blancos. Principales caracteristicas organolépticas. La
cata de vinos rosados. Introduccién a la elaboracion de vinos rosados. Principales caracteristicas organolépticas. La cata de los vinos tintos jévenes.
Introduccion a la elaboracién de vinos tintos. Principales caracteristicas organolépticas. La cata de los vinos tintos crianza. Introduccioén a la crianza de
los vinos tintos. Principales caracteristicas organolépticas. La cata de vinos espumosos. Introduccién a la elaboracién de vinos espumosos. Principales
caracteristicas organolépticas. Alteraciones en los vinos detectables por cata. Introduccion. Enturbiamiento del vino. Formacién de depdsitos permane-
ciendo el vino limpio, Ligera modificacién del flavor. Modificaciones sensibles del flavor. Vocabulario de cata.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Requisitos previos: para cursar esta materia el estudiante debera haber aprobado las materias del médulo bésico.

Se aplicard el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. L os resultados obtenidos por el alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificarén en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podré afiedirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencién de Matricula
de Honor podré ser otorgada a aumnos que hayan obtenido una calificacion igual o superior a9,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
unaasignaturaen el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados seainferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Quelos estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por €l aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base sdliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades préacticas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprensién, interpretacion, aplicacion y transmisién (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especiaizadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética
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CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacion correctadel método de induccidn y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresidn tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientos y conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las rel aciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en €l respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacidn por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente inglés).

CT10 - Utilizacion de las tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE26 - Conocer y comprender de forma integrada las bases y fundamentos biol dgicos, fisioldgicos y moleculares de |os organismos
Vivos.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principal es clases de biomoléculas y la quimica de los principal es procesos
bioldgicos.

CE12 - Saber elaborar productos derivadosy afines alas uvas, mostosy vinos, asi como otras bebidas fermentadas, respetando los
imperativos reglamentarios.

CE13 - Gestionar €l destino de los subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las normas
legal es sobre proteccién del medio ambiente en todos sus aspectos.

CE20 - Controlar la aplicacion de las normas de higiene personal y de seguridad en €l trabajo, que garanticen y aseguren la
salubridad de los productos obtenidos, asi como lalimpiezay desinfeccion de las diferentes éreas de trabajo, segin la normativa

legal.
CE1 - Aplicar conocimientos basicos de matematicas y fisicaalaviticulturay alaenologia.

CE2 - Conocer y aplicar de forma adecuada | as bases de quimica general, quimica organicay quimicainorganicaalaviticulturay a
laenologia.

CE4 - Controlar el sistema productivo de la materia primaintegrando |os conocimientos de edafol ogia, climatologiay viticulturay
respetando lalegislacion vigente.

CES6 - Participar en programas de investigacion y experimentacion vitivinicolas (1+D+l).

CES8 - Ser capaz de producir uva de calidad y elaborar vino, en funcion del producto que demande el mercado, de las
disponibilidades del medio, y de losimperativos reglamentarios.

CE9 - Ser capaz de aplicar los conocimientos sobre la composicidn quimicadel vino y su evolucion, junto con las técnicas
enol 6gicas, para gestionar 1os procesos de vinificacion, crianzay conservacion del vino.

CE10 - Elegir los andlisis fisicos, quimicos, microbiol égicos y organol épticos adecuados en cada momento del proceso productivo,
saber interpretar los resultados y realizar |as actuaciones necesarias para resolver un problema dado.

CE11 - Capacidad de disefiar y acometer mejoras biotecnol dgicas en los microorganismos y vides para optimizar su actividad en la
elaboracién de vino y obtencion de subproductos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
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ACTIVIDAD FORMATIVA

HORAS

PRESENCIALIDAD

5. Actividades no presenciales.- Estudio
independiente del alumno Descripcién:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye |la preparacion de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo autonomo,
individual o en equipo.

180

0

2. Grupo Grande (Clases précticas).-
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas practicos Propuestos.
Readlizacion, exposicion y defensade
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcion: actividadesen € aula
con participacion activadel estudiante
através de las cuales se pretende
mostrar como aplicar |os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos practicos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, €l debate,
lareflexiény e intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de las habilidades
instrumentalesy de las competencias
cognitivasy procedimentales de la
materia.

7.5

25

1. Grupo Grande (Clases tedricas).-
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo 0 gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir 1os
contenidos de la materia motivando a
aumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de las relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

825

2715

3. Seminario/laboratorio/campo.-
Actividades experimental es Descripcién:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente |os conocimientos y
habilidades adquiridas en las actividades
deaula. Las précticas serealizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateriao del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar |os contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestién de procedimientos de
experimentacion aplicada.

30

10

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES
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5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcién: método de ensefianza-aprendizaje basado en € método cientifico en el
que el estudiante plantea hipétesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica model os, contrasta las hipotesis y extrae
conclusiones.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comuni cacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque € estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre |a materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas jemplo por parte del profesor.

2. Resolucion, andlisis'y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y la resolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedi mientos de resolucion de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado el profesor y que €l estudiante resuelve de manera auténoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION

1. Examen: pruebaindividual que puede |0.0 75.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacion activaen €l aula: método |25.0 100.0
de evaluacién continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

55 NIVEL 1: Aspectos legales, econdmicosy sociales

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1
NIVEL 2: Cultura Vitivinicola
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
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No

No

NIVEL 3: Culturay Geografia Vitivinicolas

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El alumno debe aprender a: 1) Contextualizar la importancia de la vitivinicultura en la economia mundial; 2) Diferenciar las diferentes fuentes de infor-
macion en vitivinicultura, su influencia sobre las diferentes culturas y su relacion con los aspectos sociales del vino.

55.1.3 CONTENIDOS

Cultivo de la vid en el mundo

Historia de la vitivinicultura

Aspectos sociales del vino: servicio, maridaje y enoturismo
Tipologia de vides y vinos

Geografia vitivinicola espafiola y mundial

Fuentes de informacién en vitivinicultura
5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por el alumno en
cada unade las materias del plan de estudios se calificaran en funcién de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podra afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencién de Matricula
de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o superior a9,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
una asignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Quelos estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por €l aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprensién, interpretacion, aplicacion y transmisién (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.
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CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especidizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: a) Utilizacion correcta del método de induccion y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. ¢)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de carécter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientos y conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicién de habilidades en |as relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en €l respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE16 - Ser capaz de dirigir y gestionar una empresa vitivinicola, controlando de manera eficiente el uso del capital humano,
financiero y tecnol6gico del que dispone laempresa.

CEL7 - Dirigir lapuesta en el mercado de los productos finales obtenidos y colaborar en su comercializacion y promocion,
organizando y participando, en su caso, en catasy Concursos.

CE18 - Colaborar técnicamente en 'y con las empresas, entidades y organismos que prestan servicios alavitivinicultura, cualquiera
que sea su naturaleza.

CE20 - Controlar la aplicacion de las normas de higiene personal y de seguridad en el trabajo, que garanticen y aseguren la
salubridad de los productos obtenidos, asi como lalimpiezay desinfeccion de las diferentes reas de trabgjo, seguin la normativa

legal.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
5. Actividades no presenciales.- Estudio |90 0

independiente del alumno Descripcién:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacion de examenes.
Objeto: adquisicién de competencias
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especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 60 40
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo 0 gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir 10s
contenidos de la materia motivando a
aumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de las relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcién: método de ensefianza-aprendizaje basado en € método cientifico en el
que el estudiante plantea hipétesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica modelos, contrasta las hipétesis y extrae
conclusiones.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcién: situacion de ensefianzal/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en la que el estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de unamateria para adquirir las competencias.

10. Evaluacién. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas ejemplo por parte del profesor.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede |0.0 60.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

4. Resolucién de gerciciosy problemas: (0.0 20.0
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacién de soluciones adecuadas a
partir de laaplicacion de rutinas, formulas,
0 procedimientos para transformar la
informacin propuesta inicia mente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

5. Elaboracion detrabagjosy su 0.0 20.0
presentacién (casos practicos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde brevey sencillo hastaamplio y
complgjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacion puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

NIVEL 2: Normativay Marketing

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria
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ECTSNIVEL 2

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Normativay L egislacién Vitivinicol

asy Plan de Marketing

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El alumno debe aprender a: 1) Conocer la estructura de todo plan de marketing en cada uno de sus epigrafes y 2) Identificar los objetivos empresaria-
les de la empresa vitivinicola y las posibles estrategias de marketing a desarrollar para alcanzarlos.

55.1.3 CONTENIDOS

Definicién de la mision empresarial

Andlisis del entorno interno y externo (DAFO).

Evaluacion de las posibilidades.
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Formulacién de objetivos.

Planificacion estratégica.

Formulacion de los programas de intervencion.
Implantacién de la estrategia definida.

Andlisis y control de resultados
5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por el alumno en
cada unade las materias del plan de estudios se calificaran en funcién de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podra afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). Lamencién de Matricula
de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o superior a9,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
unaasignaturaen el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados seainferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Quelos estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por €l aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprensién, interpretacion, aplicacion y transmisién (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacion correctadel método de induccidn y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresidn tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y jecutar las tareas del |aboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas'y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un ato grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.
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CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacion de las tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.

55.15.3 ESPECIFICAS

CE12 - Saber elaborar productos derivados y afines alas uvas, mostosy vinos, asi como otras bebidas fermentadas, respetando los
imperativos reglamentarios.

CE13 - Gestionar el destino de los subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las normas
legal es sobre proteccién del medio ambiente en todos sus aspectos.

CE14 - Planificar, disefiar y gecutar estrategias de marketing en el sector vitivinicola.

CE15 - Saber evaluar las consecuencias de diversas alternativas de accion comercial y seleccionar las més adecuadas, dados los
objetivos.

CE16 - Ser capaz de dirigir y gestionar una empresa vitivinicola, controlando de manera eficiente el uso del capital humano,
financiero y tecnoldgico del que dispone la empresa.

CEL17 - Dirigir lapuesta en el mercado de los productos finales obtenidos y colaborar en su comercializacion y promocion,
organizando y participando, en su caso, en catasy Concursos.

CE18 - Colaborar técnicamente en 'y con las empresas, entidades y organismos que prestan servicios alavitivinicultura, cualquiera
que sea su naturaeza.

CE20 - Controlar la aplicacion de las normas de higiene personal y de seguridad en el trabajo, que garanticen y aseguren la
salubridad de los productos obtenidos, asi como lalimpiezay desinfeccion de las diferentes areas de trabajo, segiin la normativa

legal.

CE4 - Controlar € sistema productivo de la materia prima integrando los conocimientos de edafol ogia, climatologiay viticulturay
respetando la legislacion vigente.

CES8 - Ser capaz de producir uva de calidad y elaborar vino, en funcion del producto que demande el mercado, de las
disponibilidades del medio, y de losimperativos reglamentarios.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

5. Actividades no presenciales.- Estudio |90 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye |la preparacidn de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 60 40
Explicacién y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en €l aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentalesy desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucion en el
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo o gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir os
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexion, facilitandole

€l descubrimiento de |as relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en e método cientifico en el
que el estudiante plantea hipdtesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica model os, contrasta las hiptesisy extrae
conclusiones.
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7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcién: situacion de ensefianzal/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla

un plan de actividades formativas.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en la que el estudiante, de forma auténoma, profundiza en el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacién. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas jemplo por parte del profesor.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

0.0

60.0

4. Resolucién de gjercicios y problemas:
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacion de soluciones adecuadas a
partir de laaplicacion de rutinas, formulas,
0 procedimientos para transformar la
informacidn propuesta inicial mente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

0.0

20.0

5. Elaboracion de trabagjosy su
presentacién (casos practicos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde brevey sencillo hastaamplioy
complgjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacion puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

20.0

5.5 NIVEL 1: Optativo

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Control de Calidad en L abor atorios Analiticos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
NIVEL 3: Control de Calidad en L abor atorios Analiticos
5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Obtener los objetivos generales inherentes a toda asignatura de caracter optativo, referidos en este caso concreto a complementar la formacion y
aprendizaje especificos del trabajo en los laboratorios de andlisis quimico. Asf, los alumnos que superen esta asignatura habran aprendido a organizar
y desarrollar las actividades propias de un Laboratorio de Andlisis, adaptandose a las exigencias de calidad impuestas por las diferentes normativas y
administraciones, desde locales hasta supranacionales.

Los alumnos aprenderan igualmente habilidades para asimilar y adaptarse a la natural evolucién vinculada al quehacer en un Laboratorio de Anélisis.
En tercer lugar, los alumnos adquirirdn capacidades para aplicar y adaptar las ensefianzas adquiridas a laboratorios no analiticos y otras actividades
profesionales.

55.1.3 CONTENIDOS

Conceptos basicos de calidad.

Metodologia analitica y calidad. Métodos analiticos. Muestreo.
Tratamiento estadistico de datos analiticos.

Tratamiento y control estadistico de la calidad.

Normas aplicables a la calidad.

El manual de calidad.

Organizacion de un laboratorio de control de calidad analitica.
5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por €l alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresién de un decimal, ala que podréa afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencion de Matricula
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de Honor podréa ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o superior a9,0. Su nimero no podra exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
una asignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el niimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Que los estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por €l aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base sdliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades préacticas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprensién, interpretacion, aplicacion y transmisién (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especiaizadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: a) Utilizacion correcta del método de induccion y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de carécter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas'y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un ato grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicién de habilidades en |as relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en €l respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente ingl €s).

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) mas adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedimientos estandares de laboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemas organicos e inorganicos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observaciones y medidas en el laboratorio.

CE35 - Conocer y comprender de forma integrada las bases celulares y genéticas de los organismos vivos.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.
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CE27 - Reconocer la estructuray reactividad de las principales clases de biomoléculas y la quimica de |os principal es procesos
biolbgicos.

CE28 - Capacidad para demostrar el conocimiento y comprension de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucién de problemas cualitativos y cuantitativos segiin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemas y planificacion de estrategias para su solucion tanto en un entorno
académico como profesional .

CE31 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
materiales e instrumentacion quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacion, interpretacion y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en €l andlisis quimico, parala determinacion, identificacion, y
caracterizacion de el ementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de | as técnicas analiticas.

CE11 - Capacidad de disefiar y acometer mejoras biotecnol gicas en los microorganismosy vides para optimizar su actividad en la
elaboracion de vino y obtencion de subproductos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 75 5
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor delaformade
organizar |os procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar laformacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio (90 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante reslice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacion de exdmenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases practicas).- 5.6 3.7
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Realizacion, exposicion y defensa de
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcion: actividades en € aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuales se pretende

mostrar como aplicar 1os conocimientos
teoricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, €l debate,
lareflexiony € intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo
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en los estudiantes de | as habilidades
instrumentales y de las competencias
cognitivasy procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 16.9 11.2
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo 0 giemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir 10s
contenidos de la materia motivando a
aumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de las relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 30 20
Actividades experimental es Descripcion:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente |0s conocimientos y
habilidades adquiridas en las actividades
de aula. Las préacticas seredlizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateriao del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar |os contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestion de procedimientos de
experimentacion aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcién: método de ensefianza-aprendizaje basado en e método cientifico en el
que el estudiante plantea hipétesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica modelos, contrasta las hiptesis y extrae
conclusiones.

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Se trata de lograr un intercambio efectivo de informacién entre |os estudiantes, |os cuales deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como el de los demas.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcion: situacién de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

8. Tutorizacion. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje autdnomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque e estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcidn: situacion de aprendizaje/evaluacion en la que € alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcidn: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas gjemplo por parte del profesor.

2. Resolucion, andlisis y discusion de problemas précti cos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacién de procedimientos de resolucion de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcién: método de ensefianzalaprendizaje que tiene como punto de partidaun
problema que ha disefiado €l profesor y que € estudiante resuelve de manera auténoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION |PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
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L e o

Identificador : 2502184

Fecha: 08/01/2025

1. Examen: pruebaindividual que puede
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

0.0

100.0

2. Participacion activaen €l aula: método
de evaluacidn continua basado en la
participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

0.0

60.0

3. Entrevista de tutorizacion: método de
evaluacion en el que el profesor, mediante
entrevista personal 0 en pequefios grupos
(tutorias de orientacién y seguimiento),
valorala competenciadd estudiante.

0.0

60.0

4. Resolucién de gjercicios y problemas:
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacién de soluciones adecuadas a
partir de laaplicacién de rutinas, férmulas,
0 procedimientos para transformar la
informacidn propuesta inicia mente por e
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

0.0

60.0

5. Elaboracion detrabagjosy su
presentacidn (casos practicos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde breve 'y sencillo hastaamplio y
complegjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacion puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

60.0

NIVEL 2: Inglés

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES
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L e o

Identificador : 2502184

Fecha: 08/01/2025

No existen datos

NIVEL 3: Inglés Cientifico

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Ser capaz de leer, entender y escribir textos cientificos en inglés.

Ser capaz de mantener una conversacion sobre temas cientificos, especialmente sobre Quimica en inglés.
Ser capaz de realizar una exposicion sobre temas cientificos en inglés

5.5.1.3 CONTENIDOS

Introduccién al ingles académico.

Vocabulario académico (abreviaturas, latinismos, sufijos y prefijos, etc.).

Aspectos relevantes de la gramatica inglesa (verbos modales, conectores, preposiciones, etc.).
Estrategias para la pronunciacién inglesa.

Inglés en congresos o seminarios docentes.

Inglés en contextos informales. Redaccion y exposicion en ingles de articulos y trabajos cientificos
5.5.1.4 OBSERVACIONES

Como criterio general, la calificacion del alumno se hard mediante evaluacion continuay larealizacion de un examen final. La evaluacion continua podré ser por medio
de exdmenes escritos, examenes orales, realizacion de trabajos, participacion del estudiante en el aula u otros medios explicitados en la programacion de la asignatura. La
calificacion del alumno en cada asignaturano serainferior ala del examen final ni ala obtenida ponderandola con la evaluacion continua, dandole a esta Gltima un peso
no inferior a 25%. El profesor fijara en la guia docente anual, el peso concreto que otorgard ala evaluacion continuay al examen final, respetando el criterio anterior, asf
como latipologia de laasignatura, metodologiay caracteristicas del sistema de eval uacion que propone.

Se gplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por el alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresién de un decimal, ala que podréa afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencion de Matricula
de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacién igual o superior 29,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
una asignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
55.1.5.1 BASICASY GENERALES
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Identificador : 2502184 Fecha: 08/01/2025
GOBIERNG INETERND
%ﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

CGL1 - Quelos estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por €l aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base sdliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades préacticas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprensién, interpretacion, aplicacion y transmisién (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especiaizadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conoci mientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: &) Utilizacion correcta del método de induccion y generacion de nuevasideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de carécter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y ejecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas'y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un ato grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicién de habilidades en |as relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente ingl €s).

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) mas adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedimientos estandares de | aboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemas orgéni cos e inorgani cos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observaciones y medidas en el laboratorio.

CE35 - Conocer y comprender de forma integrada las bases celulares y genéticas de los organismos vivos.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principal es clases de biomoléculas y |a quimica de |os principales procesos
bioldgicos.

CE28 - Capacidad para demostrar el conocimiento y comprensidn de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.
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CE29 - Resolucién de problemas cualitativos y cuantitativos segiin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemasy planificacion de estrategias para su solucion tanto en un entorno
académico como profesional .

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
materiales e instrumentacion quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evauacién, interpretacion y sintesis de datos e informaci dn quimica. Obtencién, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en €l andlisis quimico, parala determinacion, identificacion, y
caracterizacion de elementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de las técnicas analiticas.

CEL11 - Capacidad de disefiar y acometer mejoras biotecnol 6gicas en los microorganismos y vides para optimizar su actividad en la
elaboracion de vino y obtencidn de subproductos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 75 5
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor delaformade
organizar los procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autdbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar la formacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio |90 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye |la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 5.6 37
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Readlizacion, exposicion y defensade
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcién: actividades en e aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuaes se pretende

mostrar como aplicar 1os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, el debate,
lareflexiéony el intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de | as habilidades
instrumentalesy de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.
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1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 16.9 11.2
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucion en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo o gjemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexion, facilitandole

€l descubrimiento de |as relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica

3. Seminario/laboratorio/campo.- 30 20
Actividades experimental es Descripcion:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente |os conocimientos y
habilidades adquiridas en | as actividades
deaula Las précticas serealizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateria o del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar los contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestion de procedimientos de
experimentacion aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en e método cientifico en el
que el estudiante plantea hipdtesis, experimenta, recopila datos, busca informacion, aplica modelos, contrasta las hipdtesis y extrae
conclusiones.

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Setratade lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, |os cual es deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demés.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcion: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

8. Tutorizacién. Descripcion: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en la que el estudiante, de forma auténoma, profundiza en el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacién. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas jemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacién de procedimientos de resolucion de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado el profesor y que €l estudiante resuelve de manera auténoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVAL UACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede [0.0 100.0

adoptar diferentes formas (desarrollo
0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
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test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

Identificador : 2502184

Fecha: 08/01/2025

2. Participacion activaen €l aula: método
de evaluacién continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

0.0

60.0

3. Entrevista de tutorizacion: método de
evaluacion en el que el profesor, mediante
entrevista persona o en pequefios grupos
(tutorias de orientacién y seguimiento),
valorala competenciadel estudiante.

0.0

60.0

4. Resolucién de gjercicios y problemas:
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacion de soluciones adecuadas a
partir de la aplicacion de rutinas, formulas,
0 procedimientos para transformar la
informacin propuesta inicial mente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

0.0

60.0

5. Elaboracién de trabajos y su
presentacion (casos préacticos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde brevey sencillo hastaamplio y
complegjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacién puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

60.0

NIVEL 2: Précticas Externas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Practicas Externas
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5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

actividades realizadas.

ejercicio de la profesion.

Emplear la capacidad de observacién y de andlisis critico en un aspecto
concreto del &mbito profesional del graduado en Enologia.

Adquirir habilidades de cooperacion y de trabajo en equipo con otros profesionales.

Desarrollar actitudes de autoandlisis y de autoevaluacion en el ambito de las

Tomar conciencia de los principios éticos y del codigo deontolégico para el

Aprender a establecer claramente los objetivos que se pretenden alcanzar y a
planificar las tareas necesarias para conseguir esos objetivos.

Integrarse en el aprendizaje de actividades reales relacionadas con la practica y el desempefio de la profesion del graduado en Enologia

Adgquirir conocimientos, informacién, habilidades y competencias necesarias para el ejercicio de la profesién en un determinado ambito laboral. Apren-
der a pensar de una forma integrada y a aplicar los contenidos teéricos y técnicos recibidos desde las diversas materias del plan de estudios.

Trabajar en un aspecto concreto de la Enologia. Saber relacionar los conocimientos adquiridos en el marco tedrico con el &mbito aplicado.

55.1.3 CONTENIDOS

Los estudiantes realizaran una estancia en una empresa o institucién publica o privada y relacionada con la quimica, en sus diversos sectores. Consis-
tird en la plena integracion en la actividad de la empresa para poner en practica las habilidades y destrezas adquiridas en la titulacién y, fundamental-
mente, para obtener otras nuevas relacionadas con su titulacion y el mercado laboral para una mejor insercion futura.

Se le asignara un tutor en la Facultad, que sera un profesor, y otro en la empresa. El estudiante presentar4 una memoria ante la Comisién de Practica
Externas de la Facultad.

Cada curso académico, previo al periodo de matricula, se informara a los estudiantes de la oferta de practicas externas, contenidos de las mismas,
empresas donde se realizaran, periodos, requisitos, etc. Los estudiantes haran la solicitud y en funcién de la oferta-demanda habré una seleccion si-
guiendo los criterios que se establezcan en la normativa correspondiente.

Los convenios que la Universidad de Extremadura firma con las empresas en las que los alumnos realizan practicas estan coordinados desde la Direc-
cién de Relaciones con Empresas y Empleo http://www.unex.es/organizacion/secretariados/sol/index__html dependiente del Vicerrectorado de Estu-
diantes y Empleo. En la actualidad estan vigentes, desde el afio 2001 a la actualidad, 1236 convenios de cooperacion educativa para la realizacién de
préacticas en diversas empresas e instituciones

http://www.unex.es/organizacion/organos-unipersonales/vicerrectorados/vicecoord/estructura/car_20050107_001
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Por su parte, la Facultad de Ciencias promueve la firma de nuevos convenios para ampliar la oferta de précticas a los estudiantes. En la pagina web
de la Facultad: http://www.unex.es/conoce-la-uex/estructura-academica/centros/ciencias/informacion-academica/practicas-externas/ se encuentra la
relacién de empresas en la que los estudiantes de la Facultad de Ciencias realizan practicas. Esta informacién se va actualizando para que los estu-
diantes la tengan a su disposicion.

El Reglamento de la Facultad de Ciencias de la Universidad de Extremadura sobre practicas en empresas y otras instituciones (
http://www.unex.es/conoce-la-uex/estructura-academical/centros/ciencias/archivos/ficheros/estudiantes/practicas-en-empre-
sas/ReglamentoprElcticasexternas.pdf )fue aprobado por la Junta de Facultad en sesién de de Junio de 2012. La normativa establece: la composi-
cién de la comisién de practicas en empresas, asignacion del profesor tutor al estudiante, obligaciones de los estudiantes y las empresas, periodo ma-
ximo de realizacion en periodo lectivo en el curso académico, elaboracién de la memoria, etc.

En los nuevos Titulos de Grado, la Facultad de Ciencias proporcionara a los estudiantes la posibilidad de realizar practicas externas. Los estudiantes
interesados las solicitaran a la Comision de Practicas Externas de la Facultad. La asignacion de las practicas a los estudiantes tendra en cuenta la re-
lacién oferta/demanda de forma que habra una seleccién en la que se utilizaran criterios tales como: nimero de créditos superados, médulos supera-
dos, calificacion media, etc.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Los convenios que la Universidad de Extremadura firma con las empresas en las que los alumnos realizan précticas estan coordinados desde la Direccion de Relacio-

nes con Empresas y Empleo http://www.unex.es/organi zacion/secretariados/sol/index__html dependiente del Vicerrectorado de Estudiantesy Empleo. En la actualidad
estan vigentes, desde el afio 2001 a la actualidad, 1236 convenios de cooperacion educativa parala realizacion de précticas en diversas empresas e instituciones (http://
Wwww.unex.es/organi zaci on/organos-uni personal es/vicerrectorados/vicecoord/estructura/car_20050107_001).

Por su parte, la Facultad de Ciencias promueve la firma de nuevos convenios para ampliar la oferta de précticas alos estudiantes. En la pagina web de la Facultad ( http:/
Www.unex.es/conoce-la-uex/estructura-academi ca/centros/ci enci as/informaci on-academi ca/practi cas-externas/)se encuentra la relacion de empresas en la que los estu-
diantes de la Facultad de Ciencias realizan précticas. Estainformacion se va actualizando para que | os estudiantes la tengan a su disposicion.

El Reglamento de la Facultad de Ciencias de la Universidad de Extremadura sobre précticas en empresas y otras instituciones (http://www.unex.es/conoce-la-uex/estruc-
tura-academi ca/centros/cienci as/archivos/ficheros/estudi antes/practi cas-en-empresas/ReglamentoprE1cti casexternas. pdf) fue aprobado por la Junta de Facultad en sesion
de de Junio de 2012. La normativa establece: la composicién de la comisién de précticas en empresas, asignacion del profesor tutor al estudiante, obligaciones de los es-
tudiantesy las empresas, periodo méximo de realizacion en periodo lectivo en el curso académico, elaboracion de lamemoria, etc. En los nuevos Titulos de Grado, la Fa-
cultad de Ciencias proporcionaré a los estudiantes la posibilidad de realizar précticas externas. L os estudiantes interesados las solicitaran ala Comisién de Précticas Ex-
ternas de la Facultad. La asignacion de |as précticas a los estudiantes tendra en cuenta la rel acién oferta/demanda de forma que habra una seleccion en la que se utilizaran
criterios tales como: nimero de créditos superados, modul os superados, calificacion media, etc.

Evaluacion: se aplicard el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por
el alumno en cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podra
afadirse su correspondiente calificacion cudlitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). Lamencion
de Matricula de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o superior a9,0. Su niimero no podré exceder del 5 % de |os alumnos ma-
triculados en una asignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una
solaMatricula de Honor.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1BASICASY GENERALES

CG1 - Que los estudiantes se involucren en la tarea intel ectual mente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Quelos estudiantes desarrollen un interés especia por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.

CG?5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en &reas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: a) Utilizacidn correcta del método de induccion y generacion de nuevasideas. b) Andlisisy sintesis. ¢)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.
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CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas'y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un ato grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en |as relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente ingl €s).

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) mas adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedimientos estandares de | aboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemas orgéni cos e inorgani cos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observaciones y medidas en el laboratorio.

CE35 - Conocer y comprender de forma integrada las bases celulares y genéticas de los organismos vivos.

CE25 - Efectuar el tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principal es clases de biomoléculas y la quimica de |os principales procesos
biolgicos.

CE28 - Capacidad para demostrar el conocimiento y comprensidn de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucion de problemas cualitativos y cuantitativos segtin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemas y planificacion de estrategias para su solucion tanto en un entorno
académico como profesional .

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
material es e instrumentacidn quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacion, interpretacién y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en € andlisis quimico, parala determinacion, identificacion, y
caracterizacion de elementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de las técnicas analiticas.

CE11 - Capacidad de disefiar y acometer mejoras biotecnol dgicas en 1os microorganismos y vides para optimizar su actividad en la
elaboracién de vino y obtencion de subproductos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 75 5
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor de laformade
organizar los procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar laformacion académica-integral
del estudiante.
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5. Actividades no presenciales.- Estudio  [7.5 0
independiente del alumno Descripcién:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque €l estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicién de competencias
especificas através del trabajo autbnomo,
individual o en equipo.

6. Tutorias Précticas Externas.- 10 6.7
Descripcion: orientacion por parte del
profesor de laformade organizar y
planificar tanto €l trabajo como la estancia
en précticas. Objeto: a) orientar €l trabajo
que el alumno, de forma auténomavaa
tener que desarrollar en una empresab)
orientar al alumno sobre su incorporacién
en unainstitucion algjada del ambiente
docente y académico.

7. Précticas externas y visitas técnicas. 125 83.3
Descripcion: 1) practicas en empresas

o instituciones externas ala UEX; 2)
visitas técnicas guiadas a empresas

o instituciones. Objeto: integrar los
conocimientos adquiridos sobre materias
concretas o sobre el titulo en general con
larealidad industrial y empresarial.

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

8. Tutorizacion. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje autdnomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque el estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcidn: situacion de aprendizaje/evaluacion en la que € alumno realiza alguna prueba que sirve parareforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

3. Entrevista de tutorizacion: métodode (0.0 100.0
evaluacion en el que el profesor, mediante
entrevista personal 0 en pequefios grupos
(tutorias de orientacién y seguimiento),
valorala competenciade estudiante.

5. Elaboracion detrabagjosy su 0.0 100.0
presentacidn (casos practicos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde breve 'y sencillo hastaamplio y
complgo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacion puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

NIVEL 2: Tratamientos Quimico-Fisicos de Alimentos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3

n
0
Q
o
o
c
kel
o
©
=
R
£
(=
ko)
©
(]
°
(0]
n
=
n
Qo
=
RS
@©
c
©
o
@©
el
=
(@]
]
8
(]
o
f
©
(@]
>
p=t
o
=
%)
0
Q
o
o
c
Ke]
o
(Y]
(]
=}
°
0
(]
O
(0]
9N
=
n
o
=
RS
c
(]
@
a
©
L
=
=
(]
>
'
(o]
<
N
‘o]
N~
<
<t
Xo]
Yo
<
N
-—
<
[ce]
o
[ce]
—
[ce]
D
0
-—
-
[32]
[ce]
>
)]
(@]

114/ 168



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=831159818084124554475249

E }ﬁ GOBIERNG INETERND
DE ESPANA ~ DE LNAVERUDADES
i

Identificador : 2502184

Fecha: 08/01/2025

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Tratamientos Quimico-Fisicos de Alimentos

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Comprender los fendmenos, conceptos y principios bésicos de la Quimica Fisica. Poseer conocimientos quimico-fisicosy habilidades précticas que permitan el calculo
de propiedades fisicas en alimentos. Saber aplicar las técnicas quimico-fisicas a tratamiento de alimentos. Procesar, interpretar y tratar |os datos quimico-fisicos obteni-

dos en procesos quimicos de lavida diaria

55.1.3 CONTENIDOS

Termodinamica de las reacciones alimentarias.

Propiedades fisicas de alimentos. Control de productos.

Propiedades coligativas aplicadas a la industria agroalimentaria.
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Cinética de degradacion de los alimentos.

Aspectos quimico fisicos de la congelacion de alimentos.

Efectos de las radiaciones (ionizantes y no ionizantes) en alimentos.
Fendémenos de transporte en la ingenieria agroalimentaria.

Coloides en alimentos: hidratacion, estabilidad, coagulacion, etc.

Polimeros de utilizacién en la industria agroalimentaria
5.5.1.4 OBSERVACIONES

Como criterio general, la calificacion del alumno se hard mediante evaluacion continuay larealizacion de un examen final. La evaluacion continua podré ser por medio
de exdmenes escritos, exdamenes orales, realizacion de trabajos, participacion del estudiante en el aula u otros medios explicitados en la programacion de la asignatura. La
caificacion del alumno en cada asignatura no serdinferior ala del examen final ni ala obtenida ponderéndola con la evaluacion continua, dandole a esta Gltima un peso
no inferior al 25%. El profesor fijaraen la guia docente anual, el peso concreto que otorgara ala evaluacion continuay a examen final, respetando el criterio anterior, asi
como latipologia de la asignatura, metodologiay caracteristicas del sistema de eval uacién que propone.

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por el alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podréa afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencion de Matricula
de Honor podréa ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o superior a9,0. Su nimero no podra exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
unaasignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES
CG1 - Que los estudiantes se involucren en la tarea intel ectual mente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especia por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econdmico, mediocambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base sdliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades précticas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy précticos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su éreade estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CBS5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: a) Utilizacion correcta del método de induccion y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de carécter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicién de habilidades en |as relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.
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CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedimientos estandares de laboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sisternas organicos e inorgani cos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observacionesy medidas en el [aboratorio.

CE35 - Conocer y comprender de formaintegrada las bases celulares y genéticas de |os organismos vivos.

CE25 - Efectuar el tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.

CE27 - Reconocer la estructuray reactividad de las principales clases de biomoléculas y la quimica de los principal es procesos
biol égicos.

CE28 - Capacidad para demostrar €l conocimiento y comprensién de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucién de problemas cualitativos y cuantitativos segiin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemasy planificacion de estrategias para su solucién tanto en un entorno
académico como profesional.

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en €l manejo de productos,
materiales e instrumentacion quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacion, interpretacidn y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en el andlisis quimico, parala determinacion, identificacion, y
caracterizacion de elementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de las técnicas andliticas.

CE11 - Capacidad de disefiar y acometer mejoras biotecnol égicas en los microorganismosy vides para optimizar su actividad en la
elaboracién de vino y obtencion de subproductos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 75 5
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor de laformade
organizar |os procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar laformacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio |90 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye |la preparacidn de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.
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2. Grupo Grande (Clases préacticas).-
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Realizacion, exposicion y defensa de
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcion: actividades en € aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuales se pretende
mostrar como aplicar 1os conocimientos
teoricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, €l debate,
lareflexiony € intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de las habilidades
instrumentales y de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.

56

37

1. Grupo Grande (Clases tedricas).-
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucion en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo o jemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando &
alumnado alareflexién, facilitandole

€l descubrimiento de |as relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica

16.9

11.2

3. Seminario/laboratorio/campo.-
Actividades experimental es Descripcion:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente los conocimientos y
habilidades adquiridas en |as actividades
deaula. Las préacticas sereadlizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateriao del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar los contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestion de procedimientos de
experimentacién aplicada.

30

20

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en e método cientifico en el
que el estudiante plantea hipdtesis, experimenta, recopila datos, busca informacion, aplica modelos, contrasta las hipdtesis y extrae

conclusiones.

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Se trata de lograr un intercambio efectivo de informacion entre |os estudiantes, los cuales deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demas.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcién: situacion de ensefianzal/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla

un plan de actividades formativas.
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8. Tutorizacién. Descripcion: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en la que el estudiante, de forma auténoma, profundiza en el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacién. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas jemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacién de procedimientos de resolucion de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado €l profesor y que €l estudiante resuelve de manera autbnoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede [0.0 100.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacién activaen el aula método (0.0 60.0
de evaluacion continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

3. Entrevistade tutorizacion: métodode 0.0 60.0
evaluacion en el que el profesor, mediante
entrevista personal o en pequefios grupos
(tutorias de orientacién y seguimiento),
valorala competenciadel estudiante.

4. Resolucién de gierciciosy problemas: 0.0 60.0
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacion de soluciones adecuadas a
partir de la aplicacién de rutinas, formulas,
0 procedimientos para transformar la
informacion propuesta inicialmente por el
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aula o como actividad no presencial.

5. Elaboracién de trabajos y su 0.0 60.0
presentacion (casos préacticos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde brevey sencillo hastaamplio y
complegjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacién puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

NIVEL 2: Quimica Organica Agroalimentaria
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
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ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Quimica Organica Agroalimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Conocimiento de los productos derivados del petréleo que se utilizan como principales materias primas en la industria quimica organica.

Conocimiento de la importancia econémica y de las principales aplicaciones industriales de los productos petroquimicos primarios.

Capacidad para determinar la ruta sintética que siguen los productos petroquimicos desde el petréleo hasta llegar a productos finales de uso cotidiano.
Conocimiento de los factores que influyen en la estructura de los polimeros organicos y de la relacién entre dicha estructura y sus propiedades.
Conocimiento de los principales métodos de determinacién estructural de los polimeros organicos.

Conocimiento genérico de las estructuras y métodos de sintesis de algunos de los productos organicos mas utilizados como agroquimicos, detergen-
tes, aromatizantes, saborizantes, clorofluorocarbonos y productos farmacéuticos.
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Conocimiento de los principales riesgos de contaminacién medioambiental y de toxicidad que acompafian a algunos de productos utilizados en la in-
dustria quimica organica.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Abastecimiento de Materias Primas y Energia.
Petréleo y Gas Natural.

La Biomasa Como Fuente de Abastecimiento. Biocombustibles.
La Industria Petroquimica:

- Derivados del Etileno

- Derivados del Propileno

- Derivados de la Fraccién C4

- Derivados del Benceno, Tolueno y Xilenos
- Derivados del Metano

Polimeros:

- Métodos generales de Polimerizacion

- Técnicas de Polimerizacion

- Estructura de los Polimeros

- Relacién Entre Estructura y Propiedades

- Copolimerizacion

- Aditivos de Polimeros

- Tecnologia de Polimeros

- Caracterizacion de Polimeros
Agroquimicos.

Agentes Tensioactivos.

Perfumes y Sabores.

Materiales de Impresién y Fotogréficos.

Clorofluorocarbonos.
5.5.1.4 OBSERVACIONES

Como criterio general, la calificacion del alumno se hard mediante evaluacion continuay larealizacion de un examen final. La evaluacion continua podré ser por medio
de exdmenes escritos, exdamenes orales, realizacion de trabajos, participacion del estudiante en el aula u otros medios explicitados en la programacion de la asignatura. La
caificacion del alumno en cada asignatura no serdinferior ala del examen final ni ala obtenida ponderéndola con la evaluacion continua, dandole a esta Ultima un peso
no inferior al 25%. El profesor fijaraen la guia docente anual, el peso concreto que otorgard ala evaluacion continuay a examen final, respetando €l criterio anterior, asi
como latipologia de la asignatura, metodologiay caracteristicas del sistema de eval uacién que propone.

Se gplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. L os resultados obtenidos por el alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podra afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencion de Matricula
de Honor podréa ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o superior a9,0. Su nimero no podra exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
unaasignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG1 - Que los estudiantes se involucren en la tarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econdmico, mediocambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base séliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprensidn, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy précticos.
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CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especidizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: a) Utilizacion correcta del método de induccion y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. ¢)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de carécter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientos y conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicién de habilidades en |as relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en €l respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedimientos estandares de laboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemnas organicos e inorgani cos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observacionesy medidas en el [aboratorio.

CE35 - Conocer y comprender de formaintegrada las bases celulares y genéticas de |os organismos vivos.

CE25 - Efectuar el tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principales clases de biomoléculas y la quimica de los principal es procesos
biol égicos.

CE28 - Capacidad para demostrar €l conocimiento y comprensién de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucién de problemas cudlitativos y cuantitativos segiin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemasy planificacion de estrategias para su solucién tanto en un entorno
académico como profesional.

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en €l manejo de productos,
materiales e instrumentacion quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.
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CE32 - Evaluacidn, interpretacion y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en el andlisis quimico, parala determinacion, identificacion, y
caracterizacion de el ementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de |as técnicas analiticas.

CEL11 - Capacidad de disefiar y acometer mejoras biotecnol égicas en los microorganismosy vides para optimizar su actividad en la
elaboracién de vino y obtencion de subproductos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 75 5
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor de laformade
organizar |0s procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar el trabajo autbnomo'y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar laformacién académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio |90 0
independiente del alumno Descripcién:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicién de competencias
especificas através del trabajo autbnomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases préacticas).- 5.6 3.7
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Realizacion, exposicion y defensa de
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcion: actividades en €l aula
con participacion activa del estudiante
através delas cuales se pretende

mostrar como aplicar 1os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas 0
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, el debate,
lareflexiony e intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en |os estudiantes de las habilidades
instrumentalesy de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 16.9 11.2
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo 0 gemplo en los que se aplican
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aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando al
alumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de las relaciones
entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 30 20
Actividades experimental es Descripcién:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente |os conocimientos y
habilidades adquiridas en las actividades
deaula Las précticas se realizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateriao del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar |os contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestién de procedimientos de
experimentacion aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

5. Aprendizaje a partir de la experimentacion. Descripcién: método de ensefianza-aprendizaje basado en € método cientifico en el
que el estudiante plantea hipétesis, experimenta, recopila datos, busca informacién, aplica modelos, contrasta las hipétesis y extrae
conclusiones.

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Se trata de lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, los cuales deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demas.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

8. Tutorizacion. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en laque el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque e estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcion: situacion de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcidn: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas gjemplo por parte del profesor.

2. Resolucion, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucidn de problemas.

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP). Descripcion: método de ensefianza/aprendizaje que tiene como punto de partida un
problema que ha disefiado el profesor y que el estudiante resuelve de manera autonoma o guiada para desarrollar determinadas
competencias previamente definidas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
1. Examen: pruebaindividual que puede 0.0 100.0

adoptar diferentes formas (desarrollo
0 respuesta larga, respuesta corta, tipo

test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacion activaen € aula método (0.0 60.0
de evaluacién continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

3. Entrevista de tutorizacion: métodode 0.0 60.0
evaluacion en € que el profesor, mediante
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entrevista personal 0 en pequefios grupos
(tutorias de orientacién y seguimiento),
valorala competenciade estudiante.

Identificador : 2502184

Fecha: 08/01/2025

4. Resolucién de gjercicios y problemas:
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacién de soluciones adecuadas a
partir de laaplicacién de rutinas, férmulas,
0 procedimientos para transformar la
informacin propuesta inicia mente por €
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

0.0

60.0

5. Elaboracion detrabagjosy su
presentacidn (casos practicos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde breve 'y sencillo hastaamplio y
complgjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacion puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

60.0

NIVEL 2: Administracion y Gestion dela Empresa Vitivinicola

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Administracion y Gestion dela Empresa Vitivinicola

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6
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ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
6

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES
No existen datos
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El alumno debera: 1) Conocer las estructuras que pueden existir en una empresa vitivinicola; 2) saber posicionar a una empresa vitivinicola en un mer-
cado de capitales; 3) disefiar estrategias de comercializacién, para obtener ventajas competitivas; 4) conocer cémo llevar a cabo la fiscalidad de las
empresas vitivinicolas.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Empresas vitivinicolas: Concepto. Estructura departamental. Perfiles profesionales. Método de toma de decisiones. Estrategias de outsourcing. Estra-
tegias de comercializacion.

Cotizacion de empresas vitivinicolas: Mercados de capitales. Relaciones con el inversor. Técnicas de Marketing dirigidas a la opinion publica.
Valoracién de empresas: Técnicas de valoracién. Andlisis de los sesgos valorativos. Fusiones, adquisiciones y alianzas. Ventajas competitivas.

Seleccion de proyectos: Métodos de seleccion. Andlisis de mercados. Andlisis de costes. Andlisis de competencia.
Fiscalidad de empresas vitivinicolas

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por el alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresidn de un decimal, ala que podréa afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencion de Matricula
de Honor podréa ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o superior a9,0. Su nimero no podra exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
unaasignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES
CGL1 - Quelos estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Quelos estudiantes desarrollen un interés especial por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base sdliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades précticas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy préacticos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de laelaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio
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CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacion correctadel método de induccidn y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresidn tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del |aboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas'y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un ato grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las rel aciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por la calidad.

CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacion de las tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedimientos estandares de |aboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemas organicos e inorgani cos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observaciones y medidas en el [aboratorio.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos 'y gestion de calidad de los laboratorios.

CE27 - Reconocer la estructuray reactividad de las principales clases de biomoléculas y la quimica de |os principal es procesos
biol6gicos.

CE28 - Capacidad para demostrar €l conocimiento y comprensién de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucion de problemas cualitativos y cuantitativos segin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemasy planificacidn de estrategias para su solucién tanto en un entorno
académico como profesional .

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
material es e instrumentaci 6n quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. VValoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacién, interpretacion y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE12 - Saber elaborar productos derivados y afines alas uvas, mostos y vinos, asi como otras bebidas fermentadas, respetando los
imperativos reglamentarios.

CE13 - Gestionar €l destino de los subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las normas
legal es sobre proteccion del medio ambiente en todos sus aspectos.

CE14 - Planificar, disefiar y gecutar estrategias de marketing en el sector vitivinicola

CE15 - Saber evaluar las consecuencias de diversas alternativas de accion comercial y seleccionar las més adecuadas, dados los
objetivos.
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CE16 - Ser capaz de dirigir y gestionar una empresa vitivinicola, controlando de manera eficiente el uso del capital humano,
financiero y tecnol6gico del que dispone laempresa.

CE17 - Dirigir la puesta en el mercado de los productos finales obtenidos y colaborar en su comercializacion y promaocion,
organizando y participando, en su caso, en catasy Concursos.

CEL18 - Colaborar técnicamente en 'y con las empresas, entidades y organismos que prestan servicios alavitivinicultura, cualquiera
que sea su naturaeza.

CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en el andlisis quimico, paraladeterminacién, identificacion, y
caracterizacion de elementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de las técnicas analiticas.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 3 2
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor de laformade
organizar los procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar laformacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio  [89.7 0
independiente del alumno Descripcién:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicién de competencias
especificas através del trabajo autbnomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 105 7
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas practicos Propuestos.
Readlizacion, exposicion y defensade
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcion: actividadesen € aula
con participacion activadel estudiante
através de las cuales se pretende

mostrar como aplicar |os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos practicos relativos
alaaplicacion de normas técnicas 0
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, €l debate,
lareflexiény e intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de las habilidades
instrumentalesy de las competencias
cognitivasy procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 318 211
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
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aula, por parte del profesor, de problemas
tipo 0 giemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexion, facilitdndole

el descubrimiento de las relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 15 10
Actividades experimental es Descripcién:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente |os conocimientos y
habilidades adquiridas en las actividades
deaula Las précticas se realizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateriao del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar |os contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestién de procedimientos de
experimentacion aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Se trata de lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, |os cuales deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demas.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcién: situacion de ensefianzal/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comuni cacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

8. Tutorizacién. Descripcion: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que el profesor, en pequefios grupos, orientaa estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque e estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre |a materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas jemplo por parte del profesor.

2. Resolucion, andlisisy discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucidn de problemas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
1. Examen: pruebaindividual que puede |0.0 100.0

adoptar diferentes formas (desarrollo
o respuesta larga, respuesta corta, tipo

test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacién activaen el aula método (0.0 60.0
de evaluacion continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

3. Entrevista de tutorizacion: métodode (0.0 60.0
evaluacion en el que el profesor, mediante
entrevista persona o en pequefios grupos
(tutorias de orientacién y seguimiento),
valorala competenciade estudiante.
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4. Resolucién de gjercicios y problemas:
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacion de soluciones adecuadas a
partir de laaplicacién de rutinas, formulas,
0 procedimientos para transformar la
informacién propuesta inicial mente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

0.0

60.0

5. Elaboracién de trabajos y su
presentacion (casos précticos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde breve 'y sencillo hastaamplio y
complegjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacién puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

60.0

NIVEL 2: Agrometeorologia

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Agrometeorologia

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El alumno debera: 1) Conocer nociones basicas de meteorologia y su aplicacion al cultivo de la vid; 2) saber medir y valorar variables meteorolégicas
de importancia para el cultivo de la vid.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Contenidos de Teoria: Descripcion de la atmésfera (composicion y distribucion vertical). Introduccion a la termodinamica de la atmésfera. Nubes y pre-
cipitacién. Evaporacion y ciclo hidrolégico. Balance de energia y calor cerca del suelo. Radiacion solar y térmica. Heladas y métodos de proteccion.
Nociones de climatologia. Aplicaciones al cultivo de la vid.

Contenido de Practicas: Aspectos generales relativos a las medidas de variables meteorolégicas: temperatura, presion, humedad, viento (velocidad y
direccién), precipitacion, nubes, radiacion, evaporacién. Experiencias practicas en el laboratorio y en el observatorio meteorolégico.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por €l alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podréa afiadirse su
correspondiente calificacion cudlitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). Lamencién de Matricula
de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacién igual o superior 29,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
unaasignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
55.15.1BASICASY GENERALES

CGL1 - Quelos estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Quelos estudiantes desarrollen un interés especia por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy préacticos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES
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CT1 - Capacidad de: a) Utilizacion correcta del método de induccion y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de carécter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicién de habilidades en |as relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en €l respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedimientos estandares de laboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemas organicos e inorganicos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observaciones y medidas en el laboratorio.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principal es clases de biomoléculas y |a quimica de |os principales procesos
bioldgicos.

CE28 - Capacidad para demostrar el conocimiento y comprensidn de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucion de problemas cudlitativos y cuantitativos segtin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemas y planificacion de estrategias para su solucion tanto en un entorno
académico como profesional .

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
material es e instrumentacidn quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacion, interpretacién y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE12 - Saber elaborar productos derivados y afines alas uvas, mostos y vinos, asi como otras bebidas fermentadas, respetando los
imperativos reglamentarios.

CE13 - Gestionar €l destino de los subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las normas
legal es sobre proteccion del medio ambiente en todos sus aspectos.

CE14 - Planificar, disefiar y gjecutar estrategias de marketing en el sector vitivinicola.

CE15 - Saber evaluar las consecuencias de diversas alternativas de accion comercial y seleccionar las més adecuadas, dados los
objetivos.

CE16 - Ser capaz de dirigir y gestionar una empresa vitivinicola, controlando de manera eficiente el uso del capital humano,
financiero y tecnoldgico del que dispone laempresa.

CEL17 - Dirigir lapuesta en el mercado de los productos finales obtenidos y colaborar en su comercializacion y promocion,
organizando y participando, en su caso, en catasy Concursos.

CE18 - Colaborar técnicamente en 'y con las empresas, entidades y organismos que prestan servicios alavitivinicultura, cualquiera
que sea su naturaeza.

CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en €l andlisis quimico, parala determinacion, identificacion, y
caracterizacion de elementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de las técnicas analiticas.
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55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 3 2
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor delaformade
organizar los procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autdbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar la formacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio  [89.7 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye |la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 10.5 7
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Readlizacion, exposicion y defensade
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcién: actividades en e aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuaes se pretende

mostrar como aplicar 1os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, el debate,
lareflexiéony el intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de | as habilidades
instrumentalesy de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tegricas).- 318 21.1
Explicacién y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en €l aula,

por parte del profesor, de |os conceptos
fundamentalesy desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucion en el
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo o ejemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de |as relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.
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3. Seminario/laboratorio/campo.- 15 10
Actividades experimental es Descripcién:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente los conocimientos y
habilidades adquiridas en | as actividades
de aula. Las précticas serealizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateria o del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar los contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestion de procedimientos de
experimentacion aplicada.

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabgjo. Setratade lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, |os cual es deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demés.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcion: situacién de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

8. Tutorizacion. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje autdnomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque el estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de unamateria para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcidn: situacion de aprendizaje/evaluacion en la que € alumno realiza alguna prueba que sirve parareforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcidn: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas gjemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucion de problemas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
1. Examen: pruebaindividual que puede 0.0 100.0

adoptar diferentes formas (desarrollo
0 respuesta larga, respuesta corta, tipo

test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacion activaen € aula método (0.0 60.0
de evaluacién continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

3. Entrevista de tutorizacion: métodode  |0.0 60.0
evaluacion en € que el profesor, mediante
entrevista personal 0 en pequefios grupos
(tutorias de orientacion y seguimiento),
valorala competenciadel estudiante.

4. Resolucion de gjerciciosy problemas:  |0.0 60.0
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacion de soluciones adecuadas a
partir de la aplicacién de rutinas, férmulas,
0 procedimientos para transformar la
informacion propuesta inicialmente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.
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5. Elaboracién de trabajos y su
presentacion (casos préacticos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde breve 'y sencillo hastaamplio y
complegjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacién puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

60.0

NIVEL 2: Marketingy Comercializacion Vitivinicolas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Marketingy Comercializacion Vitivinicolas

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
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FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El alumno deber&: 1) Conocer el mercado del vino; 2) manejar las herramientas basicas del marketing vitivinicola; 3) ser capaz de tomar decisiones so-
bre la distribucién de un determinado vino; 4) establecer estrategias de comunicacion para las empresas vitivinicolas.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Introduccién al marketing vitivinicola.

El entorno de las empresas vitivinicolas.

Comportamiento del consumidor.

El mercado del vino. Segmentacién y posicionamiento.

Decisiones sobre el producto vitivinicola y los precios.

Decisiones sobre distribucién comercial de los productos vitivinicolas.

Decisiones sobre comunicacion en la empresa vinicola.
5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por el alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresién de un decimal, ala que podréa afiadirse su
correspondiente calificacion cudlitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). Lamencién de Matricula
de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacién igual o superior 29,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
unaasignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Quelos estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Quelos estudiantes desarrollen un interés especia por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy préacticos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

n
0
Q
o
o
c
kel
o
©
=
R
£
(=
ko)
©
(]
°
(0]
n
=
n
Qo
=
RS
@©
c
©
o
@©
el
=
(@]
]
8
(]
o
f
©
(@]
>
p=t
o
=
%)
0
Q
o
o
c
Ke]
o
(Y]
(]
=}
°
0
(]
O
(0]
9N
=
n
o
=
RS
c
(]
@
a
©
L
=
=
(]
>
'
(o]
<
N
‘o]
N~
<
<t
Xo]
Yo
<
N
-—
<
[ce]
o
[ce]
—
[ce]
D
0
-—
-
[32]
[ce]
>
)]
(@]

136/ 168



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=831159818084124554475249

Identificador : 2502184 Fecha: 08/01/2025
GOBIERNG INETERND
%ﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

CT1 - Capacidad de: a) Utilizacion correcta del método de induccion y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de carécter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicién de habilidades en |as relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en €l respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedimientos estandares de laboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemas organicos e inorganicos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observaciones y medidas en el laboratorio.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principal es clases de biomoléculas y |a quimica de |os principales procesos
bioldgicos.

CE28 - Capacidad para demostrar el conocimiento y comprensidn de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucion de problemas cudlitativos y cuantitativos segtin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemas y planificacion de estrategias para su solucion tanto en un entorno
académico como profesional .

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
material es e instrumentacidn quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacion, interpretacién y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE12 - Saber elaborar productos derivados y afines alas uvas, mostos y vinos, asi como otras bebidas fermentadas, respetando los
imperativos reglamentarios.

CE13 - Gestionar €l destino de los subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las normas
legal es sobre proteccion del medio ambiente en todos sus aspectos.

CE14 - Planificar, disefiar y gjecutar estrategias de marketing en el sector vitivinicola.

CE15 - Saber evaluar las consecuencias de diversas alternativas de accion comercial y seleccionar las més adecuadas, dados los
objetivos.

CE16 - Ser capaz de dirigir y gestionar una empresa vitivinicola, controlando de manera eficiente el uso del capital humano,
financiero y tecnoldgico del que dispone laempresa.

CEL17 - Dirigir lapuesta en el mercado de los productos finales obtenidos y colaborar en su comercializacion y promocion,
organizando y participando, en su caso, en catasy Concursos.

CE18 - Colaborar técnicamente en 'y con las empresas, entidades y organismos que prestan servicios alavitivinicultura, cualquiera
que sea su naturaeza.

CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en €l andlisis quimico, parala determinacion, identificacion, y
caracterizacion de elementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de las técnicas analiticas.
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55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 3 2
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor delaformade
organizar los procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autdbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar la formacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio  [89.7 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye |la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 10.5 7
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Readlizacion, exposicion y defensade
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcién: actividades en e aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuaes se pretende

mostrar como aplicar 1os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, el debate,
lareflexiéony el intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de | as habilidades
instrumentalesy de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tegricas).- 317 21.1
Explicacién y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en €l aula,

por parte del profesor, de |os conceptos
fundamentalesy desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucion en el
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo o ejemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de |as relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.
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3. Seminario/laboratorio/campo.- 15 10
Actividades experimental es Descripcién:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente los conocimientos y
habilidades adquiridas en | as actividades
de aula. Las précticas serealizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateria o del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar los contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestion de procedimientos de
experimentacion aplicada.

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabgjo. Setratade lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, |os cual es deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demés.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcion: situacién de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

8. Tutorizacion. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje autdnomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque el estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de unamateria para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcidn: situacion de aprendizaje/evaluacion en la que € alumno realiza alguna prueba que sirve parareforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcidn: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas gjemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucion de problemas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
1. Examen: pruebaindividual que puede 0.0 100.0

adoptar diferentes formas (desarrollo
0 respuesta larga, respuesta corta, tipo

test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacion activaen € aula método (0.0 60.0
de evaluacién continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

3. Entrevista de tutorizacion: métodode  |0.0 60.0
evaluacion en € que el profesor, mediante
entrevista personal 0 en pequefios grupos
(tutorias de orientacion y seguimiento),
valorala competenciadel estudiante.

4. Resolucion de gjerciciosy problemas:  |0.0 60.0
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacion de soluciones adecuadas a
partir de la aplicacién de rutinas, férmulas,
0 procedimientos para transformar la
informacion propuesta inicialmente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.
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5. Elaboracién de trabajos y su
presentacion (casos préacticos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde breve 'y sencillo hastaamplio y
complegjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacién puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

60.0

NIVEL 2: Vinoy Salud

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Vinoy Salud

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
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i

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El alumno deber&: 1) conocer la composicion del vino y relacionarla con efectos beneficiosos y perjudiciales para la salud; 2) saber cémo se produce
el metabolismo del vino y su relacién con distintas variables: edad, sexo, estado de salud...; 3) valorar la relacién entre el consumo de vino y ciertas
patologias: diabetes, obesidad, enfermedades hepaticas; 4) conocer aspectos legales relacionados con el consumo de vino.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Composicion y valor nutritivo del vino.

Componentes del vino con influencia sobre la salud.
Actividades biolégicas beneficiosas de los compuestos del vino.
Toxicologia de los compuestos del vino.

Aspectos legales.
5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por el alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numéricade 0 a 10, con expresion de un decimal, ala que podré afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). Lamencién de Matricula
de Honor podré ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o superior a9,0. Su nimero no podré exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
unaasignatura en el correspondiente curso académico, salvo que el nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

55.1.5 COMPETENCIAS
55.15.1 BASICASY GENERALES

CG1 - Quelos estudiantes se involucren en la tarea intelectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por €l aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base soliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades practicas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy précticos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especiaizadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normal mente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacién correctadel método de induccidn y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresidn tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.
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CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas'y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un ato grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en |as relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de una lengua extranjera (preferentemente ingl €s).

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) mas adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedimientos estandares de | aboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemas orgéni cos e inorgani cos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observaciones y medidas en el laboratorio.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicosy gestion de calidad de los laboratorios.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principal es clases de biomoléculas y |a quimica de |os principales procesos
bioldgicos.

CE28 - Capacidad para demostrar el conocimiento y comprensidn de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucion de problemas cualitativos y cuantitativos segiin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemas y planificacion de estrategias para su solucion tanto en un entorno
académico como profesional.

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
material es e instrumentacién quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacidn, interpretacion y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE12 - Saber elaborar productos derivados y afines alas uvas, mostos y vinos, asi como otras bebidas fermentadas, respetando los
imperativos reglamentarios.

CE13 - Gestionar €l destino de los subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las normas
legal es sobre proteccion del medio ambiente en todos sus aspectos.

CE14 - Planificar, disefiar y gjecutar estrategias de marketing en el sector vitivinicola.

CE15 - Saber evaluar las consecuencias de diversas alternativas de accion comercial y seleccionar las més adecuadas, dados los
objetivos.

CE16 - Ser capaz de dirigir y gestionar una empresa vitivinicola, controlando de manera eficiente el uso del capital humano,
financieroy tecnol6gico del que dispone laempresa.

CE17 - Dirigir la puesta en el mercado de |os productos finales obtenidos y colaborar en su comercializacion y promaocion,
organizando y participando, en su caso, en catasy Concursos.

CE18 - Colaborar técnicamente en 'y con las empresas, entidades y organismos que prestan servicios alavitivinicultura, cualquiera
que sea su naturaeza.

CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en € andlisis quimico, parala determinacion, identificacion, y
caracterizacion de elementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de las técnicas analiticas.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
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4. Tutorias ECTS.- Actividades de 3 2
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor de laformade
organizar los procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar laformacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio  [89.7 0
independiente del alumno Descripcién:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye la preparacion de examenes.
Objeto: adquisicién de competencias
especificas através del trabajo autonomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 105 7
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas practicos Propuestos.
Readlizacion, exposicion y defensade
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcion: actividadesen € aula
con participacion activadel estudiante
através de las cuales se pretende

mostrar como aplicar |os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos practicos relativos
alaaplicacion de normas técnicas 0
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, €l debate,
lareflexiény e intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de las habilidades
instrumentales y de las competencias
cognitivasy procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tedricas).- 318 211
Explicacion y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en el aula,

por parte del profesor, de los conceptos
fundamentales y desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucién en €l
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo 0 giemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir 1os
contenidos de la materia motivando a
aumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de las relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.

3. Seminario/laboratorio/campo.- 15 10
Actividades experimental es Descripcidn:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
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experimentalmente los conocimientos y
habilidades adquiridas en |as actividades
deaula. Las préacticas seredlizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateriao del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar los contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestion de procedimientos de
experimentacién aplicada.

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabajo. Setrata de lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, |os cual es deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demés.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcion: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

8. Tutorizacién. Descripcion: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que el profesor, en pequefios grupos, orientaa estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en la que el estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de unamateria para adquirir las competencias.

10. Evaluacién. Descripcion: situacién de aprendizaje/evaluacion en laque el alumno realiza alguna prueba que sirve para reforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcion: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas jemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacién de procedimientos de resolucion de problemas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

1. Examen: pruebaindividual que puede 0.0 100.0
adoptar diferentes formas (desarrollo

o0 respuesta larga, respuesta corta, tipo
test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacién activaen el aula método (0.0 60.0
de evaluacién continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

3. Entrevistade tutorizacion: métodode (0.0 60.0
evaluacion en el que el profesor, mediante
entrevista personal o en pequefios grupos
(tutorias de orientacién y seguimiento),
valorala competenciade estudiante.

4. Resolucién de gerciciosy problemas: (0.0 60.0
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacién de soluciones adecuadas a
partir de la aplicacién de rutinas, férmulas,
0 procedimientos para transformar la
informacin propuesta inicial mente por e
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.

5. Elaboracién de trabajos y su 0.0 60.0
presentacion (casos préacticos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde breve 'y sencillo hastaamplio y
complegjo, incluso proyectosy memorias
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GOBIERMC N TERIO
DiE ESPARA D

propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacion puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

Identificador : 2502184

Fecha: 08/01/2025

NIVEL 2: Tratamientoy Aprovechamiento de Residuos Enol6gicos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Tratamientoy Aprovechamiento de Residuos Enol 6gicos

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
55.1.2 RESULTADOSDE APRENDIZAJE

El alumno debera: 1) saber valorar y caracterizar los distintos tipos de residuos que se producen en las industrias vitivinicolas; 2) conocer qué trata-
mientos aplicar para la depuracién de los residuos obtenidos; 3) ser capaz de disefiar estrategias para el aprovechamiento y recuperacion de los sub-
productos obtenidos; 4) conocer la legislacion relativa a residuos y vertidos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Las Industrias Enolégicas: Tipos, diagramas de los procesos productivos.

Evaluacion y caracterizacion de los residuos sélidos y liquidos de las industrias enoldgicas: Efectos de los residuos en el medio ambiente.
Parametros contaminantes que caracterizan los residuos.

Tratamientos de depuracion de vertidos liquidos: Operaciones unitarias, fisicas, quimicas y bioldgicas.

Tratamientos de depuracion de residuos sélidos.

Evaluacion y seleccién de procesos de tratamiento: Minimizacion de residuos y vertidos en el sector vitivinicola.

Recuperacion de subproductos y reconversién energética.

Gestién medioambiental.

Legislacion de residuos y vertidos.

Tratamiento previo de residuos no aprovechables.
5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se aplicara el sistema de calificaciones vigente en cada momento; actualmente, el que aparece en el RD 1125/2003, articulo 5°. Los resultados obtenidos por el alumno en
cada una de las materias del plan de estudios se calificaran en funcion de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresidn de un decimal, ala que podréa afiadirse su
correspondiente calificacion cualitativa: 0 - 4,9: Suspenso (SS), 5,0 - 6,9: Aprobado (AP), 7,0 - 8,9: Notable (NT), 9,0 - 10: Sobresaliente (SB). La mencion de Matricula
de Honor podréa ser otorgada a alumnos que hayan obtenido una calificacion igual o superior a9,0. Su nimero no podra exceder del 5 % de los alumnos matriculados en
unaasignatura en el correspondiente curso académico, salvo que e nimero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuayo caso se podra conceder una sola Matricu-
lade Honor.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES
CGL1 - Quelos estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Quelos estudiantes desarrollen un interés especial por el aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base sdliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades précticas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capacidades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.

CG5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especializadas de la Enologia o en &reas multidisciplinares.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especidizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES
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CT1 - Capacidad de: a) Utilizacion correcta del método de induccion y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de carécter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientosy conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicién de habilidades en |as relaciones interpersonales, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en €l respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl és).

CT10 - Utilizacién de las tecnologias de lainformacion y la comunicacion (TIC¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedimientos estandares de laboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemas organicos e inorganicos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observaciones y medidas en el laboratorio.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.

CE27 - Reconocer laestructuray reactividad de las principal es clases de biomoléculas y |a quimica de |os principales procesos
bioldgicos.

CE28 - Capacidad para demostrar el conocimiento y comprensidn de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucion de problemas cudlitativos y cuantitativos segtin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemas y planificacion de estrategias para su solucion tanto en un entorno
académico como profesional .

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
material es e instrumentacidn quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. Valoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacion, interpretacién y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE12 - Saber elaborar productos derivados y afines alas uvas, mostos y vinos, asi como otras bebidas fermentadas, respetando los
imperativos reglamentarios.

CE13 - Gestionar €l destino de los subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las normas
legal es sobre proteccion del medio ambiente en todos sus aspectos.

CE14 - Planificar, disefiar y gjecutar estrategias de marketing en el sector vitivinicola.

CE15 - Saber evaluar las consecuencias de diversas alternativas de accion comercial y seleccionar las més adecuadas, dados los
objetivos.

CE16 - Ser capaz de dirigir y gestionar una empresa vitivinicola, controlando de manera eficiente el uso del capital humano,
financiero y tecnoldgico del que dispone laempresa.

CEL17 - Dirigir lapuesta en el mercado de los productos finales obtenidos y colaborar en su comercializacion y promocion,
organizando y participando, en su caso, en catasy Concursos.

CE18 - Colaborar técnicamente en 'y con las empresas, entidades y organismos que prestan servicios alavitivinicultura, cualquiera
que sea su naturaeza.

CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en €l andlisis quimico, parala determinacion, identificacion, y
caracterizacion de elementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de las técnicas analiticas.
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55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

4. Tutorias ECTS.- Actividades de 3 2
seguimiento individual o en grupo del
aprendizaje Descripcion: orientacion

por parte del profesor delaformade
organizar los procesos de ensefianzay
aprendizaje. Se basaen lainteraccion
directaentre el estudiantey el profesor.
Objeto: a) orientar € trabajo autdbnomo y
grupal de los estudiantes; b) profundizar
en ciertos aspectos de la materiay/o c)
orientar la formacion académica-integral
del estudiante.

5. Actividades no presenciales.- Estudio  [89.7 0
independiente del alumno Descripcion:
tareas que planifica el profesor y encarga
paraque € estudiante realice de forma
individual o en equipo. También se
incluye |la preparacién de examenes.
Objeto: adquisicion de competencias
especificas através del trabajo auténomo,
individual o en equipo.

2. Grupo Grande (Clases précticas).- 10.5 7
Resolucién, andlisisy discusion de
problemas précticos Propuestos.
Readlizacion, exposicion y defensade
trabajos o proyectosindividuales o en
grupo. Descripcién: actividades en e aula
con participacion activa del estudiante
através de las cuaes se pretende

mostrar como aplicar 1os conocimientos
tedricos adquiridos en laresolucion de
gjercicios, supuestos précticos relativos
alaaplicacion de normas técnicas o
resolucion de problemas. Las exposiciones
tratan teméticas concretas relacionadas
con lamateria. Incorpora actividades
basadas en laindagacion, el debate,
lareflexiéony el intercambio deideas

y conocimientos. Objeto: desarrollo

en los estudiantes de | as habilidades
instrumentalesy de las competencias
cognitivas y procedimentales de la
materia.

1. Grupo Grande (Clases tegricas).- 317 21.1
Explicacién y discusion de los contenidos
Descripcion: presentacion en €l aula,

por parte del profesor, de |os conceptos
fundamentalesy desarrollo de los
contenidos propuestos. Resolucion en el
aula, por parte del profesor, de problemas
tipo o ejemplo en los que se aplican
aspectos tedricos. Objeto: transmitir los
contenidos de la materia motivando a
alumnado alareflexion, facilitandole

el descubrimiento de |as relaciones

entre diversos conceptos y formarle una
mentalidad critica.
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3. Seminario/laboratorio/campo.- 15 10
Actividades experimental es Descripcién:
realizacion de précticas en laboratorio,
planta piloto o en campo, aplicando
experimentalmente los conocimientos y
habilidades adquiridas en | as actividades
de aula. Las précticas serealizarian de
formaindividual o en grupo dependiendo
de lamateria o del equipo. Objeto:
reforzar y aplicar los contenidos de la
materiay desarrollar habilidades para el
disefio y gestion de procedimientos de
experimentacion aplicada.

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

6. Aprendizaje cooperativo. Descripcion: método de ensefianza-aprendizaje basado en un enfoque interactivo de organizacion del
trabgjo. Setratade lograr un intercambio efectivo de informacién entre los estudiantes, |os cual es deben estar motivados tanto para
lograr su propio aprendizaje como €l de los demés.

7. Aprendizaje através del aulavirtual. Descripcion: situacién de ensefianza/aprendizaje en la que se usa un ordenador con
conexion alared como sistema de comunicacion entre profesor y estudiante e incluso entre los estudiantes entre si y se desarrolla
un plan de actividades formativas.

8. Tutorizacion. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que el profesor, en pequefios grupos, orientaal estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje autdnomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en laque el estudiante, de forma auténoma, profundizaen el
estudio de unamateria para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcidn: situacion de aprendizaje/evaluacion en la que € alumno realiza alguna prueba que sirve parareforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

1. Clases expositivas de teoriay problemas. Descripcidn: método expositivo que consiste en la presentacion por parte del profesor
de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. También incluye la resolucién de problemas gjemplo por parte del profesor.

2. Resolucién, andlisis y discusion de problemas précticos propuestos. Descripcion: método basado en el planteamiento de
problemas por parte del profesor y laresolucion de los mismos en el aula. Los estudiantes desarrollan e interpretan soluciones
adecuadas a partir de la aplicacion de procedimientos de resolucion de problemas.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
1. Examen: pruebaindividual que puede 0.0 100.0

adoptar diferentes formas (desarrollo
0 respuesta larga, respuesta corta, tipo

test, gjercicios, problemas, etc.) o ser una
combinacion de éstas.

2. Participacion activaen € aula método (0.0 60.0
de evaluacién continua basado en la

participacion activadel estudiante en las
actividades que se desarrollan en el aula.

3. Entrevista de tutorizacion: métodode  |0.0 60.0
evaluacion en € que el profesor, mediante
entrevista personal 0 en pequefios grupos
(tutorias de orientacion y seguimiento),
valorala competenciadel estudiante.

4. Resolucion de gjerciciosy problemas:  |0.0 60.0
prueba consistente en el desarrollo e
interpretacion de soluciones adecuadas a
partir de la aplicacién de rutinas, férmulas,
0 procedimientos para transformar la
informacion propuesta inicialmente por €l
profesor. Esta actividad puede realizarse
en el aulao como actividad no presencial.
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5. Elaboracién de trabajos y su
presentacion (casos préacticos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde breve 'y sencillo hastaamplio y
complegjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacién puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.

0.0

60.0

55NIVEL 1: Deaplicacion

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Trabajo Fin de Grado

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Trabajo Fin de Grado / Méster

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Trabajo Fin de Grado

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Trabajo Fin de Grado / Méster

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO

CATALAN

EUSKERA

Si

No

No
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GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Saber elaborar un trabajo fin de grado como elemento integrador o de sintesis, aplicando los conocimientos adquiridos a lo largo de la titulacion.

Saber establecer claramente los objetivos que se pretende alcanzar con el
desarrollo del Trabajo.

Saber planificar los ensayos a realizar para alcanzar los objetivos planteados.

Integrarse en alguna linea de investigacion, iniciAndose en este campo, o integrarse en el equipo y disciplina de trabajo de una empresa vitivinicola.
Manejar correctamente equipos especificos empleados en el laboratorio.

Poner en préctica los conocimientos teéricos aprendidos durante sus estudios

Capacidad para redactar correctamente.

Saber adquirir y utilizar informacién bibliogréafica y técnica.

Conocimiento y manejo adecuado de las TICs y de aplicaciones informaticas.

Saber exponer, presentar y defender el proyecto.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Realizacién de un trabajo auténomo e individual relacionado con la Enologia.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El Trabajo Fin de Grado estara regulado por la normativa de la Universidad de Extremadura y la reglamentacion desarrollada de esta Normativa en la
Facultad de Ciencias.

https://www.unex.es/conoce-la-uex/centros/ciencias/informacion-academica/tf-estudios/grados

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CGL1 - Que los estudiantes se involucren en latarea intel ectualmente estimulante y satisfactoria del proceso de aprendizaje.

CG2 - Que los estudiantes desarrollen un interés especial por €l aprendizaje de la Enologia, valorando su importanciaen los
contextos cientifico, industrial, econémico, medioambiental y social.

CG3 - Que los estudiantes posean una base sdliday equilibrada de conocimientos vitivinicolas y habilidades préacticas de forma que
le permita desenvolverse con seguridad en una empresa o laboratorio del sector.

CG4 - Que los estudiantes desarrollen habilidades/capaci dades de comprension, interpretacion, aplicacion y transmision (de forma
oral y por escrito) de sus conocimientos quimicos, tedricosy practicos.

CGS5 - Que los estudiantes consigan una base de conocimientos y habilidades que le permitan continuar sus estudios en areas
especiaizadas de la Enologia o en areas multidisciplinares.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado
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CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Capacidad de: @) Utilizacién correctadel método de induccién y generacion de nuevas ideas. b) Andlisisy sintesis. c)
Organizacion y planificacion. d) Trabajo en un contexto internacional. €) Expresion tanto oral como escrita. f) Razonamiento
critico. Resolucion de problemas. g) Toma de decisiones. h) Trabajo en equipo (también de caracter interdisciplinar) y liderazgo
paradirigir y gjecutar las tareas del laboratorio quimico y en instalaciones industriales complejas.

CT2 - Capacidad de comunicar de unaformaclaray precisa conocimientos y conclusiones a un publico tanto especializado como
no especializado.

CT3 - Capacidad para aprender nuevas técnicas y conocimientos que permitan emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia.

CT4 - Desarrollo de habilidades de aprendizaje personal. Adquisicion de habilidades en las relaciones interpersonal es, liderazgo,
creatividad y adaptacion a nuevas situaciones.

CT5 - Demostracién de sensibilidad hacia temas medioambiental es.

CT6 - Reconocimiento aladiversidad y la multiculturalidad.

CT7 - Compromiso en el respeto alos derechos humanos, alaigualdad entre hombresy mujeres, alaculturadelapazy alos
valores éticos.

CT8 - Motivacion por lacalidad.

CT9 - Conocimiento de unalengua extranjera (preferentemente ingl €s).

CT10 - Utilizacién de | as tecnologias de la informacion y la comunicacion (T1C¢s) més adecuadas en cada situacion.

CT11 - Gestionar proyectos técnicos o profesionales.
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE33 - Ejecucion de procedi mientos estandares de |aboratorios implicados en trabajos analiticos y sintéticos, en relacion con
sistemas organicos e inorgani cos.

CE34 - Interpretacion de datos derivados de observacionesy medidas en el [aboratorio.

CE35 - Conocer y comprender de forma integrada las bases celulares y genéticas de |0s organismos vivos.

CE25 - Efectuar €l tratamiento matemético de datos procedentes de procesos quimicos y gestion de calidad de los laboratorios.

CE26 - Conocer y comprender de forma integrada | as bases y fundamentos biol égicos, fisioldgicos y moleculares de |os organismos
Vivos.

CE27 - Reconocer la estructuray reactividad de las principales clases de biomoléculas y la quimica de |os principal es procesos
biol6gicos.

CE28 - Capacidad para demostrar €l conocimiento y comprensién de los hechos esenciales, conceptos, principiosy teorias
relacionadas con las areas de la Quimica.

CE29 - Resolucion de problemas cualitativos y cuantitativos segin model os previamente desarrollados.

CE30 - Reconocimiento y andlisis de nuevos problemasy planificacidn de estrategias para su solucién tanto en un entorno
académico como profesional .

CE3L1 - Capacidad para desenvolverse con seguridad en un laboratorio quimico, que se concreta en el manejo de productos,
material es e instrumentaci 6n quimica mediante metodol ogias apropiadas y con un cumplimiento estricto de las normas de seguridad
estipuladas. VValoracion de riesgos.

CE32 - Evaluacién, interpretacion y sintesis de datos e informacion quimica. Obtencion, procesamiento y tratamiento, mediante
técnicas computacionales, de datos quimicos.

CE12 - Saber elaborar productos derivados y afines alas uvas, mostos y vinos, asi como otras bebidas fermentadas, respetando los
imperativos reglamentarios.

CE13 - Gestionar €l destino de los subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las normas
legal es sobre proteccion del medio ambiente en todos sus aspectos.

CE14 - Planificar, disefiar y gecutar estrategias de marketing en el sector vitivinicola

CE15 - Saber evaluar las consecuencias de diversas alternativas de accion comercial y seleccionar las més adecuadas, dados los
objetivos.
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CE16 - Ser capaz de dirigir y gestionar una empresa vitivinicola, controlando de manera eficiente el uso del capital humano,
financiero y tecnol6gico del que dispone laempresa.

CE17 - Dirigir la puesta en el mercado de los productos finales obtenidos y colaborar en su comercializacion y promaocion,
organizando y participando, en su caso, en catasy Concursos.

CE18 - Colaborar técnicamente en 'y con las empresas, entidades y organismos que prestan servicios alavitivinicultura, cualquiera
que sea su naturaeza.

CE19 - Diferenciar principiosy procedimientos empleados en € andlisis quimico, parala determinacion, identificacion, y
caracterizacion de elementos y compuestos quimicos. Deducir aplicaciones de las técnicas analiticas.

CE20 - Controlar la aplicacion de las normas de higiene personal y de seguridad en el trabajo, que garanticen y aseguren la
salubridad de los productos obtenidos, asi como lalimpiezay desinfeccion de las diferentes reas de trabgjo, seguin la normativa

legal.

CE21 - Adquirir conocimientos sobre |os aspectos principales de terminol ogia quimica, nomenclatura, conveniosy unidades.

CE22 - Interpretar la estructura atémicay |os principios de quimica cuantica.

CE23 - Relacionar lavariacion de las propiedades caracteristicas de | os elementos quimicos segiin la Tabla Periddica.

CE24 - Identificar las caracteristicas de | os diferentes estados de la materiay |as teorias empleadas para describirlos.

CE1 - Aplicar conocimientos basicos de matematicas y fisicaalaviticulturay alaenologia.

CE2 - Conocer y aplicar de forma adecuada | as bases de quimica general, quimica orgénicay quimicainorganicaalaviticulturay a
laenologia.

CES3 - Conocer las bases cientificas y tecnol 6gicas de la produccion vegetal, y su aplicacion ala produccion vitivinicola

CE4 - Controlar € sistema productivo de la materia prima integrando los conocimientos de edafol ogia, climatologiay viticulturay
respetando la legislacion vigente.

CES - Participar en la programacion y disefio de nuevas plantaciones o modificaciones de | as existentes, de bodegas, asi como en la
eleccion de lamaquinaria, utillagje e instalaciones auxiliares.

CE6 - Participar en programas de investigacion y experimentacion vitivinicolas (1+D+1).

CE7 - Aplicar eficazmente las técnicas de cultivo y proteccion del vifiedo.

CES8 - Ser capaz de producir uva de calidad y elaborar vino, en funcién del producto que demande el mercado, de las
disponibilidades del medio, y de losimperativos reglamentarios.

CEQ9 - Ser capaz de aplicar los conocimientos sobre la composicion quimicadel vino y su evolucién, junto con las técnicas
enol 6gicas, para gestionar los procesos de vinificacion, crianzay conservacion del vino.

CE10 - Elegir los andlisis fisicos, quimicos, microbiol dgicos y organol épticos adecuados en cada momento del proceso productivo,
saber interpretar los resultados y realizar |as actuaciones necesarias para resolver un problema dado.

CE11 - Capacidad de disefiar y acometer mejoras biotecnol égicas en los microorganismosy vides para optimizar su actividad en la
elaboracion de vino y obtencion de subproductos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

8. Tutorias trabajo Fin de grado. 25 16.6
Descripcion: orientacion por parte del
profesor de laforma de organizar €
trabajo de grado asignado, asi como la
elaboracién de lamemoria que ha de
defender pablicamente. Objeto: a) orientar
¢l trabajo autonomo del estudiante; b)
comprobar que todas |as competencias
han sido a canzadas por € estudiante; c)
orientar en laredaccion y estrategia de
defensa de la memoria.

9. Trabajo Fin de Grado. Descripcion: 125 0
1) redlizacion de un trabajo fin de grado,
acorde ala normativa aprobada por Junta
de Facultad de la Facultad de Ciencias,
paratal fin. Objeto: Realizar un trabajo
tedrico y/o experimental bajo ladireccion
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y tutela de un profesor de latitulacion.
Podra también llevarse a cabo en el ambito
de agunaindustria del sector vitivinicola.

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

4. Aprendizaje basado en proyectos. Descripcidn: método de ensefianza-aprendizaje en el que €l estudiante llevaacabo la
realizacién de un proyecto en un tiempo determinado para resolver un problema o abordar una tarea mediante la planificacion,
disefio y realizacién de una serie de actividades a partir del desarrollo y aplicacion de aprendizajes adquiridosy del uso efectivo de
recursos.

8. Tutorizacion. Descripcidn: situacion de ensefianza/aprendizaje en la que el profesor, en pequefios grupos, orienta al estudiante en
su aprendizaje.

9. Aprendizaje auténomo. Descripcion: situacion de aprendizaje en la que el estudiante, de forma auténoma, profundiza en el
estudio de una materia para adquirir las competencias.

10. Evaluacion. Descripcidn: situacion de aprendizaje/evaluacion en la que € alumno realiza alguna prueba que sirve parareforzar
su aprendizaje y como herramienta de eval uacion.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

5. Elaboracion detrabagjosy su 0.0 100.0
presentacidn (casos practicos, proyectos,
etc.): desarrollo de un trabajo que puede
ser desde breve 'y sencillo hastaamplio y
complgjo, incluso proyectosy memorias
propios de Ultimos cursos. Esta actividad
de evaluacion puede también incluir la
exposicion del trabajo para demostrar los
resultados del aprendizaje.
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6. PERSONAL ACADEMICO

6.1 PROFESORADO Y OTROS RECURSOSHUMANOS
Universidad Categoria Total % Doctores % Horas %
Universidad de Extremadura Catedrético de 6.8 6.8 43
Universidad
Universidad de Extremadura Profesor Titular |69.6 69.6 63
Universidad de Extremadura Profesor 10 6.6 21,2
Asociado
(incluye profesor
asociado de C.C.:
de Salud)
Universidad de Extremadura Profesor 51 51 55
Contratado
Doctor
Universidad de Extremadura Profesor 6.8 6.8 16,7
colaborador
Licenciado
Universidad de Extremadura Profesor Titular |[1.7 17 4
de Escuela
Universitaria
PERSONAL ACADEMICO
Ver Apartado 6: Anexo 1.
6.2 OTROS RECURSOSHUMANOS
Ver Apartado 6: Anexo 2.

7. RECURSOSMATERIALESY SERVICIOS
Justificacion de que los medios material es disponibles son adecuados: Ver Apartado 7: Anexo 1.

8. RESULTADOS PREVISTOS
8.1 ESTIMACION DE VALORES CUANTITATIVOS

TASA DE GRADUACION % TASA DE ABANDONO % TASA DE EFICIENCIA %
60 10 80
CODIGO TASA VALOR %

No existen datos

Justificacion de |os I ndicadores Propuestos:
Ver Apartado 8: Anexo 1.
8.2 PROCEDIMIENTO GENERAL PARA VALORAR EL PROCESO Y LOSRESULTADOS

La valoracion del progreso y los resultados de los estudiantes se realizara para cada materia y asignatura mediante los criterios de evaluacién estable-
cidos en el apartado 5 de esta memoria y segun la normativa de la Universidad de Extremadura y la reglamentacién que, en su caso, desarrolle la Fa-
cultad de Ciencias.

Por otra parte, el Sistema de Aseguramiento Interno de Calidad de la UEx ha previsto la realizacién anual del andlisis de los resultados de aprendiza-
je dentro de un Proceso de andlisis de los resultados en el que la Comisién de Calidad de la Titulacién recopilara datos e indicadores para la evalua-
cién y seguimiento de la actividad de ensefianza y aprendizaje, a fin de elaborar el informe de calidad de la titulacién y permitir, con ello, que la Junta
de Facultad revise, si procede, el programa formativo.

9. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD
ENLACE | http://www.unex.es/conoce-| a-uex/estructura-academi cal/centros/ciencias/sgic/

10. CALENDARIO DE IMPLANTACION
10.1 CRONOGRAMA DE IMPLANTACION

CURSO DE INICIO |2010
Ver Apartado 10: Anexo 1.
10.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

Garantia de los derechos de los estudiantes matriculados en los planes antiguos:
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Se garantizaran los derechos adquiridos de los estudiantes matriculados en cualquiera de los cursos y asignaturas de los planes de estudios. Asi:

a) Los estudiantes que hayan iniciado sus ensefianzas en las titulaciones a extinguir conservaran el derecho a concluir sus estudios de acuerdo con lo
previsto en el cronograma de extincién establecido en el apartado 10.1.

b) Una vez extinguido cada curso se mantendran seis convocatorias de examen en los tres cursos académicos siguientes.

c¢) Realizadas estas convocatorias, aquellos alumnos que no hubieren superado las pruebas deberan abandonar la titulacién y continuar sus estudios
por este nuevo plan de estudios seguln el sistema de adaptacion previsto. En todo caso, el alumno podra solicitar voluntariamente el cambio de plan de
estudios correspondiente a partir de la supresion del titulo, teniendo derecho al reconocimiento de sus estudios anteriores segn los criterios expues-
tos.

d) En todo caso, la UEx garantiza el desarrollo de acciones especificas de tutoriay orientacion paralos alumnos repetidores en titul os extintos asi como alos alumnos

que cambien voluntaria o forzosamente de titulacion por la extincion de aguella que venian cursando.
En la siguiente tabla se relacionan las asignaturas del presente grado con las asignaturas de la licenciatura a extinguir:

Licenciatura en Enologia ( a extinguir)
Bioquimica Enolégica (6 créditos)
Microbiologia Enol 6gica (6 créditos)

Quimica Enolégica (6 créditos)

Tecnologia Enolégica (9 créditos)

Ingenieria Enol6gica (6 créditos)

Cultura Vitivinicola (4,5 créditos)

Viticultura General (7,5 créditos) Précticas Integradas de Viticultura (6 créditos)
FisiologiadelaVid (7,5 créditos)

Précticas Integradas Enol 6gicas (6 créditos)

Economiay Gestion de Empresas Vitivinicolas (9 créditos)

Normativay Legislacion Vitivinicola (4,5 créditos)

Andlisis Organoléptico y tecnologia de la cata (6 créditos)

Grado en Enologia

Bioquimica Enolégica (6 ECTS)
Microbiologia Enolégica (6 ECTS)

Quimica Enolégica (6 ECTS)

Andlisisy Control Enolégico (6 ECTS)
Tecnologia Enoldgica (6 ECTS)

Ingenieria Enol6gica (6 ECTS)

Culturay Geografia Vitivinicola (6 ECTS)
Viticultural (6 ECTS) Viticulturall (6 ECTS)
FisiologiadelaVid (6 ECTS)

Précticas Integradas Enol6gicas (6 ECTS)
Economiay Gestion de Empresas Vitivinicolas (6 ECTS)
Normativay Legislacion Vitivinicola (6 ECTS)

Andlisis Organoléptico y tecnologiadelacatal (6 ECTS)

Biotecnologiade la Vid (6 créditos)

Tratamiento y aprovechamiento de residuos enoldgicos (6 créditos)

Ecologiadel vifiedo (6 créditos)
Quimica Analitica (6 créditos)
Quimica Orgénica (6 créditos)

Agrometeorologia (6 créditos)

Biotecnologiade laVid (6 ECTS)

Tratamiento y aprovechamiento de residuos enol 6gicos (6 ECTS)

Edafologiadel vifiedo (6 ECTS)
QuimicaAnaliticaBésica (6 ECTS)
QuimicaOrgénical (6 ECTS)

Agrometeorologia (6 ECTS)

10.3 ENSENANZAS QUE SE EXTINGUEN

CODIGO

ESTUDIO - CENTRO

3081000-06005329

Licenciado en Enologia-Facultad de Ciencias

11. PERSONAS ASOCIADASA LA SOLICITUD

11.1 RESPONSABLE DEL TITULO

CARGO NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
Vicerrectorade Planificacion |MARIA DE LAS MERCEDES |RICO GARCIA
Académicade la Universidad

de Extremadura

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO
Avenidade Elvas g/n 06004 Badajoz Badajoz

EMAIL FAX

vrplanificacion@unex.es 924289400

11.2 REPRESENTANTE LEGAL

CARGO NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
Vicerrectorade Planificacion |MARIA DE LAS MERCEDES |RICO GARCIA

Académica

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO
Avenidade Elvas g/n 06004 Badajoz Badajoz

EMAIL FAX

vrplanificacion@unex.es 924289400

El Rector de laUniversidad no es el Representante Legal
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Ver Apartado 11: Anexo 1.

11.3SOLICITANTE

El responsable del titulo es también el solicitante

CARGO NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
Vicerrectorade Planificacion |MARIA DE LAS MERCEDES |RICO GARCIA

Académica

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO
Avenidade Elvas g/n 06004 Badajoz Badajoz

EMAIL FAX

vrplanificacion@unex.es 924289400

RESOLUCION AGENCIA DE CALIDAD /INFORME DEL SIGC

Resoluciéon Agenciade calidad / Informe del SIGC: Ver Apartado Resolucién Agencia de calidad/Informe del SIGC: Anexo 1.
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10. CALENDARIO DE IMPLANTACION

10.1 Cronograma de implantacion de la titulacion

JUSTIFICACION

De acuerdo con el Calendario de adaptacién de los titulos actuales al nuevo marco de
las Directrices para el disefio de titulaciones de la UEx en el marco del Espacio
Europeo de Educacién Superior (Aprobado en Consejo de Gobierno de 31 de marzo
de 2008) la implantacién de los nuevos planes de estudios se realizard afio a afo.
Los planes de estudios anteriores al R.D. 1393/2007 se extinguiran afio tras afio,
desde la implantacién de los nuevos titulos. Hasta el 30 de septiembre de 2015 se
seguiran realizando examenes de las asignaturas de estas titulaciones que sigan
teniendo estudiantes matriculados.

El cronograma de implantacion de los estudios de Grado sera el siguiente:
- Curso 2010-2011: Primer curso

- Curso 2011-2012: Segundo curso

- Curso 2012-2013: Tercer curso

- Curso 2013-2014: Cuarto curso

Dado el caracter de 2° ciclo de la actual licenciatura, y la estructura del Grado en
Enologia, se plantea que durante el curso 2010-2011, se implante el primer curso del

Grado en Enologia, y se siga impartiendo el 4° curso de la actual licenciatura.

Del mismo modo, el cronograma de extincién de la actual Licenciatura en Enologia
sera el siguiente:

- En el curso 2012-2013, se extinguiria el 4° curso
- En el curso 2013-2014, se extinguiria el 5° curso

Es decir, segin estos cronogramas, en el curso 2013-2014 quedara totalmente
extinta la actual Licenciatura en Enologia y estaran totalmente implantados los
estudios de Grado propuestos.
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2. JUSTIFICACION, ADECUACION DE LA PROPUESTA Y

PROCEDIMIENTOS

2.1 Justificacion del titulo propuesto, argumentando el interés
académico, cientifico o profesional del mismo

Justificacion de la Propuesta

La propuesta del Titulo de Grado en Enologia en la Facultad de Ciencias de la
Universidad de Extremadura, se fundamenta en su trayectoria histérica y en el alto
nivel de implantacion de los estudios de Enologia en universidades espafolas y
europeas.

Las Universidades espanolas que actualmente otorgan el titulo de enologia
(Universidad de la Rioja y Universidad Rovira i Virgili desde 1996, Universidad de
Valladolid (Campus de Palencia) desde 1997, Universidad Miguel Hernandez desde
1998, Universidad Politécnica de Valencia desde 2002, Universidades de Cadiz, de
Cordoba y de Extremadura, desde 1999) han constituido la "Asamblea de
Universidades espafiolas que imparten la Licenciatura de Enologia" que esta presidida
desde su comienzo por el Decano de la Facultad de Enologia de la Universidad Rovira
i Virgili. Esta asamblea se reunid el 15 de marzo de 2007 y el 23 de julio de 2008
para hablar del futuro Titulo de Grado de Enologia y para acordar una propuesta de
contenidos minimos de esta titulacion.

Para los acuerdos, se han tenido en cuenta por un lado, las recomendaciones de la
Declaracién de Ljubljana redactada en la 5628 Asamblea General de la Organizacién
Internacional de la Vina y el Vino (OIV), donde se adopta la definicion internacional
del titulo y la funcién del Endlogo, y por otro las directrices marcadas para el Plan de
Estudios de la Licenciatura de Enologia, publicado en el BOE de 18 de febrero de 1997
por Resolucién de 29 de enero del mismo afio. Hay unanimidad en proponer el titulo
de Graduado o Graduada en Enologia. La Universidad Rovira Virgili de Tarragona ha
obtenido informe favorable de la ANECA sobre el Grado de Enologia, que al igual que
el que se propone en esta memoria se basa en los acuerdos anteriormente citados.

Los estudios de Enologia: creacion, evolucion e importancia de la formacién
académica

Hasta finales de la década de los afios 80, los estudios que se impartian en Espafia,
relacionados con el ambito vitivinicola para la formacién de Endlogos, pertenecian a
una ensefianza reglada en educacién secundaria, y se ubicaban en las Escuelas de
Formacién Profesional de Madrid, Requena y Falset.

La importancia del sector vitivinicola en Espana, y la inexistencia de estudios
universitarios en este ambito, motivé a un grupo de profesores de la Facultad de
Quimica de la Universidad de Tarragona, a disefiar un plan de estudios, que concluyd
con la aprobacion en el afio 1988 del “Graduado en Enologia”, titulo propio de la
Universidad de Barcelona, planificado como estudios de primer ciclo e impartidos en
la Escuela de Enologia de Tarragona. En el afio 1996, el Consejo de Universidades
aprueba los planes de estudio encaminados a la obtencion de la titulacién de grado
superior en Enologia en un segundo ciclo: La Licenciatura de Enologia.

La formacién de endlogos en Espafa, ha seqguido una trayectoria compleja y singular.
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A pesar de la importancia del sector vitivinicola en nuestro pais, hasta hace muy poco
no ha existido una via oficial para la preparacién de técnicos superiores que dirijan y
controlen el sector. De hecho, eran licenciados en Quimica, Farmacia o Biologia,
quienes se especializaban posteriormente mediante cursos o por la propia experiencia
acumulada, los que ejercian esta profesion. Por otra parte, tanto los ingenieros
agronomos como los ingenieros técnicos agricolas (en cuyas carreras se cursaban
alguna/as asignaturas de viticultura y enologia), ejercian también con regularidad, la
profesion de endlogo. En 1969 comienza en Madrid el primer curso de postgrado para
especializacion de titulados superiores (“Curso de Especializacion Superior en
Viticultura y Enologia”, organizado por la Universidad Politécnica de Madrid y el
Instituto Nacional de Investigaciones Agrondmicas), que otorgaba un Diploma Oficial
del Ministerio de Educacion y Ciencia. Dicho curso seria transformado después en
Master de Viticultura y Enologia. Posteriormente surgieron otros cursos de postgrado,
normalmente Masters en Valencia, Valladolid, La Rioja y la Universidad Politécnica de
Catalufia. Los cursos de postgrado hicieron una labor significativa en la preparacién
de los técnicos, aunque obligaban a los estudiantes a superar una carrera superior, y
a la realizacion de un curso adicional, que casi siempre suponia un afio académico
mas. Sin embargo, la reforma de los planes de estudio impulsada por el Consejo de
Universidades, modifico profundamente los estudios universitarios de los titulados
que ejercian como enodlogos, tanto en la estructuracion ciclica como en los contenidos
gue constituian la base para la preparacion de los endlogos, llevando todo ello a una
cierta confusion en el sector. La formaciéon académica de los profesionales de la
enologia era por tanto, muy dispar.

La creacion del Titulo de Licenciado en Enologia en 1996 fue un proceso necesario
para regular con un titulo homologado una profesion muy relevante en Espafia. Este
se cred6 como una licenciatura de segundo ciclo mediante el RD 1845/1996, y por
tanto, para cursar estos estudios era necesario tener una formacion cientifica basica
previa adquirida mediante un titulo de ciclo corto (Ingeniero Técnico Agricola) o un
primer ciclo de las titulaciones de Biologia, Quimica, Farmacia, Ingeniero Agronomo o
Ingeniero Quimico.

El titulo otorga las competencias profesionales del endlogo, profesién que se reguld
por el R.D. 595/2002, que en el Anexo I define el perfil profesional de éste. Asi
mismo, la Resolucion 13885 del 7 de julio de 2004, (publicada en el BOE nim. 179
del lunes 26 de julio), establecié el procedimiento de habilitaciéon de los profesionales
de la enologia en ejercicio que no disponian del titulo de Licenciado en Enologia.

Desde este punto de vista, estaria justificada la continuacion de los estudios
universitarios de grado en enologia, que capaciten para el ejercicio de la profesién de
Endlogo.

En diciembre de 2001 se constituyd la Conferencia de Coordinadores de Enologia de
las Universidades Espafiolas (CCEUE) gracias a la firma de un convenio marco entre
las 7 universidades que en aquel momento impartian la Licenciatura de Enologia
(Cadiz, Coérdoba, Extremadura, La Rioja, Miguel Hernandez, Rovira i Virgili y
Valladolid). Posteriormente se incorpord la Universidad Politécnica de Valencia. Desd
entonces la CCEUE se ha reunido en diversas ocasiones para coordinar diferentes
temas relacionados con la formacion de los endlogos.

Durante estas reuniones se analizaron las diferentes posibilidades de adaptacion de la
Licenciatura en Enologia al EEES y se considerd que la mejor opcidon para la formacion
de los endlogos era un titulo de grado profesionalizador, de acuerdo con las
consideraciones que se resumen en una memoria sobre el "Estado actual de la
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Licenciatura en Enologia en las Universidades Espafiolas. Perspectivas para la
convergencia con Europa". En dicho documento se discuten las razones por las cuales
se considera oportuno que la licenciatura se transforme en un estudio de Grado. Este
compromiso fue reafirmado mediante firma de documento en la reunién de la CCEUE
gue tuvo lugar en Cadiz el 21 de octubre de 2004. Posteriormente los rectores de las
8 universidades implicadas ratificaron su apoyo a tal iniciativa. En la reunion
mantenida por la CCEUE en Tarragona el 15 de marzo de 2007, se propuso un posible
plan de estudios comun en todas las universidades y las estrategias a seguir para tal
fin. Por lo tanto, existe acuerdo entre las universidades no sélo para continuar con los
estudios de graduado en enologia, sino incluso en seguir colaborando en el proceso
de transformacion de estos estudios desde la actual Licenciatura en Enologia al futuro
Grado de Enologia.

Interés para la sociedad

La industria enoldgica en Espaia tiene un peso importante tanto en el volumen de
negocio como en el de personas empleadas. Segun la FEAE (Federacién Espafiola de
Asociaciones de Endlogos) en estos momentos hay aproximadamente 1600 personas
federadas que trabajan como endlogos, a los que se unirian aquellos que no
pertenecen a la citada federacion. Actualmente existen alrededor de 63
denominaciones de origen.

Segun el documento “Estrategia del vino 2010” elaborado por el Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion, la superficie del vinedo en Espafa se mantendria
cercana a los ocho millones de hectareas, ocupando la primera posicion entre los doce
paises lideres mundiales del 2005. Espafia es el primer vifiedo del mundo. El consumo
mundial del vino crece y se prevé que siga creciendo. Aunque el consumo interno
disminuye, las exportaciones a paises no productores siguen aumentando.

La estrategia vino 2010 pretende convertir a Espaia en lider del mercado mundial del
vino. Ello no sera posible sin la existencia de profesionales cualificados capaces de
innovar tanto en la produccién como en la comercializacion. El Grado de Enologia
tiene esa funcién y la demanda de graduados persistira.

Si en el ambito territorial de Espana tiene razon de ser el titulo de Graduado/a en
Enologia, en Extremadura, lo es con mayor motivo. Dada la estructura econémica de
nuestra regién (en la que la agricultura juega un papel fundamental) el sector
agroalimentario, en general, se revela como un sector estratégico, y el sector
vitivinicola, en particular, representa una oportunidad de diferenciacion vy
diversificacién econdmica, del que la regién puede obtener indudables ventajas
competitivas, basadas en la excelencia y singularidad de sus materias primas.

Una apuesta decidida por la innovacion en el sector en aras de la excelencia, precisa
la capacitacién de los recursos humanos necesarios, y la consolidacién del sector se
revela de forma directa como un significativo yacimiento de empleo.

Asimismo, de manera indirecta, la obtencién de vinos de alta calidad, comercializados
bajo las denominaciones de origen existentes, proyecta una imagen de exquisitez,
seleccién y distincion acorde a la imagen de Extremadura por la que se esta
trabajando y apostando en los Ultimos anos desde las diferentes instancias publicas
de la regién. Posicionar en el mercado nacional e internacional buenos vinos
extremefios se convierte en una tarjeta de presentacién de la Extremadura actual:
creativa, emprendedora y tecnificada.

Finalmente resaltar que existen numerosos beneficios indirectos del afianzamiento del
sector vitivinicola en nuestra regién. Beneficios inducidos sobre otros sectores
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economicos, como por ejemplo, la dimensién cultural del sector turistico extremeno,
que se favoreceria con la promocion la difusion y perfeccionamiento de rutas
enoturisticas que completen la oferta turistica regional (siendo ésta otra via de
desarrollo econdmico sostenible complementaria a la enologia).

La importancia que el sector tiene en Extremadura es de tal magnitud tal, que resulta
imprescindible impartir el Grado de Enologia.

Los estudios de Enologia en la Universidad de Extremadura

La Facultad de Ciencias de la Universidad de Extremadura, tiene implantados los
estudios de Licenciado en Enologia desde el curso 1999-2000, por tanto ya se han
superado los 10 afios impartiendo con éxito la titulacion y alcanza casi 100 graduados
hasta la fecha. La mayoria del alumnado procede de la propia Comunidad Auténoma
de Extremadura, aunque también se matricula un numero significativo de alumnos de
otras comunidades, en busca de unos estudios plenamente consolidados y con
prestigio.

La Universidad de Extremadura fue creada en el afio 1973, integrandose en ese
mismo momento en ella la Facultad de Ciencias (hasta entonces dependiente de la
Universidad de Sevilla) siendo la titulacion de Quimicas, la Unica que se impartia en
aquel momento. Con el tiempo se fueron ampliando los estudios con otras titulaciones
de Ciencias: Biologia, Fisica y Matematicas. Hubo que esperar hasta el final de la
década de los 90, para que en la Facultad de Ciencias se impartieran los estudios
conducentes al titulo de Ingeniero Quimico (curso 1997-1998), Ciencias Ambientales
(1998-1999), y Ciencias y Técnicas Estadisticas y Licenciado en Enologia (curso
1999-2000).

La licenciatura en Enologia, titulacién de segundo ciclo, se imparte en la Facultad de
Ciencias desde el afio 1999. Su Plan de Estudios se establece por la Resolucion 17909
de 30 de julio de 1999. (Publicada en el BOE 199, el 20 de agosto de 1999.). El plan
se estructura con una carga lectiva global de 130 créditos, distribuidos en:

- 40 curso: 54 créditos de materias troncales y 6 de materias optativas.
- 50 curso: 39 créditos de materias troncales.

Ademas de las materias troncales y obligatorias correspondientes a los cursos del
ciclo, durante el segundo ciclo habran de cursarse:

- 18 créditos de materias optativas

- 13 créditos de libre configuracion (hasta un maximo de 6 créditos de estos 13
podran obtenerse mediante el reconocimiento de créditos por otras actividades).

Para acceder a esta titulacidon, serd necesario cursar los complementos de formacion
indicados en el anexo II, que aparece en la pagina 31235 del BOE nimero 199, de 20
de agosto de 1999.

Al finalizar sus estudios, el alumno debe desarrollar el Practicum en una Bodega
Comercial, que consistira en un trabajo real de al menos 225 horas en la empresa
asignada. Una vez finalizada el alumno tiene que redactar, presentar y defender en
convocatoria publica una memoria que incluird una descripcién detallada del trabajo
realizado durante su estancia en practicas, asi como un proyecto de mejora para la
empresa en que ha estado desarrollando el Practicum.

Demanda del titulo

Se trata de una titulacion con alto nivel de demanda del alumnado en las
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Universidades espafiolas y con altas perspectivas de empleo.

En el Informe complementario a la solicitud III de la Ultima convocatoria de ayudas
para el disefio de planes de estudio y titulos de grado, Programa de Convergencia
Europea, ANECA, elaborado por la Conferencia de Coordinadores de Enologia de las
Universidades Espafiolas (CCEUE), se recogen las encuestas realizadas a los
egresados de la titulacion para toda Espana.

En el momento de realizacién de las encuestas, curso 2002/2003, habian obtenido la
titulacion de Licenciado en Enologia 564 personas. Del total de los egresados se pudo
localizar al 84.2%, valor estimado lo suficientemente amplio para considerar los
resultados suficientemente significativos.

En su conjunto se puede considerar que los resultados de la encuesta son muy
positivos ya que pueden ser resumidos en los siguientes puntos:

- El nivel de empleo es muy alto (91,8 %) y el nivel de desempleo (6,1 %) es muy
cercano al 5 % que se considera como paro técnico.

- El porcentaje de egresados con una ocupacién relacionada con la titulacidon respecto
al total de los que trabajan, es también muy alto (86,5%).

- La mayor parte de los que trabajan en una ocupacion relacionada con la titulacion lo
hacen bajo contrato indefinido (53,3 %) o son funcionarios (7,7%) o auténomos
(10,3 %). El porcentaje de contratos temporales es relativamente bajo (23,6 %)
especialmente si se considera que se trata de una titulacidon relativamente reciente y
que por tanto muchos de los egresados estan en su primer empleo.

- El porcentaje de los que trabajan en una ocupacion relacionada con la titulacién que
han alcanzado niveles altos de responsabilidad es significativo (73,5 %). Este dato se
obtiene al sumar los porcentajes correspondientes a los niveles de direccién/gestion,
director técnico, endlogo, responsable técnico de laboratorio y de responsable técnico
de viticultura.

Todo ello unido al hecho de que el nimero de bodegas del pais (5.179) es del orden
de 10 veces superior al del total de los egresados, y que ademas existe un nimero
indeterminado, pero sin lugar a duda superior de explotaciones viticolas, y un gran
numero de empresas dedicadas a la venta de equipos consumibles y suministros, nos
hacen concluir que la empleabilidad de los Licenciados en Enologia se mantenga
previsiblemente alta en el futuro.

Insercion laboral de los titulados

De los cerca de 100 titulados en Enologia por la Universidad de Extremadura, en el
momento de realizar la encuesta (noviembre de 2007) a los egresados, sdlo 10 se
encuentran sin trabajo (el 8,2%). En todas las promociones, el numero de
trabajadores supera con diferencia al de los desempleados, ocurriendo que en el caso
de los egresados de la 12 y 22 promociones, la empleabilidad es del 100%. Sefialar
gue se han realizado un total de 85 encuestas, lo cual representa un numero
suficiente para poder obtener resultados concluyentes. Del resto, un 30% trabaja en
bodega, un 10% se dedican a viticultura, casi un 15% trabajan en laboratorios de
analisis, otro 10% desarrollan su trabajo en el ambito de la docencia, y casi un 10%
esta desarrollando trabajos de investigaciéon. Otras ocupaciones desarrolladas por
nuestros egresados, corresponden a las tareas de departamentos comerciales de
bodegas, asi como a la venta de equipos y consumibles.

Por tipo de empleo diremos que sélo un 10% de los egresados de la Universidad de
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Extremadura son auténomos. Los restantes tienen los siguientes tipos de empleos:
30% poseen contrato laboral fijo, un 8% son funcionarios, el 10% poseen un contrato
laboral temporal y otro 10% un contrato por obra o servicio. Hay un 10% que posee
beca o contrato de investigaciéon, y un 2% con contrato en practicas. Estos datos
reflejan que casi la mitad de los encuestados poseen un contrato fijo.

Los grados de responsabilidad de los trabajos desempefiados son los siguientes: 25%
son endlogos, 13% realizan labores de Direccion y/o Gestién de la empresa, el 13%
son Directores Técnicos de Bodega, un 6% son Responsables Técnicos de laboratorio,
un 6% son auxiliares de laboratorio, y un 8% auxiliares de bodega. El resto encuadra
su trabajo dentro del epigrafe “otros”.

Pese a que también se ha encuestado el tiempo de trabajo que llevan desempefiando
su ocupacion actual, no se ha reflejado en este documento por entender, que al
incluir a todas las promociones que han finalizado, este dato no presenta interés
practico. Sdlo seria Uutil en un analisis individualizado para cada promocion
independiente.

Normas reguladoras del ejercicio profesional

No existe una normativa especifica para la verificacion del titulo de Graduado en
Enologia, segun lo dispuesto en el articulo 12.9 del Real Decreto 1397/2007, por el
que se establece la ordenacion de las ensefianzas universitarias oficiales. No
obstante, se indican a continuacién, las disposiciones que regulan profesionalmente la
profesidon que podran desempefar quienes concluyan estos estudios de Grado.

- Real Decreto 1845/1996, de 26 de julio, por el que se establece el titulo
universitario oficial de Licenciado en Enologia y las directrices propias de la titulacion.

- Orden 2751 del 30 de enero de 1997, por la que se determinan las titulaciones y los
estudios de primer ciclo, asi como los complementos de formaciéon, necesarios para el
acceso a las ensefianzas de sdlo segundo ciclo conducentes a la obtencion del titulo
oficial de Licenciado en Enologia.

- Real Decreto 595/2002, de 28 de junio, por el que se regula la habilitacion para
ejercer las profesiones de endlogo entre otras, y que recoge las competencias
profesionales en el Anexo I.

- Resolucién 13885 del 7 de julio de 2004, BOE del 26 de julio de 2004, donde se
publican los perfiles para las profesiones de Enodlogo, Técnico Especialista en
Vitivinicultura y Técnico en Elaboraciéon de Vinos, asi como los criterios para la
emision de los certificados de habilitacion para el ejercicio de dichas profesiones a
quienes carezcan de los requisitos de titulacion académica legalmente exigidos.

- Resolucidon 7/1976 de la Oficina Internacional de la Vifia y del Vino (OIV) sobre la
formacion de los endlogos.

- Resolucion OENO 2/1991 de la Oficina Internacional de la Vina y del Vino (OIV)
sobre la formacion de los endlogos.

2.2 Referentes externos a la universidad proponente que avalen la
adecuacion de la propuesta a criterios nacionales o internacionales
para titulos de similares caracteristicas académicas

Referentes nacionales
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No hay ninguna duda de que la Universidad Rovira i Virgili es la referencia a nivel del
estado espafiol en materia de Enologia. Como universidad pionera, con el titulo propio
de “Graduado en Enologia”, marco la pauta, y desde entonces ha estado liderando el
desarrollo de los estudios universitarios de enologia. Posteriormente, y tras la creacion
del Titulo de Licenciado en Enologia en 1996, 7 universidades mas han incorporado
Enologia dentro de su oferta formativa (Universidad de Cadiz, Universidad de Coérdoba,
Universidad de Extremadura, Universidad de La Rioja, Universidad Miguel Hernandez,
Universidad Politécnica de Valencia y Universidad de Valladolid).

Todas estas universidades han constituido la "Asamblea de Universidades espafiolas
que imparten la Licenciatura de Enologia". Esta asamblea se reunid el 15 de marzo de
2007 para hablar del futuro titulo de Grado de Enologia y para acordar una propuesta
de contenidos minimos de esta titulacién.

Tomando como referencia las directrices marcadas en el Plan de Estudios de la
Licenciatura de Enologia y en el Documento de Trabajo elaborado por el MEC sobre
directrices para la elaboracion de titulos universitarios de Grado y Master, se llega al
siguiente consenso:

Nombre del titulo: Estudios de Grado en Enologia.

Reparto de los 60 créditos que ha de contener el plan de estudios, correspondiente a
las materias basicas:

- Biologia: 6 créditos ECTS

- Bioquimica: 6 créditos ECTS

- Fisica: 6 créditos ECTS

- Matematicas: 6 créditos ECTS

- Microbiologia: 6 créditos ECTS

- Quimica: 12 créditos ECTS (6 de Quimica General y 6 de Quimica Analitica)

La suma de créditos consensuados entre las 8 universidades es de 42, dejando que
cada Universidad seleccione los 18 créditos restantes hasta completar los 60
preestablecidos. En estos 18 créditos se acuerda recomendar a las universidades que
incluyan materias como Estadistica y Medio Ambiente.

Se ha consensuado entre todas las Universidades que imparten Enologia, asignar el
numero minimo de créditos ECTS vy los descriptores para cada una de las areas, que a
continuacion se detallan:

a) Viticultura: Minimo 21 créditos ECTS, de los cuales 6 seran para practicas
Integradas de Viticultura y los 15 restantes abarcan los siguientes descriptores:
Edafologia, Climatologia, Ampelologia, Genética y Mejora de la Vid, Fisiologia de la
Vid, Técnicas de implantacidon y cultivo, Mecanizacioén, Proteccion del vifiedo.

b) Enologia: Minimo 42 créditos ECTS, con la siguiente distribucién: 9 para Bioquimica
y Microbiologia Enoldgicas, con descriptores que abarcan Bioquimica, Microbiologia y
Biologia Celular. 12 para Quimica Enoldgica, que comprenderia Quimica Enoldgica y
Analisis y Control Quimico. 15 créditos para Tecnologia e Ingenieria Enoldgicas, con
los descriptores: Operaciones basicas, Tecnologia Enoldgica e Ingenieria Enoldgica. 6
créditos para Practicas Integradas en Enologia.

c) Analisis Sensorial, con un minimo de 9 créditos ECTS

d) Gestidn y Comercializacion de la Empresa Vitivinicola, con un minimo de 9 créditos

n
o
e
(o]
o
c
Q
(8]
©
=
2
£
£
o
«
(]
°
]
N
=
»
o
=
<
@®
c
®
o
()
k]
=)
O
@©
=8
[
Q
e
©
O
>
o
o
=
%)
Q
Qo
(o]
o
c
o
o
()
o
S
°
Q
(O]
©
(O]
9N
2
17}
o
=
<
c
(]
Q@
Qo
()
2
=
=
(]
>
'
[e)]
—
(o]
<
()]
(o]
N
{o]
<
N
o]
0
0
™
O
<]
~
[Yo]
[e0]
™
[e0]
o]
AN
[ee]
>
(2]
O




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=828838578635582452994919



ECTS

e) Legislacion, con un minimo de 4,5 créditos ECTS

f) Gestion Medioambiental, con un minimo de 4,5 créditos ECTS
g) Cultura vitivinicola, con un minimo de 4,5 créditos ECTS

Las Practicas Externas y el Trabajo Fin de Grado se desarrollaran en el Ultimo afio de
los estudios de Grado (4° afo).

Al no existir un Libro Blanco de la titulacion de Enologia, se acuerda firmar un
documento con los representantes de la Conferencia de Coordinadores de Enologia de
las Universidades de Espafia (CCEUE), con el diseno planteado, de lo que seria el Plan
de estudios inicial.

Ademas de las universidades, las asociaciones profesionales del sector también han
demandado el titulo de Grado en Enologia. Asi la Federacidon Espafiola de Asociaciones
de Endlogos dirigid, en septiembre de 2004, una carta al Director de la ANECA
solicitando que ante el proceso de reforma de las ensefianzas que se va a acometer,
“la titulacion de enologia quede constituida como una titulacion de Grado”.

En el mismo sentido se pronuncia el 19 de noviembre de 2004 el Secretario General
de la Conferencia Espafiola de Consejos Reguladores Vitivinicolas (CECRV). Por otra
parte también la Federacién Espafiola del Vino (FEV) en carta dirigida a la Ministra de
Educacion y Ciencia, expone la necesidad de que los estudios de Enologia tengan
caracter de Grado, basada en los requerimientos formativos del enélogo demandados
porque “el sector vitivinicola espanol se enfrenta a un reto de crecimiento exterior que
requiere seguir mejorando la calidad de nuestra produccién. El crecimiento en la
inversion de nuevas bodegas y la mejora de las instalaciones, las nuevas exigencias
de trazabilidad y seguridad alimentaria requieren la incorporacion creciente de
profesionales cualificados y especialmente de endlogos”.

A las Ultimas asambleas de la Conferencia de Coordinadores de Enologia de las
Universidades Espafiolas (CCEUE) asisten los representantes de las Asociaciones de
Endlogos que muestran su apoyo a los acuerdos adoptados.

A la hora de redactar este documento, La Universidad Rovira i Virgili ha recibido la
aprobacion de la ANECA en marzo de 2009, para comenzar a impartir en el curso
2009-2010 la titulacion de Graduado en Enologia. El plan de estudios de dicha
titulacion se ha elaborado siguiendo el acuerdo de minimos firmado por la CCEUE
(Conferencia de Coordinadores de Enologia de las Universidades Espafiolas) en la
reunion mantenida el 23 de julio de 2008.

Internacionales (Unién Europea)

Todos los paises de la Union Europea con amplia tradicidon vitivinicola poseen titulos
profesionalizadores especificos de Enologia. Ademas, los nuevos paises productores
como EEUU vy Australia también poseen titulos especificos para la formacion
universitaria de endlogos.

- Francia

La formacion universitaria de Enologia en Francia se ha llevado a cabo de forma
tradicional mediante el titulo de “Diplome National d’Oenologue” (DNO) que se
imparte en las Universidades de Burdeos, Dijon, Toulouse, Montpellier y Reims. Este
diploma consta de dos cursos y se nutre de estudiantes que previamente han cursado
dos cursos de ciencias en la universidad. Por lo tanto en el estado actual, la obtencién
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del “Diplome Nacional d’Oenologue” representa una duracién de cuatro afios de
estudios.

El plan de estudios que se imparte actualmente en la Universidad Victor Segalen de
Burdeos se puede consultar en http://www.oenologie.ubordeaux?2.fr/formation/
for_univers/dno.htm

De forma complementaria, en Francia se imparten Masteres en determinados ambitos
de la Enologia, tales como “Master Professionnel Environnement vitivinicole” impartido
también por la Universidad Victor Segalen de Burdeos, o “Master Professionnel
spécialité Vins de Champagne, Gestion, Legislations, Marketing et Ingenierie de la
Qualité” impartido por la Universidad de Reims. También de forma paralela se
desarrollan Masteres en Investigacion Enoldgica. Los programas de estos tres
masteres se pueden encontrar en:

http://www.oenologie.u-bordeaux?2.fr/formation/for_univers/master pro.htm
http://www.univreims.fr/php/make_frame.php?URL=/URCA/SIOU/Formations/Ecoles/
masterpro_vins_champagne.pdf
http://www.oenologie.u-bordeaux2.fr/formation/for_univers/master_recherche.htm
Las universidades que pueden ser considerados como referencias son:

- Bordeaux (Bordeaux)

http://www.oenologie.u-bordeaux2.fr/index.htm

- Dijon (Bourgogne)

http://www.u- bourgogne.fr/IUVV/

- Montpellier (Languedoc-Roussillon)

http://www.unimontp1.fr/formation/| offre de formation/recherche libre/cataloque
hors Imd/diplome national d oenologue

- Reims (Champagne)

http://helios.univ-reims.fr/Labos/Oenologie/

- Toulouse (Sud-Ouest)

http://www.dno-toulouse.com/

- Italia

Italia es probablemente el pais europeo que mejor se ha adaptado al futuro EEES. De
hecho la formacidn universitaria de los endlogos se regulé en 1991, gracias a la ley L.
129 del 10 de abril de 1991 que dio lugar a la creacion del titulo “Laurea triennale
Viticoltura ed Enologia”. Esta titulacién ya posee la estructura de un Titulo de Grado
(tres afios) y es la que capacita en Italia para el ejercicio de la profesién de endlogo.

El plan de estudios del “Laurea triennale Viticoltura ed Enologia” impartido en la
Universidad de Milano se puede encontrar en la pagina:

http://www.unipd.it/stampa/ateneo/off_didattica /cds/2004/o0d_cds_2004_s-181.htm.

Paralelamente, las universidades italianas también proponen titulaciones de tipo
Master dentro del campo de la Enologia y la Viticultura, que representan una
ampliacion de los estudios cursados en los Laurea. Tal es el caso del “Laurea
Specialistica Scienze Viticole ed Enologische”. El plan de estudios del “Laurea
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Specialistica Scienze Viticole ed Enologische” impartido en la Universidad de Milano se
puede consultar en la pagina

http://www.cosp.unimi.it/portal/page?pageid=79,70322& dad=portal&_schema=POR
TAL

Asimismo, algunas universidades proponen otros titulos tipo Master dirigidos hacia la
formacion en economia y gestién vitivinicola. Tal es el caso del “Laurea Specialistica in
Viticoltura, Enologia, e Mercati Vitivinicoli” que se realiza conjuntamente en las
universidades de Udine, Padova y Verona. La informacién disponible sobre dicho
Master se encuentra en

http://www.unipd.it/stampa/ateneo/off didattica/cds/ 2004/0d_cds_2004_s-181.htm
Las universidades que pueden ser consideradas como referencias son:

- La Universita degli Studi di Udine (Friuli-Venezis Giulia):
http://www.uniguida.it/guide/index.php?pag=dett corsi&corso = 5554

- La Universita degli Studi di Milano (Lombardia):
http://www.uniguida.it/guide/index.php?pag=dett corsi&corso = 2347

- La Universita degli Studi di Torino (Piemonte):
http://www.uniguida.it/guide/index.php?pag=dett corsi&corso = 5218

- La Universita degli Studi di Firenze (Toscana):

http://www.uniguida.it/guide/index.php?pag=dett corsi&corso = 1222
- La Universita degli Studi di Padova (Veneto):
http://www.uniguida.it/guide/index.php?pag=dett corsi&corso = 2976

- Portugal

Parece estar dirigiendo los esfuerzos hacia la creacién/adaptacion de los estudios
actuales a titulos profesionalizadores de enologia con estructura de Grado y posterior
ampliacion de conocimientos mediante Master. De momento existe una de
Licenciatura Enologia en la Universidad de Trds-os-Montes e Alto Douro:
(http://www.utad.pt/pt/ensino formacao/licenciaturas/aca/enologia/) y una
especializacion (postgrado) en la Universidad Catdlica de Porto:
(http://www.esbucp.pt/formacao/Enologia/)

En todos los casos, los Master estan dirigidos hacia la investigacion (sustituyendo los

antiguos programas de doctorado) o hacia aspectos especificos complementarios como
serian la direccion de la empresa viticola, el marketing, el tratamiento de residuos, la
viticultura de precision, la elaboracién de vinos espumosos, etc.,

- Alemania

La formacion universitaria de Enologia en Alemania se ha llevado a cabo de forma
tradicional mediante el titulo de “Ingeniero en Vinicultura y Bebidas” (Degree course
Viniculture & Beverage Engineering) que se realiza en la Universidad de Wiesbaden en
el campus de Geisenheim. El programa de formaciéon de Ingenieros en Vinicultura y
Bebidas Fachhochschule Wiesbaden-Standort Campus de Geisenheim se puede
consultar en http://fhwebl.informatik.fh-wiesbaden.de/go.cfm?fb=0&sid=0&sprachid
=2&age=:enpage(VORGAENGER)vorgaengert53*FB)0*KOPFID)38*SID)0*SPRACHID2

Esta formacion de “Ingeniero en Vinicultura y Bebidas” se desarrolla en un plan de
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estudios de 8 semestres.

Respecto de la adaptacion de estos estudios al EEES, parece que se apuesta por la
implementacion de un titulo de Grado (Bachelor) y un Master. La Fachhochschule
Wiesbaden-Standort Campus de Geisenheim oferta actualmente los siguientes titulos
en el area de Enologia.

- Un titulo segun el sistema actual todavia vigente que seria la Diplomatura en
Enologia (Weinbau und Oenologie) y Diplomatura en Técnicas de Bebidas
(Getranketechnologie). El plan de estudios de la Diplomatura en Enologia (Weinbau
und Oenologie) se puede consultar en:

http://fh-web1l.informatik.fhwiesbaden.de/go.cfm/fb/13/lpid/38/sprachid/1/sid/0.html

- Un titulo nuevo segun la Convergencia Europea “Internationale Weinwirtschaft
(Bachelor of Science: Economia Internacional del Vino): titulo acreditado por la
Agencia Nacional de Acreditacion de Alemania.

- Master of Science. Master de Economia Internacional del Vino. Este titulo esta
compartido con la Universidad de Giessen para que los alumnos tengan la posibilidad
de seguir con el Doctorado en Giessen, ya que Geisenheim no puede ofertar el
Doctorado. Dicho master también esta acreditado.

Otros paises (Nuevo Mundo)

Australia: Los estudios en el ambito de la Enologia estan impartidos en las
Universidades del sur de Australia. En concreto, algunas universidades ofrecen
estudios de Bachelor (Grado) de forma especifica en Enologia Bachelor of Applied
Science (Wine Science) o Viticultura Bachelor of Applied Science (Viticulture) de 3
afios. Dentro de esta oferta cabe destacar los de la Universidad de Adelaida
(http://www.agwine.adelaide.edu.au/wine/) o los de la Charles Start University
(http://www.csu.edu.au/courses/undergraduate/wine science/)

Sin embargo se tiene que destacar que los estudios del Bachelor of Oenology en la
Universidad de Adelaida tienen una duraciéon de 4 afios. Después de los estudios de
Bachelor, se puede acceder a estudios de Master que tienen una duracidon de un afio y

medio como los Master of Oenology, Master of Viticulture o Master of Wine Business.

Nueva Zelanda: En la Lincoln University de Christchurch, los estudios de Grado en el
campo de la Enologia se presentan idénticos a los de Australia y principalmente a los
de la Universidad de Adelaide, http://www.lincoln.ac.nz/section285.html

Existen programas de Bachelor of Viticulture and Oenology (3 afios) y después
programa de Graduate Diploma in Viticultura and Oenology de un ano (120 ECTS).

Estados Unidos: Se pueden destacar 2 universidades californianas que imparten segin
el modelo anglo-sajon, Bachelor (3 afios) + Master (2 afios), los estudios de Enologia.
Son la  Viticultura & Enology University of California en Davis:
(http://wineserver.ucdavis.edu/index.php) y la California State University en Fresno:
(http://castcsufresno.edu/ve/).

Los titulos que imparten son Bachelor of Science Degree Requirements Viticulture
Major o Bachelor of Science Degree Requirements Enology Major y Master of Science
in Viticulture and Enology

Otros paises: Los estudios en Enologia en Chile, Argentina o Brasil se incluyen bajo la
denominacion de Licenciado o Diplomado estudios generalmente considerados de
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postgrados
- Chile: Facultad de Ciencias Agronomicas de la Universidad de Santiago:
http://www.uchile.cl/facultades/cs agronémicas/agroindustria/index.html

- Argentina, Facultad de Enologia y Agroindustrias de la Universidad Juan Agustin
Maza en Mendoza: http://wwwumazaedu.ar/pagunidaca.htm

- Brasil, Centro Federal de Educacién Tecnoldgica de Bento Gongalves (CEFETBG) en
Rio Grande do Sul. http://www.cefetgb.gob.br/tecnologo-
superior.php#conteudointerno

2.3. Descripcion de los procedimientos de consulta internos vy
externos utilizados para la elaboracion del plan de estudios

2.3.1. Procedimientos de consulta internos

La Comisién de Coordinaciéon de Enologia, en reunién mantenida el 23 de marzo de
2009, propone al Decano de la Facultad de Ciencias, para que sea sometido a
consideracion en la proxima Junta de Facultad (Sesion Extraordinaria de 2 de abril de
2009), lo siguiente:

- Que la actual titulaciéon de Enologia se convierta en un titulo de grado conjunto con
el Grado en Quimica.

- Que la Comisién encargada del Disefio del Plan de Estudios del Grado en Enologia
esté integrada por representantes de las siguientes areas: Bioquimica y Biologia

Molecular, Fisiologia Vegetal, Quimica Analitica, Produccién Vegetal, Microbiologia y
Comercializacion e Investigacién de Mercados.

Aprobada esta propuesta por la Junta de Facultad, y sometida a la consideracion del
Consejo de Gobierno de la UEx, se aprueba que la actual titulacion de Enologia, de 2°
de ciclo, sea transformada en un titulo de Grado.

Una vez que los Departamentos a los que estan adscritos las areas implicadas,
designan a los miembros titulares y suplentes que han de formar la comision que
debe elaborar el plan de Estudios, la coordinadora de la Titulacion los convoca a una
primera reunion el dia 9 de julio de 2009, en la cual se constituye la comisién con los
representantes designados para cada una de las areas de conocimiento: Bioquimica y
Biologia Molecular, Fisiologia Vegetal, Quimica Analitica, Produccion Vegetal,
Microbiologia y Comercializacion e Investigacion de Mercados. A partir de ese
momento se inicia el procedimiento de elaboracion que concluyé con la presente
Memoria.

El Vicerrectorado de Planificacion Académica de la UEx realizd un tutorial conjunto en
cada Centro, para todos los miembros de comisiones de planes de Grado. En el
mismo se proporciond informacion sobre las principales fuentes normativas que
delimitarian el terreno en que deberiamos, obligatoriamente, desarrollar el trabajo. Se
suministraron referencias de la normativa nacional, especialmente el Real Decreto que
regula los estudios de Grado y Postgrado, la normativa autondmica, con la directrices
para la elaboracién de titulos de Grado, y las propias normas emanadas del Consejo
de Gobierno de la UEx. Se transfirio la copia electronica de fuentes diversas de
utilidad para titulaciones concretas y las propias fichas para formalizacién de
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solicitudes de Grado y Postgrado, que se estan cumplimentando.

La comisidn, estructurada como antes se describié, con las informaciones antes
descritas y otras particularmente adquiridas por sus miembros, se encargaria de
realizar propuestas concretas, que los representantes de las areas harian llegar, para
su debate, a todos y cada uno de los profesores de las mismas. Los procedimientos
usados variaron en funcidén de los casos tratados, abarcando la consulta personal, el
correo electronico o las reuniones conjuntas de los miembros de las areas. Para
cuestiones que afectaban a areas diferentes, bien se promovidé en algunos casos el
debate particular entre los representantes respectivos en la Comisién o bien se
celebraron reuniones de profesores de las areas afectadas. Los resultados de los
debates volvian a la comisidn para su aprobacién conjunta.

Se celebraron reuniones formales con una periodicidad aproximada semanal. Es de
destacar que todo lo que quedaba bajo potestad de esta Comision ha sido sometido a
consideracion de todos los profesores que imparten docencia en Enologia a través de
sus representantes en la misma, quienes han debatido en las respectivas areas los
temas de su incumbencia.

Como excepcion a esta estructura participativa, se nombré en la Facultad de Ciencias
una Comisién encargada de proponer un conjunto de nueve asignaturas
pertenecientes a las cinco materias de la Rama de Ciencias que se establecen en el
R.D. que regula esta solicitud. La Junta de Facultad decidi6 que estas nueve
asignaturas serian dos de cada una de las materias: Matematicas, Fisica, Quimica y
Biologia y una de Geologia. Esta Comision estda constituida por el Decano y un
profesor significado por cada una de las cinco materias de la Rama de Ciencias. Cada
una de las comisiones nombradas para elaborar los planes de grado de Matematicas,
Fisica, Quimica y Biologia escogié el de su materia homdnima y la Comision del Plan
de Grado de Ciencias Ambientales propuso al profesor de areas relacionadas con
Geologia. Su cometido ha sido proponer los contenidos de aquellas nueve
asignaturas.

La Comisién del Plan de Grado en Enologia debatid la estructura del Plan de Grado,
los objetivos y competencias a todos los niveles (Grado, Mddulos y Asignaturas), asi
como el tipo de asignatura y se estudiaron posibles problemas de solapamiento o
repeticion de contenidos, estableciendo mecanismos de coordinacién (normalmente,
por reunién limitada a profesores de las areas implicadas). A este respecto, es preciso
decir que existe en la Facultad de Ciencias una Comisién de Coordinacién para cada
una de las titulaciones impartidas, que ya se ocupa de solventar los problemas
existentes a este respecto. Dicha Comision fue creada dentro de un plan especifico del
Vicerrectorado de Calidad de la UEx. Esta previsto mantener el funcionamiento de la
Comisién de Coordinacién para detectar y solucionar problemas de este tipo que
pudieran surgir tras la implantaciéon que se pretende del Grado en Enologia por la
UEX.

La propuesta de Plan de Grado y Anexos, ya elaborada, se remite al Vicerrectorado de
Planificacion para su revision de forma y de fondo. Las modificaciones necesarias
seran incorporadas por la misma Comision del Plan de Grado, que somete el resultado
a Junta de Facultad para su discusion y eventual aprobacién, antes de enviarlo a las
instancias externas encargadas de su valoracion: Junta de Extremadura, Consejo de
Universidades y ANECA.

2.3.2. Procedimientos de consulta externos
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Se citan a continuacién los principales referentes externos consultados y seguidos
para la elaboracion de la presente propuesta. Los documentos a los que se hace
referencia son facilmente localizables en la web y no se reproducen en toda su
extension.

Todo el procedimiento de elaboracion del Plan de Grado en Enologia tiene su origen
en la iniciativa de Bolonia. Desde 1999, han ido sucediéndose reuniones bianuales en
diferentes ciudades europeas, analizando los logros realizados en la linea marcada y
proponiendo actuaciones a corto, medio y largo plazo con el horizonte de completar
el proceso hasta el EEES en 2010.

En primer lugar, hay que precisar que la iniciativa de los cambios educativos
emprendidos excede ampliamente a la Union Europea, pues firmaron el documento
inicial 48 paises, entre ellos Turquia y Azherbajan. Por tanto, no se genera ninguna
normativa europea de obligado cumplimiento que nos condicione, sélo directrices u
objetivos.

Por otra parte, un repaso somero de las Declaraciones emanadas de cada reunién
bienal permite comprobar que el principal motivo de estos acuerdos es el de
aumentar la movilidad de alumnos, profesores y egresados con titulo. Se pretende
mejorar el rendimiento del sistema educativo superior en Europa y facilitar la
transferencia de profesionales y conocimientos, aumentando para ello la
competitividad y la eficacia. Por este motivo, las propuestas elaboradas, estan
hechas en funcién del objetivo basico de homologacion del proceso educativo en
todos los estados firmantes, promoviendo el intercambio de experiencias y personas:
en suma, generando movilidad.

Comprenderemos mejor el conjunto si detallamos los SEIS objetivos concretos de
Bolonia (1999):

1. “Adopcidén de un sistema de titulaciones comprensible y comparable”.
2. “Sistema basado en dos ciclos, el primero con un minimo de tres afios”.

3. “Puesta a punto de un sistema de créditos, como puede ser el sistema ECTS, como
medio de promover la movilidad estudiantil”.

4. “Promocion de la movilidad, arbitrando medidas tanto para alumnos como para el
personal docente, investigador y de administracién”.

5. “Promocién de la cooperacion europea en materia de aseguramiento de la
calidad”. Este aseguramiento de la calidad estad orientado a la homologacién y, por
tanto, al intercambio.

6. “Promocién de las dimensiones europeas (...): desarrollo curricular, cooperacion
institucional, movilidad en estudios e integracién de formacion e investigacion”.

En Berlin (2003) se propone: una descripcidén de responsabilidades de los organismos
e instituciones implicados, la evaluacion tanto de programas como de instituciones
(incluyendo evaluaciéon interna y examen externo, con participacion de los
estudiantes y publicacion de los resultados), un sistema de acreditacion o
certificacion y la participacion internacional, con integracion en redes de trabajo.

En Bergen (2005) se exhorta a las instituciones educativas a introducir mecanismos
para el aseguramiento de la calidad mediante procesos internos y externos,
especificamente, a través de procedimientos de acreditacion, evaluacidon y auditorias
y creando vias para el aprendizaje flexible, incluyendo medios para el reconocimiento
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del aprendizaje realizado con anterioridad.

La ultima de las reuniones celebradas hasta la fecha tuvo lugar en Mayo (2007) en
Londres. De interés para este apartado de innovacion y calidad sélo aporta el analisis
del grado de cumplimiento de las directrices fijadas en Bolonia y posteriores
reuniones por cada uno de los cuarenta y ocho estados. En cuanto a los parametros
de calidad, se consideran cuatro apartados:

Implantacion de procedimientos estandar y criterios para verificacién de la calidad.
Nivel de desarrollo de los sistemas de evaluacién externos.
Grado de participacion de los estudiantes en el proceso de evaluacion.

Participacion internacional. La heterogeneidad es grande, resultando Espafia bastante
bien considerada, con el segundo objetivo completamente alcanzado, casi alcanzados
los objetivos primero y Ultimo y soélo parcialmente el referente a participacion de los
alumnos.

En Espafa se desarrolla desde muy temprano una normativa, ésta si, de obligado
cumplimiento por los docentes y alumnos, cuyo primer gran hito lo constituye el R.D.
1125/2003, que establece el sistema europeo de créditos. Se define el crédito ECTS,

haciendo hincapié en el concepto fundamental de que el referente pasa a ser el
trabajo del estudiante y no el del profesor. La asignacion de horas por crédito es de
25 a 30, computadas como de trabajo presencial o no presencial del estudiante en la
maduracion de los conocimientos de la asignatura. En el mismo R.D., se esboza el
sistema de asignacion de créditos, insistiendo en centrar el proceso en el nimero de
horas que debe dedicar un estudiante para aprobar la asignatura (ahora diriamos a
“alcanzar los objetivos propuestos en la materia”).

El otro gran pilar normativo que enmarca a la nueva situacion es la Ley Organica de
Universidades (LO 6/2001) modificada en LO 4/2007. Sdlo la versién de 2007
establece normas destinadas a la mejora de Ila calidad, especificando
responsabilidades en la proposicion de actuaciones, propuestas y programas, asi
como en la asignacion de fondos, que permitan el cumplimento de los objetivos de
calidad del Espacio Europeo de Educacién Superior. Cierto es que, como los
responsables resultan ser todos, en una u otra medida, al final quizds sea complicado
sefialar a uno concreto para cada aspecto de los que deberian hacer funcionar el
sistema.

Finalmente, el marco legal espafiol se completa con el RD 1393/2007, que Establece
la Ordenacion de las Ensefianzas Universitarias Oficiales. En él se oficializa la gran
innovacion del sistema, consagrando el crédito ECTS como base de medida de las
actividades docentes y discentes. Se establecen, igualmente, parametros de calidad
exigibles para la creaciéon de titulaciones de grado y postgrado, asi como la
obligatoriedad de analisis de la calidad tanto en el proceso de implantacion de un
titulo como en los resultados de su funcionamiento, con periodicidad de seis afios. La
ANECA centraliza los controles de calidad previos y posteriores al comienzo de las
Ensefianzas Universitarias.

Obviamente, dentro de la documentacidon de nivel nacional que se utiliza en la
elaboracién de este Plan de grado se encuentra el Programa y Guia VERIFICA,
emitido por la ANECA y que formaliza y encuadra el material elaborado.

A continuacion se relaciona las principales fuente normativas vigentes en Espafa,
que afectan al proceso de elaboracién que nos ocupa:
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e REAL DECRETO 1044/2003, de 1 de agosto, por el que se establece el
procedimiento para la expedicion por las universidades del Suplemento Europeo al
Titulo.

e REAL DECRETO 1125/2003, de 5 de septiembre, por el que se establece el sistema
europeo de créditos y el sistema de calificaciones en las titulaciones universitarias de
caracter oficial y validez en todo el territorio nacional.

e REAL DECRETO 55/2005, de 21 de enero, por el que se establece la estructura de
las ensefianzas universitarias y se regulan los estudios universitarios oficiales de
Grado.

e REAL DECRETO 1509/2005, de 16 de diciembre, por el que se modifican el Real
Decreto 55/2005, de 21 de enero, por el que se establece la estructura de las
ensefianzas universitarias y se regulan los estudios universitarios oficiales de grado y
el Real Decreto 56/2005, de 21 de enero, por el que se regulan los estudios
universitarios oficiales de posgrado.

e REAL DECRETO 1393/2007, de 29 de octubre, por el que se establece la ordenacién
de las ensefianzas universitarias oficiales.

Desde que se inician los estudios de Enologia en la Universidad de Extremadura, el
coordinador de la titulacion ha participado en las reuniones que, al menos una vez
afo, celebraban todos los representantes de las distintas universidades espafolas
gue impartian la Licenciatura en Enologia, constituido dicho grupo de trabajo como
Conferencia de Coordinadores de Enologia de las Universidades de Espafia (CCEUE).
Su participacion activa en todas estas reuniones, permite conocer la situacion y
sensibilidades en las diferentes universidades y el estado de elaboracién del grado en
cada una de ellas. En este momento hay una universidad que tiene ya verificado el
titulo por lo que es, ademas, un referente con el beneplacito de la ANECA.

Los procedimientos de consulta externos para el disefio del Plan de Grado en
Enologia, se han llevado a cabo a distintos niveles:

- La Organizacién Internacional de la Vifia y el Vino (OIV), en cuya 562 Asamblea
General de 1976, proclamé la Declaracién de Ljubljana, en la que se adopta la
definicién internacional del titulo y de la funcion del endélogo, se aprueba el programa
minimo de formacion de los endlogos y se solicita a los paises miembros que se
esfuercen en aplicar este programa para conseguir la armonizacion internacional de
la formacién de los endlogos.

- ElI Parlamento Europeo, quien en la Directiva 20005/36/CE, establece el
reconocimiento de calificaciones profesionales. Dicha Directiva fue aceptada por el
Parlamento Espafiol en la sesidn ordinaria del Pleno de 26 de julio de 2007, e incluye
la profesién de endlogo dentro del conjunto de profesiones reguladas del Estado
Espafiol.

- Desde la publicacién del Real Decreto 595/2002, de 28 de junio de 2002, estan
establecidas las funciones del Endlogo, y estd concretado que Unicamente los
Licenciados en Enologia y los profesionales habilitados para tal efecto podrian ejercer
como endlogos.

- Que hace unos anos, ha finalizado el proceso de habilitacién (Resolucién 13885, de
7 de julio de 2004, publicada en el BOE 179, de 26 de julio de 2004), lo que deberia
suponer la normalizacion definitiva de la profesién de Endlogo.

- Que seria un contrasentido no considerar la necesidad de implementar un titulo de

-16 -

n
o
e
(o]
o
c
Q
(8]
©
=
2
£
£
o
«
(]
°
]
N
=
»
o
=
<
@®
c
®
o
()
k]
=)
O
@©
=8
[
Q
e
©
O
>
o
o
=
%)
Q
Qo
(o]
o
c
o
o
()
o
S
°
Q
(O]
©
(O]
9N
2
17}
o
=
<
c
(]
Q@
Qo
()
2
=
=
(]
>
'
[e)]
—
(o]
<
()]
(o]
N
{o]
<
N
o]
0
0
™
O
<]
~
[Yo]
[e0]
™
[e0]
o]
AN
[ee]
>
(2]
O




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=828838578635582452994919



Grado en Enologia para sustituir a la actual Licenciatura de Enologia, precisamente
cuando este proceso de normalizacion de la profesidon ha finalizado.

- Las empresas del sector, representadas por la Federacion Espafiola del Vino, las
Denominaciones de Origen, representadas por la Asamblea de Denominaciones de
Origen de Espafia, asi como la profesion, representada por la Federacion Espafiola de
Asociaciones de Endlogos y por la Asociacién Catalana de Endlogos, estan de acuerdo
unanimemente que Espafia necesita un titulo de Grado en Enologia.

- Todas las universidades de Espafia que actualmente estan impartiendo la
Licenciatura de Enologia (Cadiz, Cérdoba, Extremadura, Miguel Hernandez, La Rioja,
Rovira i Virgili y Politécnica de Valencia), acordaron por unanimidad en su reunién de
30 de mayo de 2008 en Palencia, que la estructura mas adecuada de los estudios de
Enologia segun el EEES es la de un titulo de Grado, porque:

- Garantiza la existencia de directrices de formacion

- Garantiza la formaciéon homogénea y un nivel adecuado

- Garantiza la existencia de competencias profesionales

- Garantiza que los estudios de enologia sean a precio publico

- Permite ampliar los estudios de enologia mediante Masteres de especializacion.

Los diferentes procedimientos de consulta realizado, se esquematizan en la siguiente
tabla:

Referente Procedimiento de consulta
Externo
Egresados Encuestas a los Egresados, realizadas a través de la

Coordinadora de la Titulacion de Enologia, en colaboracién
con otras Universidades espafiolas que también imparten el
titulo y que sirvieron para elaborar la memoria de la
Conferencia de Coordinadores de Enologia de las
Universidades Espafiolas (CCEUE), presentada a la ANECA.

Empresas Encuestas a las empresas del sector, realizadas a través de la
Secretaria del Centro, en colaboracibn con otras
Universidades espafiolas que también imparten el titulo y que
sirvieron para elaborar la memoria Empresas del CCEUE
presentada a la ANECA.

Se ha considerado la opinidn de los profesores asociados de
nuestro Centro que desarrollan su actividad profesional en
distintas empresas del sector.

Instituciones Federacion Espanola de Asociaciones de Endlogos (FEAE) con
Publicas carta de su Presidente al Director de Programas de la ANECA.

Conferencia Espafiola de Consejos Reguladores Vitivinicolas
(CECRV), con carta de su Secretario General.

Federacion Espafiola del Vino (FEV), con carta de su
Secretario a la Ministra de Educacion y Ciencia.
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Se han tenido en cuenta las opiniones de profesores
asociados que desarrollan su labor profesional en organismos
publicos (distintos servicios dependientes de la Junta de
Extremadura), el Centro Tecnoldgico Agroalimentario de
Extremadura, etc.

Otros

Conferencia de Coordinadores de Enologia de |las
Universidades Espafiolas (CCEUE)

e Participacion del Decano y miembros del equipo Decanal
de la facultad de Ciencias en las reuniones de las
Conferencias de Decanos de las distintas titulaciones

e Participacion de varios miembros del Equipo Decanal de la
Facultad de Ciencias en las Comisiones de Definicion de
Titulaciones del Centro.
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3.4. Aclaraciones

El objetivo basico del Grado en Enologia es proporcionar a los estudiantes formacion
cientifica, tecnoldgica y socio-econdmica, y preparacion para el ejercicio de la
profesion de Endlogo, por lo que el disefio de la titulacion debe estar orientado hacia
la adquisicion de las competencias requeridas para el ejercicio de la profesion de
enologo, de acuerdo con el Real Decreto 595/2002, de 28 de junio, por el que se
regula la habilitacidon para ejercer las profesiones de endlogo, técnico especialista en
vitivinicultura y técnico en elaboracién de vinos.

Segun dicho R.D., los endlogos deben adquirir y desarrollar los conocimientos,
capacidades y destrezas propias de su profesion, a saber:

e Asumir la direccién técnica en bodegas de elaboracion de vinos e industrias afines.

e Dirigir la elaboracién de todos los distintos tipos de vinos, siendo responsable
técnico de todo el proceso, desde la eleccidon del tipo de vifia a plantar y su cultivo,
conduccidén y recoleccidon, hasta la puesta en el mercado y comercializaciéon de los
vinos y demas productos derivados y afines.

e Gestionar y controlar la calidad del vino y productos derivados y afines en toda la
cadena de produccién y especialmente en los puntos criticos de las empresas
vitivinicolas.

e Controlar en la empresa las condiciones de higiene y seguridad del area de trabajo.

e Formar trabajadores dentro de las empresas vitivinicolas y de las empresas
auxiliares de las mismas.

e Controlar la calidad de las materias primas y productos enolégicos, realizando los
adecuados analisis fisicos, quimicos, microbiolégicos y organolépticos, para lo que
dirigira el laboratorio de analisis correspondiente.

e Gestionar y controlar los residuos producidos por las empresas vitivinicolas, asi
como el control de la emision de todo tipo de contaminantes.

e Organizar la produccion en base a las exigencias del mercado y las posibilidades
legales y econdmicas, siendo responsable del cumplimiento de toda la normativa
legal.

e Organizar y dirigir la comercializacion de los productos obtenidos.
e Dirigir y realizar las investigaciones y ensayos precisos en el sector vitivinicola.

Los futuros egresados podran exhibir las herramientas basicas para comunicarse con
sus pares, con las diferentes organizaciones y estratos sociales y poseer destrezas en
el uso de las nuevas tecnologias y capacidades de liderazgo para organizar y
distribuir los tiempos y tareas de las personas a su cargo, dirigir y ejecutar las tareas
de los vifiedos, bodegas y empresas afines, asi como la de los laboratorios de analisis
enolégicos. Asimismo, el futuro graduado contarda con los conocimientos tedrico-
practicos fundamentales, basados en una metodologia cientifica para la
identificacion, resolucidn y prevenciéon de problemas en su area profesional y podra
acceder a la informacion técnica o cientifica de su interés tanto en espafiol como en
inglés.
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Todo ello desde el respeto a los derechos fundamentales y a los Derechos Humanos,
desde el respeto al medio ambiente, y trabajando en favor del progreso y del
desarrollo del entorno socioeconédmico mas préximo.

Por otra parte, se ha tenido en cuenta el objetivo general que afecta a todas las
titulaciones universitarias, como es transmitir a los estudiantes el respeto y la
promocion de los derechos fundamentales y de igualdad entre hombres y mujeres,
los principios de igualdad de oportunidades y accesibilidad universal de las personas
con discapacidad, y los valores propios de una cultura de paz de valore democraticos

(%}
@
Q
[¢)
o
c
Q
o
@
=
2
£
£
ks
‘“.
)
o
o)
2
=
(2}
o
=
e
©
e
©
©
@
©
3
O
o
8
@
o
2
©
O
>
o
o
2
0
5]
Q
[¢)
s)
c
Q
&}
I
o
=]
S
Q
o)
ke
o)
2
=
(%2}
o
=
<
o
o
Q@
re
@
Q
b=
=
g
>
\
)
-
)
<t
o)
12
I
0
<
N
@
Tp]
o)
I5e)
©
I
~
5)
@
»
@©
o)
I
S
>
(2]
O




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=828838578635582452994919



ALEGACIONES AL INFORME DE EVALUACION DE FECHA
08/05/2013

(ID 2502184 - GRADO EN ENOLOGIA)

ASPECTOS A SUBSANAR

CRITERIO 3: COMPETENCIAS

Informe ANECA: Se observan ciertos cambios realizados en el apartado
correspondiente a este criterio que no se incluyen en el formulario de
modificacion y no se motivan. Todos los cambios que se realicen, aunque
sean de indole formal, se recomienda venga acompaiados de su
correspondiente solicitud.

Respuesta al informe: en el criterio 3 se han incluido las competencias basicas (CB1 a
CB5), se han transformado (modificando para ello la redaccion) los antiguos objetivos
a competencias generales (CGl a CG4) y se han reordenado y modificado
ligeramente la redaccion de algunas competencias transversales y especificas. Esta
ultima accion se debe fundamentalmente a una coordinacién efectuada en la Facultad
de Ciencias.

Las nuevas nomenclaturas y numeracion empleadas estdan de acuerdo a lo
establecido en el Anexo I, en su apartado 3.2, del Real Decreto 861/2010, norma
posterior a la fecha de solicitud del titulo.

Modificaciones realizadas: no se realizan modificaciones y se solicita que esta nueva
redaccion de competencias sea considerada como modificacion con respecto a la
Memoria inicialmente verificada.

CRITERIO 4: ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

Informe ANECA: Si bien este aspecto no ha sido solicitado en el formulario de
modificaciones, se ha detectado cambios en los criterios de reconocimiento
de créditos. Este aspecto debe indicarse en el formulario correspondiente.

Respuesta al informe: se ha actualizado la Normativa de Transferencia vy
Reconocimiento de Créditos de la UEx, adaptandola al RD1393/2007, modificado por
el RD861/2010.

Modificaciones realizadas: no se realizan modificaciones y se solicita que sea
considerada como modificacidon la normativa de reconocimiento de créditos.

Informe ANECA: Por otro lado, en Io relativo a los reconocimientos
propuestos Se propone el reconocimiento de 36 créditos en ensefanzas
superiores oficiales no universitarias.

Para verificar el cumplimiento del articulo 5 del RD 1618/2011, se debe
adjuntar a la memoria el acuerdo entre la universidad y la Administracion
educativa correspondiente, que establezca las relaciones directas del titulo
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propuesto con los titulos de Técnico Superior de Formacion Profesional, de
Técnico Superior de Artes Plasticas y Disefio y de Técnico Deportivo Superior.
Ademas, atendiendo a lo indicado en el articulo 4 del R.D., se debe concretar
como se va a llevar a cabo dicho reconocimiento de créditos, teniendo en
cuenta la adecuacion de las competencias, conocimientos y resultados de
aprendizaje, entre las materias conducentes a la obtencion del titulo de
grado y los médulos o materias del correspondiente del titulo de Técnico
Superior.

En el caso de que se pretenda reconocer un numero de créditos menor, se
debe aportar un ejemplo de un titulo de Ensefianzas Superiores No
Universitarias que podria obtener reconocimiento de créditos en este Grado,
Jjustificar los posibles médulos que podrian ser reconocidos en este grado y
cambiar el numero de créditos maximos a reconocer.

Respuesta al informe: En el listado actualmente aprobado de "RECONOCIMIENTO
DE CREDITOS ENTRE CICLOS FORMATIVOS DE GRADO SUPERIOR DE
FORMACION PROFESIONAL Y TITULACIONES DE GRADO IMPARTIDAS POR
LA UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA” no figura el Grado en Enologia por la
Universidad de Extremadura. No obstante, dado que existen nuevos ciclos formativos
para los que, previsiblemente, en el futuro se estableceran criterios de
reconocimiento de créditos para cursar el Grado en Enologia parece razonable
mantener el maximo legal de 36 créditos posibles a reconocer. La forma de concretar
este reconocimiento podra establecerse por dos vias: a) Acuerdo de reconocimiento
en el que la Universidad establezca un cuadro de reconocimientos automatico de
asignaturas o materias cursadas en determinadas ensefianzas superiores no oficiales;
b) Reconocimiento de créditos previa solicitud del estudiante interesado, de acuerdo
a las normas y procedimiento descrito en la Normativa de Reconocimiento y
Transferencia de Créditos de la Universidad de Extremadura.

A modo de ejemplo, se incluye un posible cuadro de reconocimiento para el titulo de
Técnico Superior de Vitivinicultura del Centro de Desarrollo Rural de Villafranca de los
Barros (se establecen posibles reconocimientos entre mddulos completos del Ciclo de
Grado Superior y asignaturas del grado de Enologia)

TECNICO SUPERIOR EN | GRADO DE ENOLOGIA DE LA UEX
VITIVINICULTURA
Modulo De Viticultura (9 créditos ECTS) Viticultura II

Modulo de Vinificaciones (13 créditos | Tecnologia Enoldgica
ECTS)
Mddulo de Procesos Bioquimicos (11 | Bioquimica
ECTS)
Médulo de Estabilizacion, crianza vy | Practicas Integradas de Enologia
envasado (9 ECTS)
Médulo de Analisis Enoldgico (11 ECTS) | Analisis y Control Quimico Enoldgico
Médulo de Cata y Cultura Vitivinicolas (5 | Analisis organoléptico y tecnologia de la
ECTS) cata ]

Modificaciones realizadas:

No se ha realizado ninguna modificacién: se ha mantenido el nimero de créditos
maximo de reconocimiento de créditos cursados en ensefianzas superiores oficiales
no universitarias de 36.
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CRITERIO 4: ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

Informe ANECA: En relacion con la Normativa sobre reconocimiento de
créditos, recientemente aprobada: “"El plazo maximo para dictar y notificar la
resolucion que corresponda sobre las solicitudes de reconocimiento
presentadas sera de tres meses.” Se recomienda a la Universidad que abrevie
sustancialmente el plazo de tres meses, puesto que normalmente Ilos
estudiantes necesitan con urgencia conocer el resultado de sus solicitudes de
reconocimiento.

Respuesta al informe: El Consejo de Gobierno de la Universidad de Extremadura es el
organo encargado de aprobar la normativa de reconocimiento de créditos. En base a
este informe debera plantearse la conveniencia de reducir el plazo de respuesta a las
solicitudes de reconocimiento de créditos. No obstante, debe considerarse que el
procedimiento incluye una serie de etapas que conllevan un tiempo: entrega de
documentacidn por parte de estudiantes, subsanacién de documentacion, solicitud de
informe a los departamentos responsables encargados de la docencia, resolucién de
la Comision de Calidad del Centro y notificacion al interesado. En todo caso, la
consigna es que los tramites se realicen lo antes posible.

Modificaciones realizadas:

No se pueden realizar modificaciones, en tanto no se modifique la normativa por
parte del Consejo de Gobierno de la UEx y se publique en el Diario Oficial de
Extremadura.
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EX

OTRAS MODIFICACIONES / ERRORES DETECTADOS

CRITERIO 5: PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

La asignatura Inglés vuelve a denominarse Inglés Cientifico.

Se ha detectado un error en la asignacion de temporalidad para las asignaturas del
modulo optativo. Estdn todas asignadas al semestre 7, mientras que en la
distribucién temporal del apartado 5.1 y en la publicacién oficial del plan de estudios
(DOE de 7 de febrero de 2012) se establecen materias optativas para los semestres
70y 89,

Modificaciones realizadas (no suponen cambio con respecto a la Memoria verificada
original, pues es ésta no se indicaba la temporalidad de las asignaturas optativas):

Las asignaturas optativas siguientes tienen su temporalidad en el 8° semestre:
- Vino y salud
- Marketing y Comercializacidn vitivinicolas
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ALEGACIONES AL INFORME DE EVALUACION DE FECHA
17/07/2013

(2502184 - GRADO EN ENOLOGIA)

ASPECTOS A SUBSANAR

CRITERIO 5: PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

Informe ANECA: En la primera solicitud de modificacion se solicité el cambio
de la denominacion de la asignatura "Inglés Cientifico" por "Inglés" y en el
informe provisional se ha aceptado. En esta segunda iteracion se solicita (en
el cuerpo de la Memoria, que no en el formulario) que la denominacion
vuelva a ser nuevamente "Inglés Cientifico". En la Memoria actualmente
presentada figura en ocasiones la denominacion Inglés y en otras "Ingles
cientifico”. Se debe justificar el cambio de postura y se debe homogenizar en
todos los puntos de Ia memoria.

Se tratd de un error. La denominacidon de la materia es “Inglés” y la de la asignatura
“Inglés Cientifico”. Se ha revisado la Memoria para comprobar que la terminologia
utilizada para materia y asignatura es correcta.

Los términos que se adoptan son los publicados en el plan de estudios por Resolucion
de 18 de enero de 2012, de la Universidad de Extremadura (BOE de 3 de febrero de
2012).

Informe ANECA: Por otra parte, debe incluirse en Ila relacion de
modificaciones solicitadas el cambio en la temporalidad de las optativas en
semestres 7° y 8° que propone la universidad. Y se debe definir cual de las
tres asignaturas del 8° semestre (Cultura y Geografia Vitivinicolas; Analisis
Organoléptico y Tecnologia de la Cata II; Ingenieria Enolégica), pasa al 7°
para mantener la distribucion de 30 créditos por semestre.

La distribucién temporal de asignaturas es la establecida en la Resolucion de 18 de
enero de 2012, de la Universidad de Extremadura (BOE de 3 de febrero de 2012). De
acuerdo con ella, en el semestre 7° la Universidad ofertara 8 asignaturas optativas y
en el Semestre 8° ofertara 2 asignaturas optativas (téngase en cuenta que, segun lo
indicado en el plan de estudios la oferta de optativas es de 2x1, es decir, por cada
crédito optativo que tiene que cursar el estudiante la Universidad oferta dos. Asi,
para un total de 30 créditos ECTS a cursar por el estudiante, la Universidad de
Extremadura oferta 60 créditos ECTS). De este modo la distribucién temporal de
optativas es la siguiente:

SEMESTRE 7°
- Control de calidad en los laboratorios analiticos
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Tratamientos quimico-fisicos de los alimentos
Quimica organica agroalimentaria

Inglés cientifico

Tratamiento de residuos enolégicos
Administracion y gestion de la empresa vitivinicola
Agrometeorologia

Practicas externas

SEMESTRE 89

Vino y Salud
Marketing y comercializacion vitivinicolas

De acuerdo con todo lo anterior, no es necesario realizar nuevas modificaciones en la
Memoria ni pasar ninguna asignatura de octavo a séptimo semestre, ya que existe
una distribucién de 30 créditos ECTS (a cursar por el estudiante) por semestre.
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RECOMENDACIONES

CRITERIO 3: COMPETENCIAS

Informe ANECA: Se recomienda que las modificaciones realizadas que
afectan a competencias, consten en el formulario de modificaciones
efectuadas para adecuar la Memoria al Real Decreto 861/2010, posterior a la
fecha de solicitud del titulo.

Se solicita que la nueva redaccion de las competencias sea considerada como
modificacion con respecto a la memoria inicialmente verificada.
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MODIFICACIONES A LA SOLICITUD DE
VERIFICACIONDE TITULO OFICIAL

ID TITULO: 2502184 - Graduado o Graduada en
Enologia por la Universidad de Extremadura

MODIFICACIONES PROPUESTAS

CRITERIO 1: DESCRIPCION DEL TiTULO

Se actualiza la normativa de permanencia y, consecuentemente, los créditos
maximos de matricula, pasando de 72/78 a 90.

Se corrigen los créditos maximos a tiempo parcial, pasando de 68 a 54.

CRITERIO 4: ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

El perfil de ingreso recomendado pasa del apartado 4.2 al apartado 4.1.

Se actualiza la normativa de acceso y admision de estudiantes.

CRITERIO 5: PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

Se modifican los apartados Contenidos y Observaciones de la materia Trabajo Fin de
Grado.

5.5.1.3 CONTENIDOS
Realizacién de un trabajo auténomo e individual relacionado con la Enologia.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El Trabajo Fin de Grado estara regulado por la normativa de la Universidad de
Extremadura y la reglamentacién desarrollada de esta Normativa en la Facultad de
Ciencias.

https://www.unex.es/conoce-la-uex/centros/ciencias/informacion-academica/tf-
estudios/grados
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CRITERIO 8: RESULTADOS PREVISTOS

Se maodifica el procedimiento general para valorar el progreso y los resultados.

La valoracion del progreso y los resultados de los estudiantes se realizara para cada
materia y asignatura mediante los criterios de evaluacion establecidos en el apartado
5 de esta memoria y segun la normativa de la Universidad de Extremadura y la
reglamentacion que, en su caso, desarrolle la Facultad de Ciencias.

Por otra parte, el Sisterma—Interno—de—Garantia—de—ta—Calidad Sistema de
Aseguramiento Interno de Calidad de la UEx ha previsto en—su—Precese—para
Garantizarta-Calidad-detosProgramasFermatives la realizacidén anual del analisis de
los resultados de aprendizaje dentro de un Proceso de analisis de los resultados en el
que la Comision de Calidad de la Titulacion recopilard datos e indicadores para la
evaluacion y seguimiento de la actividad de ensefanza y aprendizaje, a fin de
elaborar el informe de calidad de la titulacion y permitir, con ello, que la Junta de
Facultad revise, si procede, el programa formativo.

CRITERIO 11: PERSONAS ASOCIADAS A LA SOLICITUD

Se modifica la persona asociada a la solicitud.
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MODIFICACIONES A LA SOLICITUD DE VERIFICACION DE TiTULO
OFICIAL

MODIFICACIONES PROPUESTAS

CRITERIO 1: DESCRIPCION DEL TITULO

Se adscribe el titulo al ambito de conocimiento “Interdisciplinar”

CRITERIO 4: ACCESO Y ADMISION

4.4, Sistemas de transferencia y reconocimiento de créditos.

Se actualiza, en el campo descripcidn, la normativa de reconocimiento de créditos en
base al R.D. 822/2021 y se estable el maximo de créditos que se podran reconocer
por otras actividades universitarias.

Se aplicara la normativa de reconocimiento de créditos vigente en la Universidad de
Extremadura, que esta basada en el articulo 10 del Real Decreto 822/2021, de 28 de
septiembre.

La Comisidon de Calidad competente velara, si corresponde, por la idoneidad de los
reconocimientos de créditos, atendiendo a criterios de adecuacion de conocimientos,
habilidades, competencias, etc., de interés para la titulacion.

El reconocimiento de créditos por la participacion en actividades universitarias de
cooperacion, solidarias, culturales, deportivas, de representacion estudiantil y otras
actividades académicas que con caracter docente organice la universidad debera
equivaler, en su conjunto, a un minimo de 6 ECTS para que pueda ser efectuado.
Como maximo, se podran reconocer 6 ECTS optativos por esta via.
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CRITERIO 5: PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

5.1. Descripcion del plan de estudios.

Se asocian en la siguiente tabla las materias de formacién basica con los ambitos de
conocimiento, mostrando que al menos el 50% esta relacionado con el ambito del

titulo:
. FB
Relacionada AMBITO
LISTADO DE : con el / FB
ASIGNATURAS DE| ECTS TIPOLOGIA ambito de TOTAL
FORMACION BASICA (FB) conocimiento (ECTS)
del titulo
= 50%
Algebra lineal I 6 FB Si
ApIuEacm_nes informaticas 6 FB Si
en Ciencias
Calculo I 6 FB Si
Fisica I 6 FB Si
Quimica I 6 FB Si 60 /60 *
Bioquimica 6 FB Si 100%
CaIcuI’o numerico y 6 FB Si
estadistica
Fisica II 6 FB Si
Quimica II FB Si
Quimica III FB Si

CRITERIO 11: PERSONA ASOCIADA A LA SOLICITUD

Solicitante.

Se modifica las personas asociadas a la solicitud: Responsable, Representante Legal y

CLAVES DE MODIFICACIONES:

En letra azul y cursiva se corrigen o incorporan los aspectos que se modifican en relacion a

la Memoria verificada.
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4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

4.1. Sistema de informacion previo

La Universidad de Extremadura dispone, dentro del Sistema de Garantia Interno de
Calidad (SGIC), elaborado por su participacion en el Programa AUDIT de la ANECA,
de los siguientes procesos y procedimientos relacionados con la captacion, acceso y
admision de estudiantes: Proceso de captacion de estudiantes (PCE) y Proceso de
definicion de perfiles y admisién de estudiantes (PPAE). Este Ultimo proceso incluye
los procedimientos de preinscripcidon, de pruebas de acceso para mayores de 25 afios
y de prueba de acceso a la Universidad de Extremadura. En ellos puede encontrarse
toda la informacion relativa a las pruebas de acceso a la Universidad de
Extremadura, a la preinscripcion y la matriculacion en la direccion web
http://www.unex.es/preinscripciones. De todos estos procesos se proporciona
informacion a través de la pagina web del Servicio de Acceso y Gestion de Estudios
de Grado de la UEx (http://www.unex.es/alumnado) y personal y telefonicamente en
el Servicio de Informacion y Atencion Administrativa.

Plan de difusion de la titulacion a los potenciales estudiantes

La Universidad de Extremadura dispone de un programa general de difusion de sus
estudios enmarcado dentro del Programa D+O (Difusién + Orientacion). Este
programa se lleva a cabo fundamentalmente a través del Servicio de Orientacién y
Formacién Docente (SOFD), del Servicio de Informaciéon y Atencion Administrativa
(SIAA) y de los profesores difusores y tutores de la titulacion.

En el programa se contemplan las siguientes actuaciones:
= Pagina web para preuniversitarios
= Charlas de profesores difusores en los Institutos y Colegios de Secundaria.
= Elaboracion de tripticos informativos.

= Jornadas de difusién simultédnea de titulaciones, dirigidas a los estudiantes y a
sus familias.

= Jornadas de puertas abiertas en los campus universitarios.
* Participacién en ferias y otros eventos con stands publicitarios.

= Jornadas de difusion universitaria en distritos periféricos (Zafra y Plasencia)
dirigidas a padres y alumnos.

= Coordinacién con los profesores de Secundaria, fundamentalmente para las
pruebas de selectividad, y con los Orientadores, elaborando la “Guia de
Orientacion para alumnos de Bachillerato y Ciclos Formativos de Grado
Superior” y organizando el encuentro regional de orientadores y Universidad.

= Acciones particulares de la propia titulacién, organizadas por el centro.
Plan de acogida de los estudiantes de nuevo ingreso

= La Universidad de Extremadura organiza, durante el mes de septiembre, cursos
de nivelacién -cursos cero- , que tienen como objetivo general ayudar a los
alumnos a reforzar el nivel de los conocimientos adquiridos en el bachillerato y
proporcionarles herramientas para perfeccionar las técnicas de trabajo
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intelectual.

= Todos los estudiantes reciben a principio de curso una agenda del estudiante en
la que se recoge informacion sobre el calendario escolar, servicios disponibles,
normativa de permanencia, etc.

= En la pagina web del Centro y en la secretaria, estan disponibles los programas
de las asignaturas, el calendario de examenes, etc.

= El Consejo de Estudiantes y el Vicerrectorado de Estudiantes organizan a
principios de curso unas Jornadas de Bienvenida en los cuatro campus de la
Universidad de Extremadura.

= A través del Plan de Accion Tutorial de la Titulacién (PATT) los alumnos reciben
la asesoria de un tutor desde el primer dia de su ingreso en la Universidad (éste
se detallarda en el apartado de Sistemas de Apoyo y orientacion de los
estudiantes una vez matriculados).

Perfil de ingreso recomendado

Seria deseable que el estudiante que aspira al Grado de Enologia:

- Sea amante de la naturaleza.

- Esté avido por conocer los matices diferenciadores de vifias y vinos.

- Tenga espiritu creativo y ganas de trabajar en equipo, integrando las
actividades de campo con las de bodega.

- Esté abierto a las constantes innovaciones y las diferentes filosofias de trabajo.

- Tenga predisposicién a viajar y conocer las diferentes maneras de hacer y
entender el vino, con mentalidad abierta.

- Posea un perfil observador, preciso, reflexivo, atento, minucioso, responsable y
emprendedor; con seguridad en si mismo.

- Posea memoria, sentido critico, predisposicion para el trabajo en
equipo, concentracion y rigurosidad.

- Venga con la decision de hacer de la Enologia una profesiéon y actuar en
consecuencia.
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5. PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

5.1. Descripcion del Plan de Estudios

I. Estructura del Plan de Estudios

Segun establece el Real Decreto 1393/2007 en su articulo 12.2, los titulos de grado
tiene una duracion de cuatro afios con un total de 240 ECTS. Por ello, el titulo de
Grado en Enologia de la Universidad de Extremadura tiene esa estructura.

Se ha considerado, basicamente, la necesidad de formar a los graduados en Enologia
de acuerdo con los nuevos criterios de orientacion del titulo, segun los cuales es
preciso integrar ensenanzas especificas con el adiestramiento en competencias que
aseguren a los egresados una transicion no traumatica al terreno laboral. Los
contenidos profesionalizadores y competencias genéricas no estan refidos con una
formacion académica suficiente, que permita al futuro endlogo acceder a procesos
formativos de postgrado con garantias de aprovechamiento, como ejercer funciones
propias, tal como se recogen en el R.D. 595/2002, que sefiala las competencias para
ejercer la profesion de endlogo. Finalmente, en los acuerdos adoptados por la
Conferencia de Coordinadores de Enologia de las Universidades Espafiolas (CCEUE),
se llegd a un alto grado de consenso entre las 8 universidades que impartimos la
actual titulacién de Licenciado en Enologia, se propuso una estructura del plan de
estudios del Grado de Enologia, que se intentara respetar en este disefio. Y tales son
los criterios generales que guian la elaboracién de este Plan de Estudios.

La Universidad de Extremadura establece que las asignaturas tendran todas 6
créditos ECTS cada una, excepto las practicas en empresa y el trabajo fin de grado. A
las practicas externas podran asignarseles entre 6 y 18 ECTS, recomendandose que
estén en el modulo final junto con el trabajo fin de grado y en el Ultimo semestre del
plan. En cuanto al trabajo fin de grado, tendra una extension de 6 o 12 ECTS, siendo
la dltima asignatura superada y suponiendo la defensa oral de un trabajo escrito,
dirigido por un profesor y presentado ante un tribunal de tres miembros, sin que
pueda formar parte de él el director.

En cuanto a las optativas, se indica que no podran exceder de 30 ECTS (cinco
asignaturas de 6 ECTS cada una) y que la oferta tendra una relacién maxima de 2x1.

Se contempla que se pueden ofertar asignaturas obligatorias de otra titulacion como
optativas de esta titulacion. Por lo tanto, la proporcién de oferta maxima de
optatividad 2x1 podra ampliarse con asignaturas obligatorias de otras titulaciones.

Por otra parte, de acuerdo con el art.12.8 del R.D 1393/2007, los estudiantes podran
tener reconocimiento académico por un maximo de 6 ECTS por la participacién en
actividades universitarias culturales, deportivas, de representacion estudiantil,
solidarias, de cooperacién. Este reconocimiento de créditos se realizard con cargo a la
optatividad del plan de estudios.

El proceso de adquisicion de competencias genéricas o transversales sélo es
apreciable, en su mayor parte, por el conocimiento de las fichas de las asignaturas, a
las que nos remitimos para una informacién detallada. Si hemos querido implantar
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asignaturas que, especificamente, conllevan contenidos profesionalizadotes, como la
de Practicas Externas, especialmente dirigidas a facilitar el contacto directo y el
conocimiento mutuo entre los futuros endlogos y el entorno profesional de
Extremadura, y el Proyecto Fin de Grado, con el objetivo de demostrar-conferir
niveles de autonomia y madurez que permitan la realizacion autonoma de trabajos
relacionados con el titulo. Por tanto, esas asignaturas se han considerado como
necesarias en el plan de estudios del Grado.

Todos los semestres tendran 30 ECTS; 1 ECTS equivale a 25 horas de trabajo total;
dedicacion semanal entre 30 y 50 horas totales; 40 semanas anuales incluyendo
periodo de examenes.

Cada una de las asignaturas del Plan, independientemente de su caracter obligatorio
u optativo, se ha dimensionado en los seis créditos ECTS de extension. Este limite se
considera adecuado, pues homogeniza la cantidad de trabajo dedicado por el alumno
a cada semestre, facilita la planificacion de la docencia y evita problemas de
inadecuacioén entre el nimero de créditos exigido y el cursado.

Los 240 ECTS del titulo se reparten de la forma siguiente:

a) 60 ECTS del mdédulo basico, 36 ECTS del médulo de Formacién Quimica y Bioldgica
y 108 ECTS de los moddulos especificos (Viticultura, Enologia y Aspectos legales,
econdmicos y sociales).

b) 30 ECTS de asignaturas optativas, el estudiante tiene la posibilidad de elegir 5
asignaturas entre 10 distintas

c) 6 ECTS de Trabajo Fin de Grado.

A excepcion de los créditos optativos, el resto, todos ellos de caracter obligatorio,
suponen un 87,5% de la Titulacidn, dedicados a las competencias que todo graduado
que curse la misma debe desarrollar.

El conjunto de las asignaturas que conforman la oferta de la titulacion se ha agrupado
por Materias, en las que el criterio fundamental de reunién ha sido el de comunidad
metodoldgica y conceptual, tanto en los terrenos académico como investigador y
profesional.

Salvo para el caso de las asignaturas de primer curso, necesariamente pertenecientes
a una de las cinco materias de la rama de conocimiento de Ciencias (Matematicas,
Fisica, Quimica, Biologia y Geologia), hemos considerado que para las restantes la
necesaria homogeneidad tedrica y practica la proporciona con sencillez la agrupacién
por areas de conocimiento. Se han creado, de acuerdo con las competencias
especificas y genéricas previstas para el titulo, las materias de Analisis Organoléptico,
Biologia Celular, Bioguimica y Microbiologia enoldgicas, Cultura Vitivinicola, Fisiologia
de la Vid, Genética, Marketing Vitivinicola, Normativa Vitivinicola, Practicas
Integradas de Enologia, Quimica Analitica, Quimica Enoldgica Quimica Inorganica,
Quimica Organica, Viticultura, Tecnologia e Ingenieria Enolégicas y las
correspondientes a los modulos Optativo y de Aplicacion.

La planificacion del Plan de Estudios queda articulada en moddulos, materias vy
asignaturas del siguiente modo:
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MODULO MATERIA ASIGNATURA ECTS | Caracter
.. Formacion
. Fisica I 6 Basica
Fisica Formacion
Fisica II 6 Basica
. Formacion
Calculo I 6 Basica
" " . Formacion
Matematicas Algebra lineal I 6 Basica
Calculo Numérico y 6 Formacion
. Estadistica Basica
Basico Formacion
(60 ECTS) Quimica I 6 Basica
;o . Formacion
Quimica Quimica II 6 Basica
. Formacion
Quimica III 6 Basica
S L Formacion
Bioquimica Bioquimica 6 Basica
Aplicaciones Formacién
Informatica Informaticas en 6 Basica
Ciencias
Q”'mga"f‘siAcr;a"t'ca 6 | Obligatorio
Quimica Analitica Analisis Instrumental 6 Obligatorio
Formacion Métodos Clasicos de . .
Quimica y Analisis Cuantitativo 6 Obligatorio
gglgg.'rcg) Quimica Inorganica meléae:]rg?;ci;amca 6 Obligatorio
Quimica Organica Quimica Organica I 6 Obligatorio
Biologia Celulary Biologia Celulary . .
Genética Genética 6 Obligatorio
Fisiologia de la Vid 6 Obligatorio
Biotecnologia de la Vid 6 Obligatorio
Fisiologia de la Vid | Plagas y Enfermedades
Viticultura de la Vid. Proteccién 6 Obligatorio
(36 ECTS) Integral del Vifiedo.
Viticultura I 6 Obligatorio
Viticultura Viticultura II 6 Obligatorio
Edafologia del Vinedo 6 Obligatorio
Bioquimica y Bioquimica Enoldgica 6 Obligatorio
Microbiologia Microbiologia Enoldgica 6 Obligatorio
Enoldgicas Biotecnologia Enoldgica 6 Obligatorio
Quimica Enoldgica 6 Obligatorio
Quimica Enoldgica Analisis y Control . .
Quimico Enolégico 6 Obligatorio
Enologia Tecnologia e Tecnologia Enoldgica 6 Obligatorio
(60 ECTS) Ingenieria Enoldgicas | Ingenieria Enologica 6 Obligatorio
Practicas Integradas Practicas Integradas 6 Obligatori
Enoldgicas de Enologia 'gatorio
Analisis Organoléptico
Analisis y Tecnologia de la Cata Obligatorio
Organoléptico I
Analisis Organoléptico 6 Obligatorio
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y Tecnologia de la Cata
II
Aspectos Cultura Vitivinicola Cultura y Geografia 6 | Obligatorio
Legales, Vitivinicolas
Econdémicos y Normativa
Sociales Normativay _ormariva y . .
(12 ECTS) Marketing Legislacion V|t|V|n|;oIas 6 Obligatorio
y Plan de Marketing
Control de Calidad en .
Laboratorios I_Ca %r;tr?go?‘%s‘CaAlrl]c;?i(tdi;r; 6 Optativo
Analiticos
Inglés Inglés Cientifico 6 Optativo
Practicas Externas Practicas Externas 6 Optativo
Tratamientos . ;o
Quimico-Fisicos de Tratamientos Quimico- 6 Optativo
Alimentos Fisicos de Alimentos
. Quimica Organica Quimica Organica .
Optativo Agroalimentaria Agroalimentaria 6 Optativo
(60 ECTS, a dmini — dmini —
elegir 30 A mln]§traC|on y A _r:mmstrauon y _
ECTS) Gestion de la Gestion de la Empresa 6 Optativo
Empresa Vitivinicola Vitivinicola
Agrometeorologia Agrometeorologia 6 Optativo
Marketing y Marketing y
Comercializacién Comercializacién 6 Optativo
Vitivinicolas Vitivinicolas
Vino y Salud Vino y Salud 6 Optativo
Tratamiento y Tratamiento y
Aprovechamiento de Aprovechamiento de 6 Optativo
Residuos Enoldgicos Residuos Enoldgicos
De Aplicacién - - Trabajo Fin
(6 ECTS) Trabajo Fin de Grado | Trabajo Fin de Grado 6 de Grado

Justificacion de la estructura del Plan de Estudios

MODULO BASICO: 60 ECTS (Primer curso)

Segun establece el anexo II del RD 1393 1393/207 de 28 de octubre de 2007, debe
contener un minimo de 36 créditos de materias basicas de rama. En nuestro caso
pertenecen a la rama de ciencias.

Se han seleccionado 6 asignaturas, de 6 ECTS cada una, de la rama de ciencias de las
nueve propuestas (de acuerdo con las directrices de la UEx) por la Facultad de
Ciencias:

- 12 ECTS de la materia Matematicas (asignaturas: Calculo Iy Algebra Lineal I)

- 12 ECTS de la materia Fisica (asignaturas: Fisica I y Fisica II)

- 12 ECTS de la materia Quimica (asignaturas: Quimica I y Quimica II)

Otras asignaturas basicas seleccionadas pero fuera de las nueve de rama propuestas
por la Facultad son:

- Calculo Numérico y Estadistica (6 ECTS)
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- Quimica III (6 ECTS) que sera un laboratorio, y otras materias basicas de otras
ramas:

- Bioquimica (6 ECTS), de la rama basica biosanitaria
- Aplicaciones Informaticas en Ciencias (6 ECTS)
MODULOS ESPECIFICOS (144 ECTS)

Las demas materias obligatorias se han organizado en modulos de afinidad cientifica,
prestando particular atencién al nivel de complejidad organizativa de los procesos
objeto de estudio en cada una. Atendiendo a este principio, las materias de Biologia
Celular, Genética, Quimica Analitica, Quimica Inorganica y Quimica Organica, se han
reunido en el Mddulo de Formacién Quimica y Bioldgica, con el objetivo de completar
la formaciéon basica inicial que para la formacion de endlogos, ha concretado la OIV
(Oficina Internacional de la Vina y el Vino). Este modulo tiene asignados 36 créditos
ECTS.

Los estudios referentes a la vid, y su cultivo, se hallan integrado en las materias de
Fisiologia de la Vid y Viticultura, incluidas en el Modulo de Viticultura, con 36 créditos
ECTS. En este mddulo se abordan estudios que abarcan la Morfologia, Biologia y
Fisiologia de la Vid, asi como aquellos relativos al Suelo y las Técnicas de Cultivo,
Proteccién Sanitaria del Vifiedo y Biotecnologia de la Vid.

El médulo denominado Enologia, con 60 créditos ECTS, esta integrado por diversas
materias: Bioquimica y Microbiologia Enoldgicas, Quimica Enoldgica, Tecnologia e
Ingenieria Enoldgicas, Andlisis Sensorial y Practicas Integradas de Enologia. En el
desarrollo de todas ellas se atiende al estudio del proceso enoldgico completo, desde
el control de madurez de los vifiedos, hasta la caracterizacion fisico-quimica,
microbiolégica y sensorial de los productos elaborados, prestando asi mismo atencién
a cada uno de los procesos, materiales y tecnologias implicadas en cada una de las
etapas de la elaboracién del vino. Hay también una asignatura dedicada a la
Biotecnologia Enoldgica.

Las materias de Marketing, Normativa y Cultura Vitivinicola, conforman el modulo de
Aspectos Legales, Econdmicos y Sociales (12 créditos ECTS), integrando disciplinas
que ponen en valor el vino como un producto de consumo, de la vida social del pais, y
gue necesita de una buena comercializacién para que el sector vitivinicola continte
siendo motor de desarrollo en nuestra region.

Las asignaturas correspondientes a estos modulos se imparten entre los semestres 3°
a 89, empezando por niveles basicos de formacion, continuando con los aspectos
viticolas y enoldgicos, para concluir con los relacionados con aspectos legales,
econdmicos y sociales de la vitivinicultura. Se atiende igualmente el criterio de
impartir una asignatura previamente a otra u otras cuyos contenidos se comprenden
mejor tras cursar la primera. Se han reservado para las asignaturas optativas los
semestres 7° y 89, para facilitar una mayor versatilidad de eleccién a los alumnos, al
mismo tiempo que la organizacién racional de un calendario docente. Ademas de ello,
las asignaturas optativas pueden elegirse con mejor criterio cuando los alumnos
tienen un bagaje significativo de conocimientos adquiridos, al menos durante los
primeros semestres del Grado.
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MODULO DE APLICACION (6 ECTS)

En este modulo se encuadra el Trabajo Fin de Grado, con 6 ECTS. El Trabajo Fin de
Grado consistira en la realizacidon de un trabajo en un entorno empresarial (bodegas y
empresas relacionadas con el sector vitivinicola, tanto nacionales como extranjeras)
en el que el alumno integrara todos los conocimientos adquiridos hasta el momento.
El desarrollo del mismo en el ambito de las tecnologias especificas de la Enologia
aglutinara e integrara las competencias adquiridas en las ensefianzas. Sera defendido
ante un tribunal de expertos. Para su defensa la Universidad y la Facultad podran
establecer requisitos.

MODULO OPTATIVO (30 ECTS)

Por razones de operatividad hemos agrupado las asignaturas optativas en un modulo
independiente llamado Modulo de Formaciéon Optativa. La suma total de créditos
ofertados es de 270, de los que 60 corresponden a asignaturas optativas, conjunto
que contribuird al curriculo de cada alumno con sélo 30 créditos. Con esta diversidad
de optativas se pretende que los alumnos puedan orientar su formaciéon, de modo
acorde con sus preferencias. La formacion especializada y de mayor profundidad
vendra determinada, eventualmente, por los estudios de postgrado que el egresado
decida cursar.

Secuenciacion de las asighaturas en el Plan de Estudios

Curso 1° Curso 2° Curso 3° Curso 4°
Andlisis Practicas
Quimica I Viticultura I Integradas de
Instrumental Enologia
Plagas y
Biologia Celular Enfermedades de
Fisica I (genética Y| la vid. Proteccién Optativa
Integral del
Vifiedo
o
Semestre 1 Caleulo I Quimica Organica Tecnologia Optativa
I Enoldgica P
" Quimica Bioquimica
Algebra Lineal I Ingggzp;rlza Enolégica Optativa
In’?grlﬁaé&'izggzn Quimica Analitica Microbiologia Optativa
Ciencias Basica Enoldgica P
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Analisis
Organoléptico y
Tecnologia de la

Catal

Edafologia del
Vifiedo

Trabajo Fin de

Bioquimica Grado

Esta planificacion y secuencia temporal de las asignaturas en el Plan de Estudios
permite la coordinacién entre materias y maddulos, asi como la adecuacion del trabajo
real del estudiante al tiempo previsto en los créditos ECTS de cada una de ellas. Esta
secuenciacion esta prevista para un estudiante matriculado a tiempo completo, y
podra ser objeto de modificacion por acuerdo de Consejo de Gobierno de la
Universidad de Extremadura en aquellos casos en los que se autorice su organizacion
académica mediante simultaneidad de estudios para facilitar la realizacién de dobles
titulaciones. En todo caso, estas modificaciones habran de asegurar la coordinacién
entre materias y modulos y la adecuaciéon real del trabajo del estudiante al maximo
de 1800 horas de formacién anual que el marco maximo de 60 créditos ECTS
permite.

Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS.

Tipo de materia Créditos
Formacion basica 60
Obligatorias 144
Optativas 30
Practicas externas (si se incluyen) 0
Trabajo fin de Grado 6
Total 240

Coordinaciéon docente del titulo

La coordinacion horizontal y vertical de los distintos mddulos, materias y asignaturas
del titulo serd responsabilidad de la Comision de Calidad de la Titulacion. Esta
Comisidn estara compuesta por el coordinador de la titulacion, dos estudiantes, hasta
6 profesores de areas implicadas en la titulacion y un representante del PAS. Sus
funciones, segun el SGIC de la UEx, son las siguientes:

- Impulsar la coordinacion entre los profesores y materias del titulo.

- Velar por la implantacion y cumplimiento de los requisitos de calidad del plan de
estudios (programa formativo).

- Analizar el cumplimiento de los objetivos de la titulacién y revisar los perfiles de
ingreso y egreso de los estudiantes.

- Evaluar el desarrollo del programa formativo, analizando la eficacia de las acciones
de movilidad y las practicas disefiadas, de los métodos de ensefianza-aprendizaje
utilizados, de la evaluacion aplicada a los estudiantes y de los medios humanos y
materiales utilizados.

- Analizar los resultados de la evaluacién y seguimiento del plan de estudios.

- Proponer acciones de mejora del programa formativo.
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- Velar por la implantacion de las acciones de mejora de la titulacion.
- Elaborar informacion para los diferentes grupos de interés.

En su funcionamiento, analizarda, al menos trimestralmente, el desarrollo del titulo a
fin de detectar disfunciones y proponer a los Centros, Departamentos y profesores las
oportunas medidas de mejora. Antes del inicio de cada semestre, la Comision de
Calidad de la Titulacién coordinara los diferentes programas de las asignaturas a fin
de evitar duplicidades y suplir posibles lagunas formativas. Asi mismo, al final del
semestre analizara los resultados educativos obtenidos.

I1. Planificacion y gestion de la movilidad de estudiantes propios y de
acogida

La Universidad de Extremadura, en su Sistema de Garantia Interno de Calidad, ha
disefiado el Proceso de Gestidn de la Movilidad de Estudiantes en el que se recoge la
sistematica a aplicar en la gestidon y revisiéon de los Programas de Movilidad de los
estudiantes, tanto a través del Secretariado de Relaciones Internacionales de la
Universidad de Extremadura (http://www.unex.es/organizacion/secretariados/sri)
como del propio Centro.

Planificacion y gestion de la movilidad de estudiantes propios

La planificacion y gestion de la movilidad de los estudiantes corresponde al
Secretariado de Relaciones Internacionales y actualmente se rige por la Normativa
para el desarrollo en la Universidad de Extremadura de los programas de cooperacion
interuniversitaria y de movilidad (Aprobada por la Consejo de Gobierno de la
Universidad de Extremadura en su sesion del dia 28 de julio de 2011,
http://doe.juntaex.es/pdfs/doe/2011/15600/11061562.pdf)

Brevemente se detallan las acciones planificadas para la gestién de la movilidad de
estudiantes propios:

- Prevision de niumero de plazas de estudios ERAMUS: con la administracion Publica
(gestion de ayudas), y con las Universidades (gestién de plazas disponibles).

- Prevision de numero de plazas de practicas ERASMUS: con la administracion Publica
(gestion de ayudas), y con las empresas (gestion de plazas disponibles).

- Difusidn, entre el alumnado, de la oferta de internacionalizacion de anos anteriores,
y solicitud de cumplimentacion de encuesta de intereses y preferencias.

- Tratamiento de la informacidon resultante y asignacion de plazas en funcién de las
preferencias.

- Formalizacién de tramites administrativos previos (Centro de la Universidad de
Extremadura, alumno y Universidad de destino).

- Estancia en el extranjero: Contrato de Estudios/Learning Agreement (en el caso de
estudios Erasmus).

- Reconocimiento y acumulacion de créditos ECTS, una vez finalizado el periodo de
formacion en la Institucion extranjera y a la vista de los resultados obtenidos en la
Universidad de destino. Este reconocimiento estd regulado por el articulo 10 de la
Normativa de reconocimiento y transferencia de créditos
(http://doe.juntaex.es/pdfs/doe/2012/5900/12060408.pdf) y por el articulo 6 de la
Normativa para el desarrollo en la Universidad de Extremadura de los programas de
cooperacion interuniversitaria y de movilidad.
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Planificacion y gestion de la movilidad de estudiantes de acogida

La planificacion y gestion de la movilidad de los estudiantes corresponde al
Secretariado de Relaciones Internacionales. Brevemente se detallan las acciones
planificadas para la gestion de la movilidad de estudiantes de acogida:

- Determinacion de la oferta académica para los estudiantes en acogida (asignaturas
impartidas en espanol e inglés).

- Difusién de la oferta en la web.

- Recepcion de solicitudes de estudiantes de acogida.

- Admisién de estudiantes de acogida.

- Incorporaciéon de estudiantes de acogida en los centros de la Universidad de
Extremadura (presentacion de la Institucion y del entorno, ayuda en la gestidon de
alojamiento, asesoramiento académico sobre la pertinencia de las materias elegidas
en funcion de la formacion previa).

- Suscripcién de los convenios y Learning Agreement.

- Orientacion, ayuda y apoyo a lo largo de su estancia, de forma personal y mediante
actividades institucionales, como pueden ser las Jornadas de acogida o el programa
de Alumno-Tutor.

- Remisién de certificado de notas obtenidas en los procesos de calificacion de la
Universidad de Extremadura.

Programa de movilidad vigentes en la Universidad de Extremadura

Entre los distintos programas de movilidad a los que actualmente tiene acceso el
alumnado, pueden destacarse, entre otras de caracter mas especifico:

- Programa Erasmus, con sus dos modalidades de Estudios (para proseguir estudios
en Universidades europeas) o Practicas (para la realizacién de practicas en empresas
europeas)

- Programa SICUE/Séneca, (Sistema de Intercambio entre Centros Universitarios
Espafioles).

- Programa Quercus (becas destinadas a la realizacion de practicas laborales en
Europa).

- Programa de Becas Internacionales BANCAJA-UEx (en el marco del programa
AMERICAMPUS, para proseguir estudios en Universidades y Centros Educativos
americanos).

- Programa de Becas Internacionales SANTANDER-Universidad de Extremadura (para
el desarrollo de estancias educativas en Universidades latinoamericanas).

- Otros Programas de Intercambio dirigidos a América Latina (MAEC-AECI).

Gestion de la movilidad en la Facultad de Ciencias:

La Facultad de Ciencias participa activamente en los intercambios Erasmus y Séneca
vigentes para intercambios con universidades europeas y espafiolas Se mantiene un
conjunto de convenios con universidades de interés, que reciben a nuestros alumnos
y nos aportan sus estudiantes. Dado el excelente funcionamiento de estas
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actividades, se mantendran sin variacion tras la implantacion del grado. El proceso de
convergencia europea en que se incluye la elaboracién de Plan de Grado en Enologia
por la UEX, no puede hacer sino facilitar y potenciar el tipo referido de intercambios.

En la pagina web de la Facultad de Ciencias hay enlaces directos con la informacién
actualizada de los programas de movilidad, asi como la relacién de alumnos
seleccionados y en lista de espera en las diferentes convocatorias.

El establecimiento de los convenios con universidades espafiolas y extranjeras, se
basa atendiendo a criterios de similitud de planes de estudios, especializacién del
curriculo del alumno en base a la diversidad de materias optativas ofertadas, facilidad
de mejora de un segundo idioma, asi como por contactos que posee el profesorado de
la Facultad de Ciencias con miembros de las otras universidades, sobre todo a nivel
de trabajos de investigacion. En el caso concreto de la titulaciéon de Enologia, los
convenios, sobre todo ERASMUS se establecen con universidades situadas en
importantes zonas vitivinicolas europeas, cuya tradiciébn elaboradora vy
comercializadora de estos productos es sobradamente conocida y reconocida a nivel
mundial.

Establecidos por primera vez estos convenios, y salvo algun hecho en contra, son
renovados anualmente.

La evaluacién del programa de movilidad de la Facultad de Ciencias, se realiza en
base a los resultados obtenidos por los alumnos cuando finaliza su periodo de
estancia en otra Universidad. Son los propios alumnos quienes animan a sus
compafieros, si su estancia ha sido positiva, a solicitar una plaza en alguna de las
convocatorias ofertadas en la universidad que ellos han estado, motivo que obliga a
que cada vez se sigan promoviendo mas convenios con universidades con las que
hasta ahora no han existido.

En la Facultad de Ciencias, los Programas de Movilidad se gestionan a través de la
Comisidon de programas de Movilidad, cuya composicion es la siguiente: un profesor
representante de cada una de las titulaciones que se imparten en la Facultad de
Ciencias (Matematicas, Fisica, Quimica, Biologia, Ingenieria Quimica, Ciencias
Ambientales, Estadistica y Enologia); un alumno, elegido por el Consejo de Alumnos,
un PAS y la Coordinadora General de Programas de Movilidad en el Centro
(Vicedecana de Relaciones Institucionales).

La Coordinadora de Programa del Centro organiza sesiones informativas de los
Programas de Movilidad del Centro en el mes de diciembre y en el mes de enero
febrero, siempre en fechas cercana a las salidas de Convocatorias de Movilidad.

Consiste en realizar una presentacion y explicar los programas de movilidad, asi como
los pormenores de los diferentes programas de movilidad, requisitos, universidades
de destino y plazas para las diferentes titulaciones de la Facultad.

Una vez que las convocatorias estan publicadas por parte de la UEx, la solicitud se
realiza on-line. Posteriormente la comisidn se relne para evaluar las solicitudes en
funcién de los baremos aprobados por la UEx, se hacen publicos los resultados de
movilidad de estudiantes con las plazas asignadas provisionalmente, tanto en la
pagina web de la Facultad como en los tablones de anuncios.
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Pasados los plazos de reclamacidn, se publican las listas definitivas. En el caso del
programa Erasmus, se les convoca a una reunion para elegir plaza por orden de la
puntuacion obtenida, de acuerdo con el baremo establecido. Una vez aceptada la
plaza asignada, el secretariado de Relaciones Internacionales convoca a una reunion
informativa a todos los estudiantes erasmus de la UEx para explicarles los
pormenores y entregarles la “guia”.

Posteriormente, los estudiantes becarios erasmus se relnen con el coordinador en el
Centro para formalizar el acuerdo académico. Previamente el estudiante debera haber
consultado los planes de estudios de la Universidad de destino para llevar una
propuesta de estudios.

Bien entendido que el acuerdo es provisional y que a la llegada a la Universidad de
destino habra cambios debido a que, en muchos casos, no se dispone de los horarios
académicos en las paginas web de las universidades de destino y es dificil saber “a
priori” si va a existir compatibilidad.

Una vez formalizado el acuerdo del programa de estudios, se envia a la Universidad
de destino a través del Secretariado de Relaciones Internacionales de la Uex, para su
firma. Tras la incorporacion del estudiante a la Universidad de destino, realizara los
cambios al acuerdo académico, si fuera necesario, con el coordinador del Centro o
departamental de la Universidad de destino.

Estos cambios deben estar firmados por las tres partes implicadas (estudiante,
Universidad de origen y Universidad de destino) y enviados a los interesados a través
de los Secretariados de Relaciones Internacionales respectivos.

Finalizada la estancia, la Universidad aportara las calificaciones obtenidas y, de
acuerdo con el compromiso de estudios, se procedera, previa solicitud del estudiante,
a la incorporacion de las calificaciones obtenidas a su expediente académico en la
Universidad de origen.

Convenios de movilidad actuales para la titulacion de Enologia:
PLAZAS SICUE

Universidad de Cadiz. Facultad de Ciencias

Universidad Politécnica de Valencia. Escuela Técnica Superior del Medio Rural y
Enologia

PLAZAS ERASMUS

Université de Bourgogne (Francia)

Universita degli Studi di Torino (Italia)

Universita degli Studi di Camerino (Italia)

Hasta la fecha, en la Facultad de Ciencias de la UEx, no ha existido tradiciéon en la

movilidad SICUE para los estudiantes de Enologia. Las razones de ello entendemos
gue son debidas a que, al ser ahora la titulacion de sélo 2° ciclo, los estudiantes
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entienden que es un periodo excesivamente corto de estudio, y prefieren afianzar los
conocimientos en la universidad en que se matriculan. Ademas desde la implantacion
del titulo, se viene desarrollando una semana de intercambio universitario de
alumnos de enologia, en la que tienen la posibilidad de conocer, aunque sea
someramente, cdmo se desarrollan los estudios en otros lugares. Por otro parte,
recordemos que, excluyendo a la Universidad de Extremadura, hay sélo 7
universidades espafiolas que imparten la Licenciatura en Enologia.

Sin embargo, si hay preferencias por acogerse a la movilidad ERASMUS. Ademas de
la consabida ventaja que supone el perfeccionamiento o dominio de otra lengua, los
estudiantes de enologia encuentran muy atractivo conocer la realidad vitivinicola de
paises con gran tradicion en este campo, como son Francia e Italia. Ademas, la
mavyoria de ellos deciden tambien desarrollar el Practicum en bodegas de los paises
donde desarrollan la beca ERASMUS.

Asi mismo, desde la Universidad de Bourgogne, son varios los estudiantes que,
mediante intercambio ERASMUS, acuden a la Universidad de Extremadura, y
desarrollan temas de investigacion enoldgica, principalmente en el Departamento de
Microbiologia, en el que desarrollan el “stage”, que es obligatorio en el plan de
estudios de la Universidad de Bourgogne.

Listado de asignaturas de formaciéon basica relacionadas con el ambito de
conocimiento del titulo.

Se asocian en la siguiente tabla las materias de formacién basica con los ambitos de
conocimiento, mostrando que al menos el 50% estad relacionado con el ambito del
titulo:

: FB
Relacionada AMBITO
LISTADO DE ASIGNATURAS : con el / FB
DE FORMACION BASICA| ECTS TIPOLOGIA | ambito de TOTAL
(FB) conocimiento (ECTS)
I titul
del titulo > 50%
Algebra lineal I 6 FB Si
A_pllca_cmnes informaticas en 6 FB Si
Ciencias
Calculo I 6 FB Si
Fisica I 6 FB Si
Quimica I 6 FB Si 60 /60 *
Bioquimica 6 FB Si 100%
Calcul’o numerico y 6 FB Si
estadistica
Fisica 11 6 FB Si
Quimica II 6 FB Si
Quimica III 6 FB Si
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6. PERSONAL ACADEMICO

6.2. Otros recursos humanos

La plantilla de PAS de la Facultad de Ciencias tiene, por su numero y cualificacion, la
suficiente capacidad para atender a las necesidades administrativas, técnicas y de
mantenimiento de la docencia que el nuevo Grado de Enologia supone. Este personal
ha recibido cursos de formacién organizados por la Seccién de Formacion Permanente
del Personal de Administraciéon y Servicios, que es la unidad dependiente del area de
Gerencia encargada de gestionar y promover acciones formativas del PAS, que
capaciten y mejoren la gestién universitaria y la prestacion de servicios que le son
propias. Dentro de estas acciones formativas hay una serie de cursos obligatorios,
segun el trabajo que se realice, a los que ha asistido la mayor parte del PAS del
Centro.

La plantilla de PAS del Centro a considerar es la siguiente:

1 Administrador
Personal de Secretaria:

o Atencién alumnado: 3 Funcionarios + 1 funcionario interino
0 Atencioén departamentos: 2 funcionarios + 1 funcionario interino
o0 Secretaria Decano: 1 funcionario

e Personal Laboral:
oConserje: 1
0Técnicos especialistas de laboratorio: 18
oTécnico de reprografia: 1
oTécnico informético: 1
oMantenimiento: 1
oAyudantes de oficio (porterias y vigilantes): 19
oPersonal contratado (porterias y vigilantes): 7

Se dispone ademas del siguiente personal de apoyo especifico para la titulacion de
Enologia:

o0 1 Técnicos de bodega, funcionario

0 5 Técnicos de laboratorio adscritos a departamentos que imparten la mayor parte de
la docencia practica de los estudios

csv: 100137789462809724123655
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6.

6.1.1. Adecuacion del profesorado al plan de estudios

Personal académico disponible
CATEGORIA DEL PROFESORADO
AREA DE | i ™ " . i TOTAL 1 il il »
CONOCIMIENTO cu | TU TEU CoL CcD ASD AREA % PER DoC TC
Biologia Celular 2 2 3,45 2 2 2
qumr-Tcizfe?cEIaBrmlagra 5 1 3 5,17 2 5 5
Comercializacion e
Investigacion de 1 1 2 3,45 2 2 2
Mercados
Derecho Administrativo 1 1 1,72
Edafol?qg;?icy‘;lgmmma o s 3,45 2 o 5
Fisica Aplicada 2 2 3,45 2 2 2
Fisica Tedrica 2 2 3,45 2 2 2
Fisica de la Tierra 2 2 3,45 2 2 2
Fisiclogia Vegetal 1 3 1 1 [ 10,34 5 5] 5
Genética 1 1 1 1,72 1 1 1
Informatica 1 1 1,72 1 1 1
Ingenieria Quimica 3 3 5,17 3 3 3
Inglés 1 1 1,72 1 1 1
Matematicas 4 4 6,90 4 4 4
Microbiologia 2 2 3,45 2 2 2
Drgs;‘;fgég; de 1 1 1,72 | 1 1 1
Produccion Vegetal 1 1 2 3,45 1 1 1
Quimica Analitica 2 8 1 3 14 24,14 11 13 11
Quimica Fisica 2 2 3,45 2 2 2
Quimica Inorganica 1 2 3 517 3 3 3
Quimica Organica s s 3,45 2 s 2
TOTAL CATEGORIA 4 42 1 3 1 7 58 a1 o4 51
2 TITULACION? 6,9 | 72 1,7 5,17 1,7 12,1 100 - 87,9° 93,1 87,9

CU: N° Catedraticos Universidad

TU: N° Titulares de Universidad

CEU: N° Catedraticos de Escuela Universitaria

TEU: N° Titulares de Escuela Universitaria

AY: N° Ayudantes

AYD: N° Profesores Ayudantes Doctores

COL: N° Profesores Colaboradores

CD: N° Profesores Contratados Doctores

ASO: N° Profesores Asociados

VIS: N° Visitantes

EME: N° Profesores Eméritos

INT: N° Profesores Interinos

INV: N° Contratados Investigadores

BEC: N° Becarios

PER: N° Profesores Permanentes

PRO: N° Profesores en vias de Promociéon (Profesores con evaluacion
positiva para figuras de contratacién superiores a la actual, o que
hayar;)conseguido acreditacién para cuerpo docentes superiores al
actua

DOC: N° Profesores Doctores

TC: N° Profesores a Tiempo Completo
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Justificacion de la adecuacion de profesorado disponible

La Licenciatura de Enologia, al ser actualmente de solo 2° ciclo, tiene una carga
docente global de 130 (99 créditos entre troncales y obligatorios, y 31 entre optativos
y de libre configuracién), ademas de los complementos de formacion que han de
cursar los alumnos en funciéon del Primer Ciclo que hayan cursado, y desde el que
accedan a la titulacion de Enologia. Esta carga es soportada por la plantilla actual de
profesorado que estd integrada por 1 Catedratico de Universidad, 15 Titulares de
Universidad, 1 Titular de Escuela Universitaria, 1 Profesor Colaborador y 5 Profesores
Asociados.

Esta plantilla, dista mucho de la que aparece referenciada en el cuadro anterior, y que
se estima con capacidad suficiente para atender las necesidades docentes del nuevo
Grado de Enologia de 270 créditos de oferta total.

El hecho de contar con profesores pertenecientes a 21 dareas de conocimiento
diferentes, vinculadas a las distintas materias del Plan de Estudios, asegura que
pueden impartirse con el suficiente nivel de especializacién las diferentes asignaturas
incluidas en los modulos disefiados.

En la tabla se observa que el 93,1% del profesorado es doctor y un 87,9 % de la
plantilla posee vinculacién de trabajo permanente con la Universidad de Extremadura.
El 81% del profesorado pertenece a cuerpos docentes universitarios, el 1,72 % es
profesor contratado doctor con informe favorable de la ANECA, el 5,17% son
profesores laborales colaboradores con caracter permanente y el 12,06% son
profesores asociados a tiempo parcial. El Profesorado Asociado que imparte docencia
en la titulacion de enologia, y en el futuro Grado de Enologia, ha sido contratado
especificamente por pertenece a distintos sectores del ambito vitivinicola, y aportar la
suficiente experiencia en materias especificas del curriculo de esta disciplina.

Aproximadamente 30 profesores cuentan con mas de 20 anos de experiencia docente
e imparten docencia en los cursos de doctorado y master. La experiencia
investigadora de los profesores es elevada y estd avalada por el gran nimero de
publicaciones en revistas de reconocido prestigio internacional, asi como la
participacion en Congresos y Proyectos de Investigacion tanto a nivel autondémico
como nacional e internacional. Por ello, tanto el profesorado como el personal de
apoyo son adecuados al plan de estudios.

Las lineas de investigacién en el area de la vitivinicultura, en la que participan los
profesores que integran la plantilla prevista en el Plan de Grado de Enologia de la
Universidad de Extremadura, son las siguientes:

- Adaptacion de material vegetal

- Calidad de los productos

- Sistemas de produccién agricolas

- Identificacién de variedades por marcadores moleculares

- Cultivo “in vitro” de células y tejidos para su mejora
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- Reacciones de defensa frente a estreses de plantas de vid

- Control de calidad de uvas tintas para la elaboracion de vinos de calidad

- Influencia de las practicas culturales en vifiedos y en la calidad de las uvas
- Estudio de la composicidn fendlica y aromatica de vinos

- Evolucién colorimétrica de vinos tintos sometidos a crianza

- Instalacién de un sistema olfatométrico artificial en el proceso de elaboracidon de
vinos de la D.O. Ribera del Guadiana

- Utilizacién de sefiales espectroscdpicas para el analisis y caracterizacion del vino
- Aislamiento y seleccién de levaduras vinicas naturales

- Mejora genética de levaduras industriales

- Produccion de biomasa microbiana para aplicaciones industriales

- Aplicaciones biotecnoldgicas de la biodiversidad microbiana del ecosistema
vifiedobodega

- Ecologia y caracterizacion molecular de los virus de levaduras y fenotipo asesino
- Produccion de bebidas alcohdlicas

- Estudio de la posible influencia de la estructura de las manoproteinas de pared de
Saccharomyces cerevisiae en el proceso fermentativo

- Quimica y estructura de productos naturales aplicados a la Enologia

- Preparacion y caracterizacion de carbdn activado para su utilizacién en el control de
la composicién del vino

- Quimica de coordinacion y bioinorganica de los elementos metalicos en el vino

- Tratamiento de aguas residuales por oxidacién avanzada y oxidacién bioldgica, de
las industrias enoldgicas.
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Mecanismos de los que se dispone para asegurar la igualdad entre hombres y
mujeres y la no discriminacion de personas con discapacidad

Los Estatutos de la Universidad de Extremadura (aprobados en 2003) recogen en su
articulo primero que “la UEx servird a los intereses generales de la sociedad y de la
educacion superior, de acuerdo con los principios de libertad, pluralismo, participacion
e igualdad”. El cumplimiento de tales principios es objeto del articulado del TITULO IV
de dichos Estatutos (dedicado a la comunidad universitaria), precisandose en su
articulo 159 que la Universidad garantizara la igualdad de oportunidades y la no
discriminacion de los miembros de la comunidad universitaria con discapacidades.
Para ello establecera las medidas necesarias que permitan a estas personas, segun su
caso, el acceso a la informacion y el acceso fisico a las dependencias de la
Universidad. A este respecto, el articulo 164.2 b) garantiza a los profesores de la UEx
disponer de los medios necesarios para el cumplimiento de sus obligaciones, con
atencion especifica a las personas con discapacidades y de acuerdo a las posibilidades
con que cuente la Universidad.

En consecuencia a estos principios, los procesos selectivos de la UEx, regulados por
los articulos 174 y 186 de sus Estatutos y por la Normativa para la contratacion de
profesorado de la UEx (aprobada por el Consejo de Gobierno de la Universidad de
Extremadura de 1 de abril de 2004 y su modificacién aprobada por Consejo de
Gobierno de la Universidad de Extremadura de 18 de julio de 2007) aseguran que la
seleccion y contratacion de personal en la UEx se realiza con respeto a los principios
constitucionales de igualdad, mérito, capacidad y publicidad. Ello ha permitido
conseguir, en la practica, una contratacion paritaria de hombres y mujeres en las
incorporaciones de nuevos profesores en los Ultimos 6 anos.

No obstante ello, en lo que respecta a la no discriminacidon por razén de sexo, el
Consejo de Gobierno de la UEx en su sesion del dia 8 de marzo de 2004 cred, en una
iniciativa del Vicerrectorado de Calidad y Formacién Continua, la Oficina para la
Igualdad cuyo objetivo estd encaminado, basicamente, a la deteccidén de situaciones
de desigualdad y de violencia contra las mujeres en el ambito universitario. En
concreto, la Oficina para la Igualdad es responsable de las siguientes acciones:

e Promover la creacion de recursos orientados a la informacion y el intercambio
de conocimientos y experiencias en materia de igualdad.

e Crear recursos orientados al asesoramiento psicolégico, la prevencién y la
deteccion precoz de situaciones de discriminacién y violencia de género.

e Crear recursos enfocados al asesoramiento juridico en materia de
discriminacion y violencia de género.

e Facilitar la celebracién de encuentros o seminarios sobre estudios de género
que informen a la comunidad universitaria de la necesidad de trabajar en el
campo de la igualdad y la no discriminacion.

e Apoyar la realizacion de estudios sobre la discriminacidon de género, y detectar,
a través de ellos, la realidad y las necesidades de la comunidad universitaria.

e Promover la concesion de un premio anual (sin dotacidon econdmica) a la
persona o entidad que se haya distinguido por la defensa de los derechos de la
mujer.

e Colaborar con centros e instituciones para llevar a cabo politicas de igualdad.
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7. RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

7.1 Justificacion de la adecuacion de los medios materiales y servicios
disponibles

Los medios inmuebles de que se dispone, en cuanto a instalaciones, abarcan el
conjunto de edificios de la Facultad de Ciencias, aunque los estrictamente docentes,
usados por alumnos de Enologia, pueden limitarse a los Edificio José Ma Viguera,
Edificio Eladio Vifiuela, Edificio Juan Remoén Camacho y Bodega Experimental, Sala
de Cata y Laboratorios de Enologia.

A continuacién se desglosan las dependencias de los citados edificios que se usarian
para la docencia en el Grado de Enologia por la Universidad de Extremadura, asi
como las dotaciones respectivas en sistemas audiovisuales aplicables a la docencia.

Posteriormente, se incluye un apartado en el que analiza muy brevemente la
dotacién disponible en material de laboratorio.

Edificio José M2 Viguera

En él se encuentran 7 aulas de superficies comprendidas entre 40 y 100 m2, y
capacidades entre 55 y 175 alumnos, dotadas con Pantalla de proyeccion,
retroproyector. En 6 de ellas existe ademas ordenador y cafién proyector. Sélo dos
de ellas, situadas en la primera planta del edifico no estan adaptadas a personas
con discapacidad fisica de locomocion.

Este edificio alberga las areas de Quimica Analitica, Quimica Fisica, Quimica
Inorganica y Quimica Organica, con laboratorios de practicas de capacidad maxima
variable entre los 20 y los 40 estudiantes. En cada una de estas areas existen
pequenas bibliotecas, de acceso restringido, asi como pequefias salas de reuniones
y espacios para seminarios

En la parte baja de este edificio se encentra ubicada la seccion de reprografia que
presta servicio a toda la Facultad de Ciencias.

Edificio Eladio Viiuela

Destinado a laboratorios de practicas y Aula de Informatica. Los alumnos de
Enologia utilizan laboratorios para el desarrollo de practicas de algunas asignaturas
qgue no se imparten en los especificos de enologia, que se ubican en el Edificio Juan
Remdn Camacho.

La Sala de Informatica es de uso comun para todas las areas de la Facultad y
alberga una treintena de ordenadores, atendidos por un técnico en informatica
contratado por el centro.
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Edificio Juan Remon Camacho

Aprovechando las infraestructuras que existian en este edificio, cuando se implanto
la titulacion de Enologia en la Universidad de Extremadura, se adecuaron dos
laboratorios especificos para la titulacion, 1 laboratorio de analisis microbioldgico y
otro de analisis quimico y se construyd un aula de cata, con 25 puestos. Asi mismo,
se disefaron dependencias anexas, comunicadas con los laboratorios, para dar
entrada a la Bodega Experimental.

La Bodega experimental es un edificio de 170 mz, distribuido en Zona de Descarga,
Zona de Recepcidén de Materia Prima, y Zona de Elaboracion. También dispone de
una nave en la cota -1 que alberga la zona de crianza, con una superficie de 50 ma.

La bodega estad dotada ademas de dos camaras de conservacién, un almacén de
producto terminado, un almacén para material auxiliar, servicios sanitarios, y
montacargas para trasladar materiales a la nave de crianza. Dispone de todo el
material necesario para la realizacion de las practicas de la titulacion de Enologia:
Prensa neumatica, despalilladora-estrujadora, bomba peristaltica de masa, bomba
de vendimia, depdsitos con camisa de refrigeracién, filtro de placas, de tierra y
amicrobico y tren de embotellado.

Este edificio cuenta con el Saléon de Grados principal de la Facultad de Ciencias, de
unas 250 butacas, proporcionando medios audiovisuales adecuados a su funcién y
dos aulas de gran capacidad: La 10 (antigua Sala de Proyecciones), para 150
alumnos y la 9, con plaza para 250 estudiantes, ambas bien dotadas en material
complementario para la docencia. Incluye, también, dependencias del area de
Microbiologia.

Equipamiento cientifico

El equipamiento cientifico para docencia abarca todas las adquisiciones realizadas
hasta la fecha para la imparticién de las practicas de laboratorio. En cuanto a
material inventariable, es decir, aparatos cientificos, contamos con colecciones
dotadas por la Universidad de Extremadura, la Junta de Extremadura, la Facultad
de Ciencias y, en muchas ocasiones, por los propios investigadores a partir de la
financiacion recibida para sus proyectos. Estimamos que las existencias son
suficientes para el inicio de los estudios de Grado, aunque, es previsible sea
necesaria la modernizacién paulatina del material disponible, para adaptarse a las
nuevas tecnologias en el campo de la Enologia. En cuanto al material fungible, cada
afo hay que complementar las dotaciones institucionales para material de practicas
con partidas procedentes de proyectos de investigacién obtenidos por el
profesorado del Centro.
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Accesibilidad

La Universidad de Extremadura, estda especialmente comprometida y sensibilizada
con el cumplimiento de los criterios de accesibilidad universal y disefio para todos.
En este sentido se estan llevando a cabo obras de mejora en la accesibilidad de sus
instalaciones siguiendo las directrices del Plan de Accesibilidad de Ila
Universidad de Extremadura. Este Plan fue elaborado en el marco del convenio
de colaboracion suscrito entre el IMSERSO, la Fundacion ONCE y la Universidad de
Extremadura (firmado el 3 de noviembre de 2005). El coste de la elaboracién fue de
65.062 euros y su realizacion se adjudico a la empresa especialista en temas de
accesibilidad Ciudades para todos.

Los datos recogidos en este proyecto sefialan una gran cantidad de intervenciones
previstas a lo largo de los numerosos edificios que componen los cuatro campus de
la universidad. Como quiera que el importe total de las actuaciones es elevado, la
UEx se ha planteado ir acometiendo diversas fases de reformas en las que se
atiendan las necesidades de forma priorizada (analizadas por nuestra Oficina de
Atencién al Discapacitado y coordinadas por la Unidad Técnica de Obras y
Mantenimiento).

El objetivo es actuar tanto en las edificaciones como en la via publica en funcién de
las disponibilidades presupuestarias de la universidad, complementando el esfuerzo
economico de la UEx con las aportaciones que pudieran obtenerse en las diversas
convocatorias que vayan apareciendo en materia de mejora de accesibilidad en
instituciones.

Desde la elaboracion del Plan de Accesibilidad hasta la fecha, se han realizado
diversas obras (las consideradas mas urgentes), tanto en edificios como en viales, y
estad previsto invertir durante el afio 2010 una importante cantidad en la mejora de
los viales y accesos a los edificios de la Uex.

Otros recursos de la Universidad de Extremadura

Recursos Virtuales

La Universidad de Extremadura cuenta con un Campus Virtual que permite
completar la formacion que los alumnos reciben en las aulas, apoyandose en las
Nuevas Tecnologias de la Informacion y la Comunicacién. Este Campus Virtual
pretende proporcionar a profesores y alumnos las herramientas necesarias para
ampliar y mejorar el aprendizaje y la formacién, con miras en el futuro profesional
que impone la sociedad actual. EI Campus Virtual presenta las siguientes
herramientas de trabajo:

- Aula Virtual de la UEx para Primer y Segundo Ciclo (avuex)
- Aula Virtual para otros estudios (avuexplus)
- Aula Virtual para espacios de trabajo y coordinacion (circuli)

- Manuales asistentes para la creacion de asignaturas oficiales y de otros cursos
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- Dispone de distintos proyectos vinculados: Avuex Extensa (para dar apoyo a la
docencia de ensefianzas no universitarias), Campus Libre y Abierto CALA (para
difusion y puesta en comun del conocimiento y la cultura), Campus Virtual
Compartido del Grupo 9 de Universidades (G9) (asociaciéon de universidades que
ofrece un programa compartido de asignaturas de libre configuracién impartidas
mediante sistemas telematicos), Campus Virtual Latinoamericano CAVILA
(asociacion de universidades latinoamericanas para el fomento de la ensefianza y
de la identidad latinoamericana) y, por ultimo, la Plataforma Virtual de Formacién
Linex SP de la Junta de Extremadura.

Por otra parte, a través de la Red Inalambrica de la UEx (RINUEX) y el proyecto
EDUROAM, se dispone de cobertura de red inaldmbrica Wi-Fi que garantiza el
acceso a la red de los estudiantes en todos los Campus de la UEx y en el resto de
universidades del proyecto EDUROAM.

Bibliotecas

La red de bibliotecas de la Universidad de Extremadura cuenta con los siguientes
fondos:

- 456.265 monografias en papel

- 7.073 publicaciones periddicas, 2.708 con suscripcion vigente
- 19.537 monografias electrénicas

- 16.486 publicaciones periddicas electrénicas

- 41 bases de datos en red, entre las que se encuentran ISI Web of Knowledge,
Scirus, Science Direct, Springer link, Ebrary, Cochrane.

La Biblioteca Central del Campus de Badajoz , que esta situada a escasos metros de
los edificios donde se impartirda el Grado en Enologia, cuenta con 54.624
volumenes. Es de libre acceso para los alumnos y sus libros son susceptibles de
préstamo. Anualmente se solicita al profesorado listas de libros recomendables para
los alumnos, por lo que se encuentra permanentemente actualizada.

Instalaciones Deportivas

Los alumnos del Grado en Enologia tienen acceso a las instalaciones deportivas del
Campus de Badajoz de la UEx, consistentes en un pabellon multiusos (futbol sala,
baloncesto, balonmano, fitness, badmington, etc), pistas de tenis y de padel,
piscina descubierta, campo de futbol con césped artificial, pista de atletismo, etc.

Otros servicios

El Campus de Badajoz de la UEx dispone de servicio de comedor universitario.
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De la descripcion realizada se deduce que en actualidad se cuenta con suficientes
dotaciones de laboratorios, aulas y equipamiento didactico y cientifico para asegura
la correcta docencia del titulo de Grado, como viene realizdndose en la actual
licenciatura de Enologia.

Por otro lado, la gestidon, funcionalidad y mantenimiento de los diversos recursos
materiales implicados en la docencia han sido atendidos en el SGIC de la UEx
mediante el Proceso de Gestion de los Recursos Materiales y Servicios Propios del
Centro (PRMSC). Con ello, tanto en la actualidad como en el futuro la UEx garantiza
la calidad de los recursos disponibles para la docencia del Grado en Enologia.

No obstante, seria deseable contar con un vifiedo en el que los alumnos pudieran
desarrollar la formacién practica en viticultura. Este vifiedo podria ser propio de la
Facultad de Ciencias o de la Universidad de Extremadura, o bien establecer un
convenio con alguna empresa, que permitiera el uso del mismo.
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8. RESULTADOS PREVISTOS

8.1. Valores cuantitativos estimados para los indicadores y su

justificacion.
TASA DE GRADUACION 60
TASA DE ABANDONO 10
TASA DE EFICIENCIA 80

TASA DE GRADUACION: porcentaje de estudiantes que finalizan la ensefianza en el tiempo previsto en el
plan de estudios (d) o en afio académico mas (d+1) en relacién con su cohorte de entrada.

Forma de calculo: El denominador es el nimero total de estudiantes que se matricularon por primera vez
en una enseflanza en un afio académico (c). El numerador es el niumero total de estudiantes de los
contabilizados en el denominador, que han finalizado sus estudios en el tiempo previsto (d) o en un afo
académico mas (d+1).

Graduados en “d” o en “d+1” (de los matriculados en “c")
-------------------------------------------------------------------- x100

W

Total de estudiantes matriculados en un curso “c

TASA DE ABANDONO: relacién porcentual entre el nimero total de estudiantes de una cohorte de nuevo
ingreso que debieron obtener el titulo el afio académico anterior y que no se han matriculado ni en ese afio
académico ni en el anterior.

Forma de calculo: Sobre una determinada cohorte de estudiantes de nuevo ingreso establecer el total de
estudiantes que sin finalizar sus estudios se estima que no estaran matriculados en la titulacidon ni en el afio
académico que debieran finalizarlos de acuerdo al plan de estudios (t) ni en el afio académico siguiente
(t+1), es decir, dos afos seguidos, el de finalizacidn tedrica de los estudios y el siguiente.

NO de estudiantes no matriculados en los 2 ultimos cursos “t” y “t+1"
N© de estudiantes matriculados en el curso t-n+1

n = la duracién en afos del plan de estudios

TASA DE EFICIENCIA: relacion porcentual entre el nUmero total de créditos tedricos del plan de estudios a
los que debieron haberse matriculado a lo largo de sus estudios el conjunto de estudiantes graduados en
un determinado curso académico y el nimero total de créditos en los que realmente han tenido que
matricularse.

Forma de cdlculo: El nimero total de créditos teoricos se obtiene a partir del nimero de créditos ECTS del
plan de estudios multiplicado por el nimero de titulados. Dicho nimero se divide por el total de créditos de
los que realmente se han matriculado los graduados.

Créditos tedricos del plan de estudios * Numero de graduados

(Total créditos realmente matriculados por los graduados)
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8.1.1 Justificacion de los indicadores propuestos

La totalidad de los datos presentados a continuacion proceden del Informe para la
Adecuacion de la Oferta Formativa de la UEX al EEES, elaborado por la Comisién
encargada ad hoc por el Consejo de Gobierno de la Universidad de Extremadura.
Estan referidos, por tanto, a la Licenciatura en Enologia en los cursos 2005-2006 y
2006-2007.

La tasa de graduacion es el porcentaje de estudiantes que finalizan la ensefanza
en el tiempo previsto en el plan de estudios o en un afio académico mas en relacion
a su cohorte de entrada.

La tasa de abandono indica el nUmero de alumnos matriculados un afio que no se
matriculan en los dos siguientes. Es el cociente entre el nimero de estudiantes
matriculados en el curso académico considerado que no se matriculasen, al menos,
los dos cursos académicos siguientes, respecto al numero total de estudiantes
matriculados en el citado curso. Los valores se expresan en porcentajes. En este
parametro, la comparacion con la media de UEx (11'71%) para el conjunto de la
titulaciones, las cifras de la titulacion de Enologia (0,00% en los dos cursos), resultan
favorables para el rendimiento de nuestros alumnos. Igual resultado positivo se
desprende de la comparacién con el conjunto de universidades de Espafa (15%).

La tasa de eficiencia es la relacion porcentual entre el nimero total de créditos del
Plan de Estudio que debieron haberse matriculado a lo largo de sus estudios el
conjunto de graduados de un determinado afio académico y el numero total de
créditos en el que realmente han tenido que matricularse.

Datos Historicos de la Titulacion

Curso académico Tasa de | Tasa de Abandono | Tasa de Eficiencia
Graduacion

2005-2006 68,42 0,00 95,86

2006-2007 33,33 0,00 79,51

Aunque estas cifras se refieren a la actividad de los alumnos en la actual Licenciatura
en Enologia, y deben tomarse como una aproximacion, dado el caracter de segundo
ciclo de la actual licenciatura, y el disponer Unicamente de estadisticas de dos cursos
académicos, esperamos aumentar los resultados docentes tras la implantacion del
titulo de grado, tanto por la mejora en la metodologia educativa, como por la mayor
motivacion de los estudiantes al presentar mas claridad en los propodsitos de la
titulacion y una muy mejorada relacion con el entorno sociolaboral. A ello
contribuirdn significativamente la obligatoria realizaciéon de las Practicas Externas, la
asignatura, asi como el también obligatorio Trabajo de Fin de Grado.

Tiempo medio de la titulacion:

En la estadistica de los resultados mostrados anteriormente, la duracién media de los
estudios de Enologia ha sido de 3,38 afnos.

Ya se ha indicado que el perfil de ingreso de los estudiantes a los estudios de 2° ciclo
de la Licenciatura de Enologia era muy diverso, y muchos de ellos debian compaginar
los estudios con su actividad profesional.
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UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA

D. Pedro M. Fernandez Salguero, Rector Magnifico de la Universidad de
Extremadura, autoriza a DAa. Maria de las Mercedes Rico Garcia con DNI:
09.183.637-J a realizar todas las gestiones relacionadas con la verificacion de

los titulos oficiales en calidad de representante legal de la Universidad de
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MODIFICACIONES A LA SOLICITUD DE VERIFICACION

DE TITULO OFICIAL

(Grado en Enologia)

Con anterioridad a su aprobacién en Consejo de Gobierno de la Universidad de
Extremadura, esta propuesta de modificacion de la memoria verificada ha sido
informada y aprobada en Comision de Calidad de la Titulacién, Junta de Centro y

Comisién de Planificaciéon Académica.

DATOS IDENTIFICATIVOS DEL TITULO UNIVERSITARIO A MODIFICAR

Denominacion del titulo Grado en Enologia

Identificador del titulo RUCT ID: 2502184

Centros de imparticion Facultad de Ciencias
Acreditacion institucional Si
Universidad solicitante Universidad de Extremadura

PERSONA ASOCIADA A LA SOLICITUD

Se modifica la persona asociada en la solicitud (Responsable, Representante

Legal y Solicitante).

Nombre Maria de las Mercedes Rico Garcia
Teléfono movil 606804207

Correo electrénico vrplanificacion@unex.es

Cargo Vicerrectora de Planificaciéon Académica

Fdo: Pedro Maria Fernandez Salguero
Rector

Url De Verificacién https://uex09. unex. es/ vfirma/ code/ 9AVynXgj | czHR7D+2148zg== Estado

Firmado Por Pedro Maria Fernandez Salguero - Sede Rector Firmado

Referencia Péagina
Normativa Este informe tiene caracter de copia electrénica auténtica con validez y eficacia administrativa de ORIGINAL (art. 27 Ley 39/2015).
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1.2. Ambito de conocimiento

En cumplimiento de la Disposicién Transitoria Quinta del R.D. 822/2021, se adscribe el titulo al
ambito de conocimiento “Interdisciplinar”

3.2. Criterios para el reconocimiento y la transferencia de créditos. En su
caso, reconocimiento de ensefianzas que se extinguen

Se modifica y actualiza la normativa vinculada al reconocimiento y transferencia de créditos, y
se establece un maximo de reconocimiento de créditos por otras actividades universitarias en 6
ETCS.

CSV: 829797307965473619985251 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

4.1. Estructura de las ensefanzas. Descripcion de los modulos, materias o
asignaturas del plan de estudios: denominacion, nimero de créditos, tipologia,
organizacion temporal, resultados de aprendizaje, contenidos, sistemas de
evaluacion y su ponderacion, actividades formativas y sus horas y porcentaje
de presencialidad

Se incluye en el documento adjunto a este apartado (anterior apartado 5.1 Descripcion del plan

de estudios) la tabla que relaciona las materias de formacién basica con el ambito de conoci-
miento al que se adscribe el titulo, mostrando que al menos el 50% de ellas estan relacionadas
con dicho ambito.

Se incluye el informe pertinente y el Certificado de aprobacion de la presente modificacion en
Consejo de Gobierno.

Se modifica la persona asociada en la solicitud (Responsable, Representante Legal y Solicitante)

-2 -
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Referencia Péagina
Normativa Este informe tiene caracter de copia electrénica auténtica con validez y eficacia administrativa de ORIGINAL (art. 27 Ley 39/2015).
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UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA

CONSEJO DE GOBIERNO

FRANCISCO ALVAREZ ARROYO, SECRETARIO GENERAL DELA
UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA,

CERTIFICA:

Que, en la sesion ordinaria del Consejo de Gobierno de esta Universidad
celebrada en la sala de videoconferencia creada al efecto mediante medios
telematicos, el dia 18 de julio de 2024, en el punto 5° Planificacién Académica;
5.4.: Aprobacion, si procede, de modificacion de titulaciones, se tomo el
siguiente acuerdo:

Aprobar las solicitudes de Modificacion de Titulos que se
relacionan:

Centro Universitario de Mérida:
Grado en Ingenieria en Geoinformacion y Geomatica.
Grado en Ingenieria en Diseiio Industrial y Desarrollo de
Productos.
MU Gestion de la Innovacion Tecnologica.
Facultad de Ciencias de la Documentacion y la Comunicacion:
Grado en Comunicacién Audiovisual.
Grado en Periodismo.
Facultad de Enfermeria y Terapia Ocupacional.
Grado en Enfermeria.
Grado en Terapia Ocupacional.
Facultad de Educacion y Psicologia:
Grado en Educacion Infantil.
Grado en Educacién Primaria.
Facultad de Filosofia y Letras:
Grado en Filologia Hispanica.
Grado en Filologia Clasica.
Grado en Estudios Ingleses.
Grado en Geografia y Ordenacion del Territorio.
Grado en Historia y Patrimonio Histoérico.
Grado en Lenguas y Literaturas Modernas-Francés.
Grado en Lenguas y Literaturas Modernas-Portugués.
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Facultad de Ciencias:
Grado en Fisica.
Grado en Ingenieria Quimica Industrial.
Grado en Quimica.
Grado en Biologia.
Grado en Biotecnologia.
Grado en Ciencias Ambientales.
Grado en Enologia.
Grado en Estadistica.
Grado en Matematicas.
Master Biotecnologia Avanzada.
Escuela Politécnica:
Grado en Ingenieria en Sonido e Imagen en Telecomunicacion.
Grado en Ingenieria Civil.
Facultad de Ciencias Econémicas y Empresariales:
Grado en Economia.

conforme a las modificaciones introducidas en el transcurso de la sesion.

De conformidad con lo previsto en el articulo 19.5 de la Ley 40/2015, de 1 de octubre, de Régimen
Juridico del Sector Publico, se hace constar que la presente certificacion se expide con anterioridad a
la aprobacion del Acta de la citada sesion de Consejo de Gobierno.

Y para que conste y surta efectos, extiendo la presente, con el V° B° del Sr.
Rector Magfco., en Badajoz a 18 de julio de dos mil veinticuatro.
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